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БД.01 РУССКИЙ ЯЗЫК 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.01 Русский язык 

предназначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический 
колледж», реализующего образовательную программу среднего общего 
образования в пределах освоения основной профессиональной 
образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего 
образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 
Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего 
общего образования и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной 
образовательной программы: учебная дисциплина БД.01 Русский язык 

входит в общеобразовательный учебный цикл. 
Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС сред-

него общего образования: базовый. 
 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.01 Русский язык, обучаю-
щийся должен сформировать следующие результаты: 

Код и наимено-
вание формируе-
мых компетен-

ций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, 
личностные 

Предметные 

ОК 04. Работать в 
коллективе и ко-
манде, эффектив-
но взаимодейство-
вать с коллегами, 
руководством, 
клиентами. 

-готовность к самораз-
витию, самостоятель-
ности и самоопределе-
нию; 
-овладение навыками 
учебно-

исследовательской, 
проектной и социаль-
ной деятельности; 
Овладение универсаль-
ными коммуникатив-
ными действиями: 
б) совместная деятель-
ность: 
- понимать и использо-
вать преимущества ко-
мандной и индивиду-
альной работы; 
- принимать цели сов-
местной деятельности, 
организовывать и коор-
динировать действия по 
ее достижению: состав-

-уметь создавать устные монологиче-
ские и диалогические высказывания 
различных типов и жанров; употреб-
лять языковые средства в соответ-
ствии с речевой ситуацией (объем 
устных монологических высказываний 
– не менее 100 слов, объем диалогиче-
ского высказывания – не менее 7-8 ре-
плик); уметь выступать публично, 
представлять результаты учебно-

исследовательской и проектной дея-
тельности; использовать образова-
тельные информационно коммуника-
ционные инструменты и ресурсы для 
решения учебных задач; 
-сформировать представления об ас-
пектах культуры речи: нормативном, 
коммуникативном и этическом; сфор-
мировать системы знаний о номах со-
временного русского литературного 
языка и их основных видах (орфоэпи-
ческие, лексические, грамматические, 
стилистические; уметь применять зна-
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лять план действий, 
распределять роли с 
учетом мнений участ-
ников обсуждать ре-
зультаты совместной 
работы; 
- координировать и вы-
полнять работу в усло-
виях реального, вирту-
ального и комбиниро-
ванного взаимодей-
ствия; 
-осуществлять пози-
тивное стратегическое 
поведение в различных 
ситуациях, проявлять 
творчество и воображе-
ние, быть инициатив-
ным 

Овладение универсаль-
ными регулятивными 
действиями: 
г) принятие себя и дру-
гих людей: 
-принимать мотивы и 
аргументы других лю-
дей при анализе резуль-
татов деятельности; 
- признавать свое право 
и право других людей 
на ошибки; 
- развивать способность 
понимать мир с пози-
ции другого человека; 

ние норм современного русского ли-
тературного языка в речевой практике, 
корректировать устные и письменные 
высказывания; обобщать знания об 
основных правилах орфографии и 
пунктуации, уметь применять правила 
орфографии и пунктуации в практике 
письма; уметь работать со словарями 
и справочниками, в том числе акаде-
мическими словарями и справочника-
ми в электронном формате; 
- уметь использовать правила русского 
речевого этикета в социально-

культурной, учебно-научной, офици-
ально-деловой сферах общения, в по-
вседневном общении, интернет-

коммуникации. 

ОК 05. Осуществ-
лять устную и 
письменную ком-
муникацию на 
государственном 
языке с учетом 
особенностей со-
циального и куль-
турного контекста 

В области эстетическо-
го воспитания: 
- эстетическое отноше-
ние к миру, включая эс-
тетику быта, научного 
и технического творче-
ства, спорта, труда и 
общественных отноше-
ний; 
-способность воспри-
нимать различные виды 
искусства, традиции и 
творчество своего и 
других народов, ощу-
щать эмоциональное 
воздействие искусства; 

-сформировать представления о функ-
циях русского языка в современном 
мире (государственный язык Россий-
ской Федерации, язык межнациональ-
ного общения, один из мировых язы-
ков); о русском языке как духовно-

нравственной и культурной ценности 
многонационального народа России; о 
взаимосвязи языка и культуры, языка 
и истории, языка и личности; об отра-
жении в русском языке традиционных 
российских духовно-нравственных 
ценностей; сформировать ценностное 
отношение к русскому языку; 
-сформировать знаний о признаках 
текста, его структуре, видах информа-
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-убежденность в значи-
мости для личности и 
общества отечествен-
ного и мирового искус-
ства, этнических куль-
турных традиций и 
народного творчества; 
-готовность к самовы-
ражению в разных ви-
дах искусства, стремле-
ние проявлять качества 
творческой личности; 
Овладение универсаль-
ными коммуникатив-
ными действиями: 
а) общение: 
-осуществлять комму-
никации во всех сферах 
жизни; 
-распознавать невер-
бальные средства об-
щения, понимать зна-
чение социальных зна-
ков, распознавать пред-
посылки конфликтных 
ситуаций и смягчать 
конфликты; 
-развернуто и логично 
излагать свою точку 
зрения с использовани-
ем языковых средств; 

ции в тексте; уметь понимать, анали-
зировать и комментировать основную 
и дополнительную, явную и скрытую 
(подтекстовую) информацию текстов, 
воспринимаемых зрительно и (или) на 
слух; выявлять логико-смысловые от-
ношения между предложениями в тек-
сте; создавать тексты разных функци-
онально-смысловых типов; тексты 
научного, публицистического, офици-
ально-делового стилей разных жанров 
(объем сочинения не менее 150 слов);  

ОК 09. Использо-
вать информаци-
онные технологии 
в профессиональ-
ной деятельности. 

-наличие мотивации к 
обучению и личност-
ному развитию;  
В области ценности 
научного познания: 
-сформированность ми-
ровоззрения, соответ-
ствующего современ-
ному уровню развития 
науки и общественной 
практики, основанного 
на диалоге культур, 
способствующего осо-
знанию своего места в 
поликультурном мире;  
-совершенствование 
языковой и читатель-
ской культуры как 
средства взаимодей-

-уметь использовать разные виды чте-
ния и аудирования, приемы информа-
ционно-смысловой переработки про-
читанных и прослушанных текстов, 
включая гипертекст, графику, инфо-
графику и другое (объем текста для 
чтения – 450-500 слов; объем прослу-
шанного или прочитанного текста для 
пересказа от 250 до 300 слов); уметь 
создавать вторичные тексты (тезисы, 
аннотация, отзыв, рецензия и другое); 
-обобщить знания о языке как системе, 
его основных единицах и уровнях: 
обогащение словарного запаса, рас-
ширение объема используемых в речи 
грамматических языковых средств; 
уметь анализировать единицы разных 
уровней, тексты разных функциональ-
но-смысловых типов, функциональ-
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ствия между людьми и 
познания мира;  
-осознание ценности 
научной деятельности, 
готовность осуществ-
лять проектную и ис-
следовательскую дея-
тельность индивиду-
ально и в группе; 
Овладение универсаль-
ными учебными позна-
вательными действия-
ми: 
б) базовые исследова-
тельские действия: 
- владеть навыками 

учебно-

исследовательской и 
проектной деятельно-
сти, навыками разре-
шения проблем; 
- способность и готов-
ность к самостоятель-
ному поиску методов 
решения практических 
задач, применению раз-
личных методов позна-
ния;  
-овладение видами дея-
тельности по получе-
нию нового знания, его 
интерпретации, преоб-
разованию и примене-
нию в различных учеб-
ных ситуациях, в том 
числе при создании 
учебных и социальных 
проектов;  
- формирование науч-
ного типа мышления, 
владение научной тер-
минологией, ключевы-
ми понятиями и мето-
дами;  
-осуществлять целена-
правленный поиск пе-
реноса средств и спосо-
бов действия в профес-
сиональную среду. 

ных разновидностей языка (разговор-
ная речь, функциональные стили, язык 
художественной литературы), различ-
ной жанровой принадлежности; сфор-
мированность представлений о фор-
мах существования национального 
русского языка; знаний о признаках 
литературного языка и его роли в об-
ществе; 
- обобщить знания о функциональных 
разновидностях языка: разговорной 
речи, функциональных стилях (науч-
ный, публицистический, официально-

деловой), языке художественной лите-
ратуры; совершенствование умений 
распознавать, анализировать и ком-
ментировать тексты различных функ-
циональных разновидностей языка 
(разговорная речь, функциональные 
стили, язык художественной литера-
туры); 
- обобщить знания об изобразительно-

выразительных средствах русского 
языка; совершенствование умений 
определять изобразительно-

выразительные средства языка в тек-
сте 
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БД.02 ЛИТЕРАТУРА 

1.1. Область применения примерной рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.02 Литература предназначена 
для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего образова-
тельную программу среднего общего образования в пределах освоения основной профес-
сиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего 
образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело. Программа разработана с учетом требований ФГОС средне-
го общего образования и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.02 Литература входит в общеобразова-
тельный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования – базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.02 Литература обучающийся дол-
жен сформировать следующие результаты: 

 

Код и наимено-
вание формируемых 
компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, лич-
ностные 

Предметные 

ОК 01. Выбирать 
способы решения за-
дач 

профессиональной 
деятельности приме-
нительно к различ-
ным контекстам. 

 

В части трудового воспитания: 
- готовность к труду, осо-
знание ценности мастерства, 
трудолюбие; 
- готовность к активной 
деятельности технологической 
и социальной направленности, 
способность инициировать, 
планировать и самостоятельно 
выполнять такую деятельность; 
- интерес к различным 
сферам профессиональной дея-
тельности, 
Овладение универсальными 
учебными познавательными 
действиями: 
а) базовые логические дей-
ствия: 
- самостоятельно форму-
лировать и актуализировать 
проблему, рассматривать ее 
всесторонне; 
- устанавливать суще-
ственный признак или основа-
ния для сравнения, классифика-
ции и обобщения; 
- определять цели дея-

- осознавать причаст-
ность к отечественным тра-
дициям и исторической пре-
емственности поколений; 
включение в культурно-

языковое пространство рус-
ской и мировой культуры; 
сформированность ценност-
ного отношения к литерату-
ре как неотъемлемой части 
культуры; 
- осознавать взаимо-
связь между языковым, ли-
тературным, интеллектуаль-
ным, духовно-нравственным 
развитием личности; 
- знать содержание, 
понимание ключевых про-
блем и осознание историко-

культурного и нравственно-

ценностного взаимовлияния 
произведений русской, за-
рубежной классической и 
современной литературы, в 
том числе литературы наро-
дов России; 
- сформировать умения 
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тельности, задавать параметры 
и критерии их достижения; 
- выявлять закономерно-
сти и противоречия в рассмат-
риваемых явлениях; 
- вносить коррективы в 
деятельность, оценивать соот-
ветствие результатов целям, 
оценивать риски последствий 
деятельности; 
- развивать креативное 
мышление при решении жиз-
ненных проблем 

б) базовые исследователь-
ские действия: 
- владеть навыками учеб-
но-исследовательской и проект-
ной 

деятельности, навыками раз-
решения проблем; 
- выявлять причинно-

следственные связи и актуали-
зировать задачу, выдвигать ги-
потезу ее решения, находить 
аргументы для доказательства 
своих утверждений, задавать 
параметры и критерии реше-
ния; 
- анализировать получен-
ные в ходе решения задачи ре-
зультаты, критически оцени-
вать их достоверность, прогно-
зировать изменение в новых 
условиях; 
- уметь переносить знания 
в познавательную и практиче-
скую области жизнедеятельно-
сти; 
- уметь интегрировать 
знания из разных предметных 
областей; 
- выдвигать новые идеи, 
предлагать оригинальные под-
ходы и решения; 
- способность их исполь-
зования в познавательной и 

социальной практике 

определять и учитывать ис-
торико-культурный кон-
текст и контекст творчества 
писателя в процессе анализа 
художественных произведе-
ний, выявлять их связь с со-
временностью; 
- уметь сопоставлять 
произведения русской и за-
рубежной литературы и 
сравнивать их с художе-
ственными интерпретация-
ми в других видах искусств 
(графика, живопись, театр, 
кино, музыка и другие); 

 

ОК 02. Осу-
ществлять поиск, ана-
лиз и интерпретацию 

В области ценности науч-
ного познания: 
- сформированность миро-

- владеть умениями 
анализа и интерпретации 

художественных 
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информации, необхо-
димой для выполнения 
задач профессиональ-
ной деятельности. 

воззрения, соответствующего со-
временному уровню развития 
науки и общественной практики, 
основанного на диалоге культур, 
способствующего осознанию 
своего места в поликультурном 
мире; 
- совершенствование языко-
вой и читательской культуры как 
средства взаимодействия между 
людьми и познания мира; 
- осознание ценности науч-
ной деятельности, готовность 
осуществлять проектную и ис-
следовательскую деятельность 
индивидуально и в группе; 

Овладение универсальны-
ми учебными познавательными 
действиями: 

в) работа с информацией: 
- владеть навыками получе-
ния информации из источников 
разных типов, самостоятельно 
осуществлять поиск, анализ, си-
стематизацию и интерпретацию 
информации различных видов и 
форм представления; 

- создавать тексты в 
различных форматах с учетом 
назначения информации и целе-
вой аудитории, выбирая опти-
мальную форму представления и 
визуализации; 

- оценивать досто-
верность, легитимность инфор-
мации, ее соответствие правовым 
и морально-этическим нормам; 

- использовать сред-
ства информационных и комму-
никационных технологий в ре-
шении когнитивных, коммуника-
тивных и организационных задач 
с соблюдением требований эрго-
номики, техники безопасности, 
гигиены, ресурсосбережения, 
правовых и этических норм, норм 
информационной безопасности; 

- владеть навыками 
распознавания и защиты инфор-
мации, 

произведений в единстве 
формы и содержания (с
 учетом 

неоднозначности, за-
ложенных в нем смыслов и 
наличия в нем подтекста) с 
использованием теоретико-

литературных терминов и 
понятий (в дополнение к 
изученным на уровне 
начального общего и основ-
ного общего образования); 
- владеть современны-
ми читательскими 

практиками, культу-
рой восприятия и понима-
ния литературных текстов, 
умениями 

самостоятельного истолко-
вания, прочитанного в уст-
ной и письменной форме, 
информационной перера-
ботки текстов в виде анно-
таций, докладов, тезисов, 
конспектов, рефератов, а 
также написания отзывов и 
сочинений различных жан-
ров (объем сочинения - не 
менее 250 слов); владеть 

умением редактиро-
вать и совершенствовать 
собственные письменные 
высказывания с учетом 
норм русского литературно-
го языка; 

- уметь работать с 
разными информационными 
источниками, в том числе в 
медиапространстве, исполь-
зовать ресурсы традицион-
ных библиотек и электрон-
ных библиотечных систем; 
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информационной безопас-
ности личности; 

ОК 03. Плани-
ровать и реализовывать 
собственное професси-
ональное и личностное 
развитие  

В области духовно-

нравственного воспитания: 
сформированность нравственного 
сознания, этического поведения; 
- способность оценивать 
ситуацию и принимать осознан-
ные решения, ориентируясь на 
морально-нравственные нормы и 
ценности; 
- осознание личного вклада 
в построение устойчивого буду-
щего; 
- ответственное отношение 
к своим родителям и (или) дру-
гим членам семьи, созданию се-
мьи на основе осознанного при-
нятия ценностей семейной жизни 
в соответствии с традициями 
народов России; 

Овладение универсальны-
ми регулятивными действиями: 
а) самоорганизация: 
- самостоятельно осуществ-
лять познавательную деятель-
ность, выявлять проблемы, ста-
вить и формулировать собствен-
ные задачи в образовательной 
деятельности и жизненных ситу-
ациях; 

- самостоятельно со-
ставлять план решения проблемы 
с учетом имеющихся ресурсов, 
собственных возможностей и 
предпочтений; 

- давать оценку но-
вым ситуациям; 

способствовать формиро-
ванию и проявлению широкой 
эрудиции в разных областях зна-
ний, постоянно повышать свой 
образовательный и культурный 
уровень; 
б) самоконтроль: 
использовать приемы рефлексии 
для оценки ситуации, выбора 
верного решения; 

- уметь оценивать 
риски и своевременно принимать 

- сформировать устой-
чивый интерес к чтению как 
средству познания отече-
ственной и других культур; 
приобщение к отечествен-
ному литературному насле-
дию и через него - к тради-
ционным ценностям и со-
кровищам мировой культу-
ры; 
- способность выяв-
лять в произведениях худо-
жественной литературы об-
разы, темы, идеи, проблемы 
и выражать свое отношение 
к ним в развернутых аргу-
ментированных устных и 
письменных высказываниях, 
участвовать в дискуссии на 
литературные темы; 
- осознавать художе-
ственную картину жизни, 
созданную автором в лите-
ратурном произведении, в 
единстве эмоционального 
личностного восприятия и 
интеллектуального понима-
ния; 
- сформировать умения 
выразительно (с учетом ин-
дивидуальных особенностей 
обучающихся) читать, в том 
числе наизусть, не менее 10 
произведений и (или) фраг-
ментов; 
-  
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решения по их снижению; 
в) эмоциональный интеллект, 
предполагающий сформирован-
ность: внутренней мотивации, 
включающей стремление к до-
стижению цели и успеху, опти-
мизм, инициативность, умение 
действовать, исходя из своих 
возможностей; 

- эмпатии, включа-
ющей способность понимать 
эмоциональное состояние других, 
учитывать его при осуществле-
нии коммуникации, способность 
к сочувствию и сопереживанию; 

- социальных навы-
ков, включающих способность 
выстраивать отношения с други-
ми людьми, заботиться, прояв-
лять интерес и разрешать кон-
фликты; 

ОК 04. Работать 
в коллективе и коман-
де, эффективно взаи-
модействовать с колле-
гами, руководством, 
клиентами. 

- готовность к саморазви-
тию, самостоятельности и само-
определению; 

-овладение навыками 
учебно-исследовательской, про-
ектной и социальной деятельно-
сти; 

Овладение универсальны-
ми коммуникативными действи-
ями: 

б) совместная деятель-
ность: 
- понимать и использовать 
преимущества командной и 

индивидуальной работы; 
- принимать цели совмест-
ной деятельности, организовы-
вать и координировать действия 
по ее достижению: составлять 
план действий, распределять ро-
ли с учетом мнений участников 
обсуждать результаты совмест-
ной работы; 
- координировать и выпол-
нять работу в условиях реально-
го, виртуального и комбиниро-
ванного взаимодействия; 
- осуществлять позитивное 
стратегическое поведение в раз-

- осознавать взаимо-
связь между языковым, ли-
тературным, интеллектуаль-
ным, духовно-нравственным 
развитием личности; 
- сформировать умения 
выразительно (с учетом ин-
дивидуальных особенностей 
обучающихся) читать, в том 
числе наизусть, не менее 10 
произведений и (или) фраг-
ментов; 
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личных ситуациях, проявлять 
творчество и воображение, быть 
инициативным 

Овладение универсальны-
ми регулятивными действиями: 
принятие себя и других людей: 
- принимать мотивы и аргу-
менты других людей при анализе 
результатов деятельности; 
- признавать свое право и 
право других людей на ошибки; 
- развивать способность по-
нимать мир с позиции другого 
человека; 

 

ОК 05. Осу-
ществлять устную и 
письменную коммуни-
кацию на государ-
ственном языке с уче-
том особенностей со-
циального и культур-
ного контекста. 

В области эстетического 
воспитания: 
- эстетическое отношение к 
миру, включая эстетику быта, 
научного и технического творче-
ства, спорта, труда и обществен-
ных отношений; 
- способность воспринимать 
различные виды искусства, тра-
диции и творчество своего и дру-
гих народов, ощущать эмоцио-
нальное воздействие искусства; 
- убежденность в значимо-
сти для личности и общества оте-
чественного и мирового искус-
ства, этнических культурных 
традиций и народного творче-
ства; 
- готовность к самовыраже-
нию в разных видах искусства, 
стремление проявлять качества 
творческой личности; Овладение 
универсальными коммуникатив-
ными действиями: 

а) общение: 
- осуществлять коммуника-
ции во всех сферах жизни; 

- распознавать не-
вербальные средства общения, 
понимать значение социальных 
знаков, распознавать предпосыл-
ки конфликтных ситуаций и 
смягчать конфликты; 

- развернуто и ло-
гично излагать свою точку зрения 

- сформировать умения 
выразительно (с учетом ин-
дивидуальных особенностей 
обучающихся) читать, в том 
числе наизусть, не менее 10 
произведений и (или) фраг-
ментов; 
- владеть умениями 
анализа и интерпретации 
художественных произведе-
ний в единстве формы и со-
держания (с учетом неодно-
значности заложенных в нем 
смыслов и наличия в нем 
подтекста) с использовани-
ем теоретико-литературных 
терминов и понятий (в до-
полнение к изученным на 
уровне начального общего и 
основного общего образова-
ния); 
- сформировать пред-
ставления о литературном 
произведении как явлении 
словесного искусства, о 
языке художественной ли-
тературы в его эстетической 
функции, об изобразитель-
но-выразительных возмож-
ностях русского языка в ху-
дожественной литературе и 
уметь применять их в рече-
вой практике; 
-  
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с 

использованием языковых 
средств; 

 ОК 06. Прояв-
лять гражданско-

патриотическую пози-
цию, демонстрировать 
осознанное поведение 
на основе традицион-
ных общечеловеческих 
ценностей, применять 
стандарты антикорруп-
ционного поведения. 

- осознание обучающимися 
российской гражданской иден-
тичности; 
- целенаправленное разви-
тие внутренней позиции лично-
сти на основе духовно-

нравственных ценностей народов 
Российской Федерации, истори-
ческих и национально-

культурных традиций, формиро-
вание системы значимых цен-
ностно-смысловых установок, 
антикоррупционного мировоз-
зрения, правосознания, экологи-
ческой культуры, способности 
ставить цели и строить жизнен-
ные планы; 

В части гражданского вос-
питания: 
- осознание своих консти-
туционных прав и обязанностей, 
уважение закона и правопорядка; 
- принятие традиционных 
национальных, общечеловече-
ских гуманистических и демокра-
тических ценностей; 
- готовность противостоять 
идеологии экстремизма, нацио-
нализма, ксенофобии, дискрими-
нации по социальным, религиоз-
ным, расовым, национальным 
признакам; 
- готовность вести совмест-
ную деятельность в интересах 
гражданского общества, участво-
вать в самоуправлении в общеоб-
разовательной организации и 
детско-юношеских организациях; 
- умение взаимодействовать 
с социальными институтами в 
соответствии с их функциями и 
назначением; 
- готовность к гуманитар-
ной и волонтерской деятельно-
сти; патриотического воспитания: 

- сформированность 
российской гражданской иден-

- сформировать устой-
чивый интерес к чтению как 
средству познания отече-
ственной и других культур; 
приобщение к отечествен-
ному литературному насле-
дию и через него - к тради-
ционным ценностям и со-
кровищам мировой культу-
ры; 
- сформировать умения 
определять и учитывать ис-
торико-культурный кон-
текст и контекст творчества 
писателя в процессе анализа 
художественных произведе-
ний, выявлять их связь с со-
временностью; 
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тичности, патриотизма, уважения 
к своему народу, чувства ответ-
ственности перед Родиной, гор-
дости за свой край, свою Родину, 
свой язык и культуру, прошлое и 
настоящее многонационального 
народа России; 
- ценностное отношение к 
государственным символам, ис-
торическому и природному 
наследию, памятникам, традици-
ям народов России, достижениям 
России в науке, искусстве, спор-
те, технологиях и труде; 
- идейная убежденность, 
готовность к служению и защите 
Отечества, ответственность за его 
судьбу; 

освоенные обучающимися 
межпредметные понятия и уни-
версальные учебные действия 
(регулятивные, познавательные, 
коммуникативные); 
- способность их использо-
вания в познавательной и соци-
альной практике, готовность к 
самостоятельному планированию 
и осуществлению учебной дея-
тельности, организации учебного 
сотрудничества с педагогически-
ми работниками и сверстниками, 
к участию в построении индиви-
дуальной образовательной траек-
тории; 
- овладение навыками учеб-
но-исследовательской, 

проектной и социальной 
деятельности. 

ОК 10. Пользо-
ваться профессиональ-
ной документацией на 
государственном и 
иностранном языках. 

- наличие мотивации к обу-
чению и личностному развитию; 

В области ценности науч-
ного познания: 
- сформированность миро-
воззрения, соответствующего со-
временному уровню развития 
науки и общественной практики, 
основанного на диалоге культур, 
способствующего осознанию 
своего места в поликультурном 
мире; 

владеть современны-
ми читательскими практи-
ками, культурой восприятия 
и понимания литературных 
текстов, умениями самосто-
ятельного истолкования 
прочитанного в устной и 
письменной форме, инфор-
мационной переработки 
текстов в виде аннотаций, 
докладов, тезисов, конспек-
тов, рефератов, а также 
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- совершенствование языко-
вой и читательской культуры как 
средства взаимодействия между 
людьми и познания мира; 
- осознание ценности науч-
ной деятельности, готовность 
осуществлять проектную и ис-
следовательскую деятельность 
индивидуально и в группе; 

Овладение универсальны-
ми учебными познавательными 
действиями: 

б) базовые исследователь-
ские действия: 
- владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной 
деятельности, навыками разре-
шения проблем; 
- способность и готовность 
к самостоятельному поиску ме-
тодов решения практических за-
дач, применению различных ме-
тодов познания; 
- овладение видами дея-
тельности по получению нового 
знания, его интерпретации, пре-
образованию и применению в 
различных учебных ситуациях, в 
том числе при создании учебных 
и социальных проектов; 

формирование научного 
типа мышления, владение науч-
ной терминологией, ключевыми 
понятиями и методами; -
осуществлять целенаправленный 
поиск переноса средств и спосо-
бов действия в профессиональ-
ную среду. 

написания отзывов и сочи-
нений различных жанров 
(объем сочинения - не менее 
250 слов); владеть умением 
редактировать и совершен-
ствовать собственные пись-
менные высказывания с уче-
том норм русского литера-
турного языка 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



15 

 

БД.03 ИСТОРИЯ 

1.1. Область применения примерной рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.03 История предназначена для 
изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего образова-
тельную программу среднего общего образования в пределах освоения основной профес-
сиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего 
образования при специалистах среднего звена по специальности 43.02.15 Поварское и 
кондитерское дело 

         Программа разработана с учетом требований ФГОС среднего общего образования и 
профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.03 История входит в общеобразовательный 
учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.03 История обучающийся должен сфор-
мировать следующие результаты: 

Код и 
наименование 
формируемых 
компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, личностные 
Предмет-

ные 

ОК 01. Вы-
бирать способы 

решения задач 
профессиональной 
деятельности при-
менительно к раз-
личным контек-
стам 

• метапредметных: 

-умение самостоятельно определять цели 
деятельности и составлять планы деятельности;  

-самостоятельно осуществлять, контро-
лировать и корректировать деятельность;  

-использовать все возможные ресурсы 
для достижения поставленных целей и реализа-
ции планов деятельности;  

-выбирать успешные стратегии в различ-
ных ситуациях; 

-умение продуктивно общаться и взаимо-
действовать в процессе совместной деятельно-
сти, учитывать позиции других участников дея-
тельности, эффективно разрешать конфликты; 

-владение навыками познавательной, 
учебно-исследовательской и проектной дея-
тельности, навыками разрешения проблем; спо-
собность и готовность к самостоятельному по-
иску методов решения практических задач, 
применению различных методов познания; 

-готовность и способность к самостоя-
тельной информационно -познавательной дея-
тельности, включая умение ориентироваться в 
различных источниках исторической информа-
ции, критически ее оценивать и интерпретиро-
вать; 

• пред-
метных: 

-

сформирован-
ность представ-
лений о совре-
менной историче-
ской науке, ее 
специфике, мето-
дах историческо-
го познания и ро-
ли в решении за-
дач прогрессив-
ного развития 
России в гло-
бальном мире; 

-владение 
комплексом зна-
ний об истории 
России и челове-
чества в целом, 
представлениями 
об общем и осо-
бенном в миро-
вом историческом 
процессе; 

ОК 02. 
Осуществлять по-
иск, анализ и ин-
терпретацию ин-
формации, необхо-
димой для выпол-
нения задач про-
фессиональной де-
ятельности. 

ОК 04. Ра-
ботать в коллекти-
ве и команде, эф-
фективно взаимо-
действовать с кол-
легами, руковод-
ством, клиентами. 

ОК 05. 
Осуществлять уст-
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ную и письменную 
коммуникацию на 
государственном 
языке с учетом 
особенностей со-
циального и куль-
турного контекста. 

-умение использовать средства информа-
ционных и коммуникационных технологий в 
решении когнитивных, коммуникативных и ор-
ганизационных задач с соблюдением требова-
ний эргономики, техники безопасности, гигие-
ны, ресурсосбережения, правовых и этических 
норм, норм информационной безопасности; 

-умение самостоятельно оценивать и 
принимать решения, определяющие стратегию 
поведения, с учетом гражданских и нравствен-
ных ценностей; 

• личностных: 

- сформированность российской граж-
данской идентичности, патриотизма, уважения к 
своему народу, чувств ответственности перед 
Родиной, гордости за свой край, свою Родину, 
прошлое и настоящее многонационального 
народа России, уважения к государственным 
символам (гербу, флагу, гимну); 

-становление гражданской позиции как 

активного и ответственного члена российского 
общества, осознающего свои конституционные 
права и обязанности, уважающего закон и пра-
вопорядок, обладающего чувством собственного 
достоинства, осознанно принимающего тради-
ционные национальные и общечеловеческие гу-
манистические и демократические ценности; 

-готовность к служению Отечеству, его 
защите; 

-сформированность мировоззрения, соот-
ветствующего современному уровню развития 
исторической науки и общественной практики, 
основанного на диалоге культур, а также раз-
личных форм общественного сознания, осозна-
ние своего места в поликультурном мире; 

-сформированность основ саморазвития и 
самовоспитания в соответствии с общечелове-
ческими ценностями и идеалами гражданского 
общества;               

 -готовность и способность к самостоя-
тельной, творческой и ответственной деятельно-
сти; 

-толерантное сознание и поведение в по-
ликультурном мире, готовность и способность 
вести диалог с другими людьми, достигать в нем 
взаимопонимания, находить общие цели и со-
трудничать для их достижения 

-

сформирован-
ность умений 
применять исто-
рические знания в 
профессиональ-
ной и обществен-
ной деятельности, 
поликультурном 
общении; 

- владение 
навыками про-
ектной деятель-
ности и истори-
ческой рекон-
струкции с при-
влечением раз-
личных источни-
ков; 

-

сформирован-
ность умений ве-
сти диалог, обос-
новывать свою 
точку зрения в 
дискуссии по ис-
торической тема-
тике. 

 

 

ОК 06. Про-
являть гражданско-

патриотическую 
позицию, демон-
стрировать осо-
знанное поведение 
на основе традици-
онных общечело-
веческих ценно-
стей, применять 
стандарты анти-
коррупционного 
поведения. 
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БД. 04 ОБЩЕСТВОЗНАНИЕ 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.04 Обществознание пред-
назначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего 
образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной 
профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного об-
щего образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 
Поварское и кондитерское дело. 
Программа разработана с учетом требований ФГОС среднего общего образования и профи-
ля профессионального образования. 
 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 
программы: дисциплина входит в общеобразовательный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый. 
                                                                                                           

1.3. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.04 Обществознание обучающийся должен 
сформировать следующие результаты  
Код и наимено-
вание форми-

руемых компе-
тенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, личностные Предметные 

ОК 01. Выби-
рать способы 
решения задач 
профессиональ-
ной деятельно-
сти примени-
тельно к раз-
личным контек-
стам;  
 

В части трудового воспитания: 
- готовность к труду, осознание 
ценности мастерства, трудолюбие;  
- готовность к активной деятельно-
сти технологической и социальной 
направленности, способность ини-
циировать, планировать и самостоя-
тельно выполнять такую деятель-
ность; 
- интерес к различным сферам про-
фессиональной деятельности, 
Овладение универсальными учеб-
ными познавательными действия-
ми: 
а) базовые логические действия: 
- самостоятельно формулировать и 
актуализировать проблему, рас-
сматривать ее всесторонне; 
- устанавливать существенный при-
знак или основания для сравнения, 
классификации и обобщения; 
- определять цели деятельности, за-
давать параметры и критерии их 
достижения; 
выявлять закономерности и 
противоречия в рассматриваемых 

Сформировать знания об (о): 
- обществе как целостной 
развивающейся системе в 
единстве и взаимодействии 
основных сфер и институтов; 
основах социальной динамики; 
глобальных проблемах и 
вызовах современности; 
перспективах развития 
современного общества, в том 
числе тенденций развития 
Российской Федерации; 
- человеке как субъекте 
общественных отношений и 
сознательной деятельности; 
особенностях социализации 
личности в современных 
условиях, сознании, познании и 
самосознании человека; 
особенностях 
профессиональной 
деятельности в области науки, 
культуры, экономической и 
финансовой сферах; 
- экономике как науке и 
хозяйстве, роли государства в 
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явлениях; 
- вносить коррективы в деятель-
ность, оценивать соответствие ре-
зультатов целям, оценивать риски 
последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление 
при решении жизненных проблем 

б) базовые исследовательские дей-
ствия: 
- владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной де-
ятельности, навыками разрешения 
проблем; 
- выявлять причинно-следственные 
связи и актуализировать задачу, вы-
двигать гипотезу ее решения, нахо-
дить аргументы для доказательства 
своих утверждений, задавать пара-
метры и критерии решения; 
- анализировать полученные в ходе 
решения задачи результаты, крити-
чески оценивать их достоверность, 
прогнозировать изменение в новых 
условиях; 
- уметь переносить знания в позна-
вательную и практическую области 

жизнедеятельности; 
- уметь интегрировать знания из 
разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предлагать 
оригинальные подходы и решения; 
и способность их использования в 
познавательной и социальной 
практике 

экономике, в том числе 
государственной политики 
поддержки конкуренции и 
импортозамещения, 
особенностях рыночных 
отношений в современной 
экономике; 
- системе права и законодатель-
ства Российской Федерации; 
- владеть базовым понятийным 
аппаратом социальных наук, 
уметь различать существенные 
и несущественные признаки 
понятий, определять различные 
смыслы многозначных понятий, 
классифицировать используе-
мые в социальных науках поня-
тия и термины; использовать 
понятийный аппарат при анали-
зе и оценке социальных явле-
ний, для ориентации в социаль-
ных науках и при изложении 
собственных суждений и по-
строении устных и письменных 
высказываний; 
- владеть умениями формули-
ровать на основе приобретен-
ных социально-гуманитарных 
знаний собственные суждения и 
аргументы по определенным 
проблемам с точки зрения со-
циальных ценностей и исполь-
зовать ключевые понятия, тео-
ретические положения соци-
альных наук для объяснения 
явлений социальной действи-
тельности; конкретизировать 
теоретические положения фак-
тами социальной действитель-
ности, модельными ситуация-
ми, примерами из личного со-
циального опыта и фактами со-
циальной действительности, в 
том числе по соблюдению пра-
вил здорового образа жизни; 
умение создавать типологии 
социальных процессов и явле-
ний на основе предложенных 
критериев 

ОК 02. Осу-  сформировать знания об (о): 
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ществлять по-
иск, анализ и 
интерпретацию 
информации, 
необходимой 
для выполнения 
задач професси-
ональной дея-
тельности. 

- особенностях процесса циф-
ровизации и влиянии массовых 
коммуникаций на все сферы 
жизни общества; 
владеть умениями применять 
полученные знания при анализе 
социальной информации, полу-
ченной из источников разного 
типа, включая официальные 
публикации на Интернет-

ресурсах государственных ор-
ганов, нормативные правовые 
акты, государственные доку-
менты стратегического харак-
тера, публикации в средствах 
массовой информации; осу-
ществлять поиск социальной 
информации, представленной в 
различных знаковых системах, 
извлекать информацию из не-
адаптированных источников, 
вести целенаправленный поиск 
необходимых сведений, для 
восполнения недостающих зве-
ньев, делать обоснованные вы-
воды, различать отдельные 
компоненты в информационном 
сообщении, выделять факты, 
выводы, оценочные суждения, 
мнения; 
- сформированность навыков 
оценивания социальной инфор-
мации, в том числе поступаю-
щей по каналам сетевых ком-
муникаций, владение умением 
определять степень достоверно-
сти информации; владение уме-
нием соотносить различные 
оценки социальных явлений, 
содержащиеся в источниках 
информации, давать на основе 
полученных знаний правовую 
оценку действиям людей в мо-
дельных ситуациях; 
- уметь определять связи соци-
альных объектов и явлений с 
помощью различных знаковых 
систем; сформированность 
представлений о методах изу-
чения социальных явлений и 
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процессов, включая универ-
сальные методы науки, а также 
специальные методы социаль-
ного познания, в том числе со-
циологические опросы, биогра-
фический метод, социальное 
прогнозирование 

ОК 03. Плани-
ровать и реали-
зовывать соб-
ственное про-
фессиональное и 
личностное раз-
витие. 

 В области духовно-нравственного 
воспитания: 
- сформированность нравственного 
сознания, этического поведения; 
- способность оценивать ситуацию 
и принимать осознанные решения, 
ориентируясь на морально- нрав-
ственные нормы и ценности; 
- осознание личного вклада в по-
строение устойчивого будущего; 
- ответственное отношение к своим 
родителям и (или) другим членам 
семьи, созданию семьи на основе 
осознанного принятия ценностей 
семейной жизни в соответствии с 
традициями народов России; 
Овладение универсальными регуля-
тивными действиями: 
а)  самоорганизация: 
- самостоятельно осуществлять по-
знавательную деятельность, выяв-
лять проблемы, ставить и формули-
ровать собственные задачи в обра-
зовательной деятельности и жиз-
ненных ситуациях; 
- самостоятельно составлять план 
решения проблемы с учетом имею-
щихся ресурсов, собственных воз-
можностей и предпочтений; 
- давать оценку новым ситуациям; 
способствовать формированию и 
проявлению широкой эрудиции в 
разных областях знаний, постоянно 
повышать свой образовательный и 
культурный уровень; 
б)  самоконтроль: 
использовать приемы рефлексии 
для оценки ситуации, выбора вер-
ного решения; 
- уметь оценивать риски и своевре-
менно принимать решения по их 
снижению; 
в) эмоциональный интеллект, пред-

Сформировать знания об (о): 
- особенностях социализации 
личности в современных усло-
виях, сознании, познании и са-
мосознании человека; особен-
ностях профессиональной дея-
тельности в области науки, 
культуры, экономической и фи-
нансовой сферах; 
- отношениях, направлениях 
социальной политики в Россий-
ской Федерации, в том числе 
поддержки семьи, государ-
ственной политики в сфере 
межнациональных отношений; 
структуре и функциях полити-
ческой системы общества, 
направлениях государственной 
политики Российской Федера-
ции; 
- владеть умениями проводить с 
опорой на полученные знания 
учебно-исследовательскую и 
проектную деятельность, пред-
ставлять ее результаты в виде 
завершенных проектов, презен-
таций, творческих работ соци-
альной и междисциплинарной 
направленности; готовить уст-
ные выступления и письменные 
работы (развернутые ответы, 

сочинения) по социальной про-
блематике, составлять сложный 
и тезисный план развернутых 
ответов, анализировать неадап-
тированные тексты на социаль-
ную тематику; 
- готовность применять знания 
о финансах и бюджетном регу-
лировании при пользовании 
финансовыми услугами и ин-
струментами; использовать фи-
нансовую информацию для до-
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полагающий сформированность: 
- внутренней мотивации, включаю-
щей стремление к достижению цели 
и успеху, оптимизм, инициатив-
ность, умение действовать, исходя 
из своих возможностей; 
- эмпатии, включающей способ-
ность понимать эмоциональное со-
стояние других, учитывать его при 
осуществлении коммуникации, спо-
собность к сочувствию и сопережи-
ванию; 
- социальных навыков, включаю-
щих способность выстраивать от-
ношения с другими людьми, забо-
титься, проявлять интерес и разре-
шать конфликты 

стижения личных финансовых 
целей, обеспечивать финансо-
вую безопасность с учетом рис-
ков и способов их снижения; 
сформированность гражданской 
ответственности в части уплаты 
налогов для развития общества 
и государства 

ОК 04.  Работать 
в коллективе и 
команде, эффек-
тивно взаимо-
действовать с 
коллегами, ру-
ководством, 
клиентами. 

- готовность к саморазвитию, само-
стоятельности и самоопределению; 
-овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и со-
циальной деятельности; 
Овладение универсальными комму-
никативными действиями: 
б) совместная деятельность: 
- понимать и использовать преиму-
щества командной и индивидуаль-
ной работы; 
- принимать цели совместной дея-
тельности, организовывать и коор-
динировать действия по ее дости-
жению: составлять план действий, 
распределять роли с учетом мнений 
участников обсуждать результаты 
совместной работы; 
- координировать и выполнять ра-
боту в условиях реального, вирту-
ального и комбинированного взаи-
модействия; 
- осуществлять позитивное страте-
гическое поведение в различных 
ситуациях, проявлять творчество и 
воображение, быть инициативным 

Овладение универсальными регуля-
тивными действиями: г) принятие 
себя и других людей: 
- принимать мотивы и аргументы 
других людей при анализе резуль-
татов деятельности; 
- признавать свое право и право 

- использовать обществоведче-
ские знания для взаимодействия 
с представителями других 
национальностей и культур в 
целях успешного выполнения 
типичных социальных ролей, 
реализации прав и осознанного 
выполнения обязанностей 
гражданина Российской Феде-
рации, в том числе правомерно-
го налогового поведения; ори-
ентации в актуальных обще-
ственных событиях, определе-
ния личной гражданской пози-
ции; осознание значимости здо-
рового образа жизни; роли не-
прерывного образования; ис-
пользовать средства информа-
ционно - коммуникационных 
технологий в решении различ-
ных задач 
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других людей на ошибки; 
- развивать способность понимать 
мир с позиции другого человека 

ОК 05. Осу-
ществлять уст-
ную и письмен-
ную коммуни-
кацию на госу-
дарственном 
языке с учетом 
особенностей 
социального и 
культурного 
контекста. 

В области эстетического воспита-
ния: 
- эстетическое отношение к миру, 
включая эстетику быта, научного и 
технического творчества, спорта, 
труда и общественных отношений; 
- способность воспринимать раз-
личные виды искусства, традиции и 
творчество своего и других наро-
дов, ощущать эмоциональное воз-
действие искусства; 
- убежденность в значимости для 
личности и общества отечественно-
го и мирового искусства, этниче-
ских культурных традиций и 
народного творчества; 
- готовность к самовыражению в 
разных видах искусства, стремление 
проявлять качества творческой лич-
ности; Овладение универсальными 
коммуникативными действиями: 
а) общение: 
- осуществлять коммуникации во 
всех сферах жизни; 
- распознавать невербальные сред-
ства общения, понимать значение 
социальных знаков, распознавать 
предпосылки конфликтных ситуа-
ций и смягчать конфликты; 
- развернуто и логично излагать 
свою точку зрения с использовани-
ем языковых средств 

- владеть умениями проводить с 
опорой на полученные знания 
учебно-исследовательскую и 
проектную деятельность, пред-
ставлять ее результаты в виде 
завершенных проектов, презен-
таций, творческих работ соци-
альной и междисциплинарной 
направленности; готовить уст-
ные выступления и письменные 
работы (развернутые ответы, 
сочинения) по социальной про-
блематике, составлять сложный 
и тезисный план развернутых 
ответов, анализировать неадап-
тированные тексты на социаль-
ную тематику; 
владеть умениями формулиро-
вать на основе приобретенных 
социально-гуманитарных зна-
ний собственные суждения и 
аргументы по определенным 
проблемам с точки зрения со-
циальных ценностей и исполь-
зовать ключевые понятия, тео-
ретические положения соци-
альных наук для объяснения 
явлений социальной действи-
тельности; конкретизировать 
теоретические положения фак-
тами социальной действитель-
ности, модельными ситуация-
ми, примерами из личного со-
циального опыта и фактами со-
циальной действительности, в 
том числе по соблюдению пра-
вил здорового образа жизни; 
умение создавать типологии 
социальных процессов и явле-
ний на основе предложенных 
критериев 

ОК 06. Прояв-
лять граждан-
ско-

патриотическую 
позицию, де-
монстрировать 

- осознание обучающимися россий-
ской гражданской идентичности; 
- целенаправленное развитие внут-
ренней позиции личности на основе 
духовно-нравственных ценностей 
народов Российской Федерации, 

1) сформировать знания об (о): 
обществе как целостной разви-
вающейся системе в единстве и 
взаимодействии основных сфер 
и институтов; основах социаль-
ной динамики; особенностях 
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осознанное по-
ведение на ос-
нове традици-
онных общече-
ловеческих цен-
ностей, приме-
нять стандарты 
антикоррупци-
онного поведе-
ния.  

исторических и национально-

культурных традиций, формирова-
ние системы значимых ценностно-

смысловых установок, антикорруп-
ционного мировоззрения, правосо-
знания, экологической культуры, 
способности ставить цели и строить 
жизненные планы; 
В части гражданского воспитания: 
- осознание своих конституционных 
прав и обязанностей, уважение за-
кона и правопорядка; 
- принятие традиционных нацио-
нальных, общечеловеческих гума-
нистических и демократических 
ценностей; 
- готовность противостоять идеоло-
гии экстремизма, национализма, 
ксенофобии, дискриминации по со-
циальным, религиозным, расовым, 
национальным признакам; 
- готовность вести совместную дея-
тельность в интересах гражданского 
общества, участвовать в самоуправ-
лении в общеобразовательной орга-
низации и детско-юношеских орга-
низациях; 
- умение взаимодействовать с соци-
альными институтами в соответ-
ствии с их функциями и назначени-
ем; 
- готовность к гуманитарной и во-
лонтерской деятельности; 
патриотического воспитания: 
- сформированность российской 
гражданской идентичности, патрио-
тизма, уважения к своему народу, 
чувства ответственности перед Ро-
диной, гордости за свой край, свою 
Родину, свой язык и культуру, про-
шлое и настоящее многонациональ-
ного народа России; 
- ценностное отношение к государ-
ственным символам, историческому 
и природному наследию, памятни-
кам, традициям народов России, до-
стижениям России в науке, искус-
стве, спорте, технологиях и труде; 
- идейная убежденность, готовность 
к служению и защите Отечества, 

процесса цифровизации и влия-
нии массовых коммуникаций на 
все сферы жизни общества; 
глобальных проблемах и вызо-
вах современности; перспекти-
вах развития современного об-
щества, в том числе тенденций 
развития Российской Федера-
ции; человеке как субъекте об-
щественных отношений и со-
знательной деятельности; осо-
бенностях социализации лично-
сти в современных условиях, 
сознании, познании и самосо-
знании человека; особенностях 
профессиональной деятельно-
сти в области науки, культуры, 
экономической и финансовой 
сферах; значении духовной 
культуры общества и разнооб-
разии ее видов и форм; эконо-
мике как науке и хозяйстве, ро-
ли государства в экономике, в 
том числе государственной по-
литики поддержки конкуренции 
и импортозамещения, особен-
ностях рыночных отношений в 
современной экономике; 
роли государственного бюдже-
та в реализации полномочий 
органов государственной вла-
сти, этапах бюджетного про-
цесса, механизмах принятия 
бюджетных решений; социаль-
ных отношениях, направлениях 
социальной политики в Россий-
ской Федерации, в том числе 
поддержки семьи, государ-
ственной политики в сфере 
межнациональных отношений; 
структуре и функциях полити-
ческой системы общества, 
направлениях государственной 
политики Российской Федера-
ции; конституционном статусе 
и полномочиях органов госу-
дарственной власти; системе 
прав человека и гражданина в 
Российской Федерации, правах 
ребенка и механизмах защиты 
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ответственность за его судьбу; 
- освоенные обучающимися меж-
предметные понятия и универсаль-
ные учебные действия (регулятив-
ные, познавательные, коммуника-
тивные); 
- способность их использования в 
познавательной и социальной прак-
тике, готовность к самостоятельно-
му планированию и осуществлению 
учебной деятельности, организации 
учебного сотрудничества с педаго-
гическими работниками и сверст-
никами, к участию в построении 
индивидуальной образовательной 
траектории; 
- овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и со-
циальной деятельности 

прав в Российской Федерации; 
правовом регулирования граж-
данских, семейных, трудовых, 
налоговых, образовательных, 
административных, уголовных 
общественных отношений; си-
стеме права и законодательства 
Российской Федерации;  
2) уметь характеризовать рос-
сийские духовно-нравственные 
ценности, в том числе ценности 
человеческой жизни, патрио-
тизма и служения Отечеству, 
семьи, созидательного труда, 
норм морали и нравственности, 
прав и свобод человека, гума-
низма, милосердия, справедли-
вости, коллективизма, истори-
ческого единства народов Рос-
сии, преемственности истории 
нашей Родины, осознания цен-
ности культуры России и тра-
диций народов России, обще-
ственной стабильности и це-
лостности государства; 
3) владеть базовым понятийным 
аппаратом социальных наук, 
уметь различать существенные 
и несущественные признаки 
понятий, определять различные 
смыслы многозначных понятий, 
классифицировать используе-
мые в социальных науках поня-
тия и термины; использовать 
понятийный аппарат при анали-
зе и оценке социальных явле-
ний, для ориентации в социаль-
ных науках и при изложении 
собственных суждений и по-
строении устных и письменных 
высказываний; 
4) владеть умениями устанав-
ливать, выявлять, объяснять 
причинно-следственные, функ-
циональные, иерархические и 
другие связи социальных объ-
ектов и процессов, включая 
умения характеризовать взаи-
мовлияние природы и обще-
ства, приводить примеры взаи-
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мосвязи всех сфер жизни обще-
ства; выявлять причины и по-
следствия преобразований в 
различных сферах жизни рос-
сийского общества; характери-
зовать функции социальных ин-
ститутов; обосновывать иерар-
хию нормативных правовых 
актов в системе российского 
законодательства; 
5) связи социальных объектов и 
явлений с помощью различных 
знаковых систем; сформиро-
ванность представлений о ме-
тодах изучения социальных яв-
лений и процессов, включая 
универсальные методы науки, а 
также специальные методы со-
циального познания, в том чис-
ле социологические опросы, 
биографический метод, соци-
альное прогнозирование; 
6)владеть умениями применять 
полученные знания при анализе 
социальной информации, полу-
ченной из источников разного 
типа, включая официальные 
публикации на Интернет-

ресурсах государственных ор-
ганов, нормативные правовые 
акты, государственные доку-
менты стратегического харак-
тера, публикации в средствах 
массовой информации; осу-
ществлять поиск социальной 
информации, представленной в 
различных знаковых системах, 
извлекать информацию из не-
адаптированных источников, 
вести целенаправленный поиск 
необходимых сведений, для 
восполнения недостающих зве-
ньев, делать обоснованные вы-
воды, различать отдельные 
компоненты в информационном 
сообщении, выделять факты, 
выводы, оценочные суждения, 
мнения; 
7) владеть умениями проводить 

с опорой на полученные знания 
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учебно-исследовательскую и 
проектную деятельность, пред-
ставлять ее результаты в виде 
завершенных проектов, презен-
таций, творческих работ соци-
альной и междисциплинарной 
направленности; готовить уст-
ные выступления и письменные 
работы (развернутые ответы, 
сочинения) по социальной про-
блематике, составлять сложный 
и тезисный план развернутых 
ответов, анализировать неадап-
тированные тексты на социаль-
ную тематику; 
8) использовать обществовед-
ческие знания для взаимодей-
ствия с представителями других 
национальностей и культур в 
целях успешного выполнения 
типичных социальных ролей, 
реализации прав и осознанного 
выполнения обязанностей 
гражданина Российской Феде-
рации, в том числе правомерно-
го налогового поведения; ори-
ентации в актуальных обще-
ственных событиях, определе-
ния личной гражданской пози-
ции; осознание значимости здо-
рового образа жизни; роли не-
прерывного образования; ис-
пользовать средства информа-
ционно коммуникационных 
технологий в решении различ-
ных задач; 
9) владеть умениями формули-
ровать на основе приобретен-
ных социально-гуманитарных 
знаний собственные суждения и 
аргументы по определенным 
проблемам сточки зрения соци-
альных ценностей и использо-
вать ключевые понятия, теоре-
тические положения социаль-
ных наук для объяснения явле-
ний социальной действительно-
сти; конкретизировать теорети-
ческие положения фактами со-
циальной действительности, 
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модельными ситуациями, при-
мерами из личного социального 
опыта и фактами социальной 
действительности, в том числе 
по соблюдению правил здоро-
вого образа жизни; умение со-
здавать типологии социальных 
процессов и явлений на основе 
предложенных критериев; 
10) готовность применять 
знания о финансах и бюджет-
ном регулировании при пользо-
вании финансовыми услугами и 
инструментами; использовать 
финансовую информацию для 

достижения личных финансо-
вых целей, обеспечивать фи-
нансовую безопасность с уче-
том рисков и способов их сни-
жения; сформированность 
гражданской ответственности в 
части уплаты налогов для раз-
вития общества и государства; 
11) сформировать навыки оце-
нивания социальной информа-
ции, в том числе поступающей 
по каналам сетевых коммуни-
каций, владение умением опре-
делять степень достоверности 
информации; владение умением 
соотносить различные оценки 
социальных явлений, содержа-
щиеся в источниках информа-
ции, давать на основе получен-
ных знаний правовую оценку 
действиям людей в модельных 
ситуациях; 
12) владеть умением самостоя-
тельно оценивать и принимать 
решения, выявлять с помощью 
полученных знаний наиболее 
эффективные способы противо-
действия коррупции; опреде-
лять стратегии разрешения со-
циальных и межличностных 
конфликтов; оценивать поведе-
ние людей и собственное пове-
дение с точки зрения социаль-
ных норм, ценностей, экономи-
ческой рациональности и фи-
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нансовой грамотности; осозна-
вать неприемлемость антиоб-
щественного поведения, осо-
знавать опасность алкоголизма 
и наркомании, необходимость 
мер юридической ответствен-
ности, в том числе для несо-
вершеннолетних граждан 

ОК 07. Содей-
ствовать сохра-
нению окружа-
ющей среды, 
ресурсосбере-
жению, эффек-
тивно действо-
вать в чрезвы-
чайных ситуа-
циях. 

В области экологического воспита-
ния: 
- сформированность экологической 
культуры, понимание влияния со-
циально-экономических процессов 
на состояние природной и социаль-
ной среды, осознание глобального 
характера экологических проблем; 
- планирование и осуществление 
действий в окружающей среде на 
основе знания целей устойчивого 
развития человечества; 
активное неприятие действий, при-
носящих вред окружающей среде; 
- умение прогнозировать неблаго-
приятные экологические послед-
ствия предпринимаемых действий, 
предотвращать 

их; 
- расширение опыта деятельности 
экологической направленности; 
- овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и со-
циальной деятельности 

- конкретизировать теоретиче-
ские положения фактами соци-
альной действительности, мо-
дельными ситуациями, приме-
рами из личного социального 
опыта и фактами социальной 
действительности, в том числе 
по соблюдению правил здоро-
вого образа жизни; умение со-
здавать типологии социальных 
процессов и явлений на основе 
предложенных критериев; 
- владеть умениями устанавли-
вать, выявлять, объяснять при-
чинно-следственные, функцио-
нальные, иерархические и дру-
гие связи социальных объектов 
и процессов, включая умения 
характеризовать взаимовлияние 
природы и общества, приводить 
примеры взаимосвязи всех сфер 
жизни общества; выявлять при-
чины и последствия преобразо-
ваний в различных сферах жиз-
ни российского обществ 

ОК 10. Пользо-
ваться профес-
сиональной до-
кументацией на 
государствен-
ном и иностран-
ном языках. 

- наличие мотивации к обучению и 
личностному развитию; 
В области ценности научного по-
знания: 
- сформированность мировоззрения, 
соответствующего современному 
уровню развития науки и обще-
ственной практики, основанного на 
диалоге культур, способствующего 
осознанию своего места в поли-
культурном мире; 
- совершенствование языковой и 
читательской культуры как средства 
взаимодействия между людьми и 
познания мира; 
- осознание ценности научной дея-
тельности, готовность осуществлять 

- владеть умениями применять 
полученные знания при анализе 
социальной информации, полу-
ченной из источников разного 
типа, включая официальные 
публикации на Интернет-

ресурсах государственных ор-
ганов, нормативные правовые 
акты, государственные доку-
менты стратегического харак-
тера, публикации в средствах 
массовой информации; 
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проектную и исследовательскую 
деятельность индивидуально и в 
группе; 
Овладение универсальными учеб-
ными познавательными действия-
ми: 
б) базовые исследовательские дей-
ствия: 
- владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной де-
ятельности, навыками разрешения 
проблем; 
- способность и готовность к само-
стоятельному поиску методов ре-
шения практических задач, приме-
нению различных методов позна-
ния; 
- овладение видами деятельности по 
получению нового знания, его ин-
терпретации, преобразованию и 
применению в различных учебных 
ситуациях, в том числе при созда-
нии учебных и социальных проек-
тов; 
- формирование научного типа 
мышления, владение научной тер-
минологией, ключевыми понятиями 
и методами; 
-осуществлять целенаправленный 
поиск переноса средств и способов 
действия в профессиональную сре-
ду 
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БД.05 ГЕОГРАФИЯ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.05 География предназначена 
для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего образова-
тельную программу среднего общего образования в пределах освоения основной профес-
сиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего 
образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности: 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело.  
Программа разработана с учетом требований ФГОС среднего общего образования и про-
филя профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.05 География входит в общеобразователь-
ный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования базовый. 

 

1.3. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины 

Код и наименова-
ние формируемых 

компетенций 

 Планируемые результаты освоения 
дисциплины 

Метапредметные, личностные Предметные 

ОК 01. Выбирать 
способы решения 
задач профессио-
нальной деятельно-
сти применительно к 
различным контек-
стам 

В части трудового воспитания: 
- готовность к труду, осознание 
ценности мастерства, трудолю-
бие; 
- готовность к активной дея-
тельности технологической и со-
циальной направленности, спо-
собность инициировать, планиро-
вать и самостоятельно выполнять 
такую деятельность; 
- интерес к различным сфе-
рам профессиональной деятель-
ности, 
Овладение универсальными 
учебными познавательными дей-
ствиями: 
а)  базовые логические дей-
ствия: 
- самостоятельно формули-
ровать и актуализировать про-
блему, рассматривать ее всесто-
ронне; 
- устанавливать существенный 
признак или основания для срав-
нения, классификации и обобще-
ния; 
определять цели деятельности, 
задавать параметры и критерии 
их достижения; 

- понимать роль и место со-
временной географической 
науки в системе научных дис-
циплин, ее участии в решении 
важнейших проблем человече-
ства: приводить примеры про-
явления глобальных проблем, 
в решении которых принимает 
участие современная геогра-
фическая наука, на региональ-
ном уровне, в разных странах, 
в том числе в России; опреде-
лять роль географических наук 
в достижении целей устойчи-
вого развития; 
- освоить и применить зна-
ния о размещении основных 
географических объектов и 
территориальной организации 
природы и общества (понятия 
и концепции устойчивого раз-
вития, зеленой энергетики, 
глобализации и проблема 
народонаселения); выбирать и 
использовать источники гео-
графической информации для 
определения положения и вза-
иморасположения объектов в 
пространстве; описывать по-
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- выявлять закономерности и 
противоречия в рассматриваемых 
явлениях; 
- вносить коррективы в деятель-
ность, оценивать соответствие 
результатов целям, оценивать 
риски последствий деятельности; 
- развивать креативное мышление 
при решении жизненных проблем 

б)  базовые исследовательские 
действия: 
- владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной 
деятельности, навыками разреше-
ния проблем; 
- выявлять причинно-

следственные связи и актуа-

лизировать задачу, выдвигать ги-
потезу ее решения, находить ар-
гументы для доказательства своих 
утверждений, задавать параметры 
и критерии решения; 
- анализировать полученные в 
ходе решения задачи результаты, 
критически оценивать их досто-
верность, прогнозировать изме-
нение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в по-
знавательную и практическую 
области жизнедеятельности; 
- уметь интегрировать знания из 
разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предла-
гать оригинальные подходы и 
решения; 
- способность их использования 
в познавательной и социальной 
практике 

ложение и взаиморасположе-
ние географических объектов в 
пространстве; 
сформировать системы ком-
плексных социально ориен-

тированных географических 
знаний о закономерностях раз-
вития природы, размещения 
населения и хозяйства: разли-
чать географические процессы 
и явления и распознавать их 
проявления в повседневной 
жизни; использовать знания об 
основных географических за-
кономерностях для определе-
ния и сравнения свойств изу-
ченных географических объек-
тов, явлений и процессов; про-
водить классификацию гео-
графических объектов, процес-

сов и явлений; устанавливать 
взаимосвязи между социально-

экономическими и геоэколо-
гическими процессами и явле-
ниями; между природными 
условиями и размещением 
населения, между природными 
условиями и природно-

ресурсным капиталом и отрас-
левой структурой хозяйства 
стран; формулировать и/или 
обосновывать вы-воды на ос-
нове использования географи-
ческих знаний; 
- владеть географической тер-
минологией и системой базо-
вых географических понятий, 
умение применять социально-

экономические понятия для 
решения учебных и (или) 
практико-ориентированных 
задач; 
сформировать знания об ос-
новных проблемах взаимодей-
ствия природы и общества, о 
природных и социально-

экономических аспектах эко-
логических проблем: описы-
вать географические аспекты 
проблем взаимодействия при-
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роды и общества; приводить 
примеры взаимосвязи гло-
бальных проблем; приводить 
примеры возможных путей 
решения глобальных проблем; 

OK 02. Осуществ-
лять поиск, анализ и 
интерпретацию ин-
формации, необхо-
димой для выполне-
ния задач професси-
ональной деятельно-
сти. 

В области ценности научного по-
знания: сформированность миро-
воззрения, соответствующего со-
временному уровню развития 
науки и общественной практики, 
основанного на диалоге культур, 
способствующего осознанию сво-
его места в поликультурном ми-
ре; 
-совершенствование языковой и 
читательской культуры как сред-
ства взаимодействия между 
людьми и познания мира; 
-осознание ценности научной де-
ятельности, готовность осуществ-
лять проектную и исследова-

тельскую деятельность индивиду-
ально и в группе; 
Овладение универсальными 
учебными познавательными дей-
ствиями: 
в) работа с информацией: 
-владеть навыками получения 
информации из источников раз-
ных типов, самостоятельно осу-
ществлять поиск, анализ, систе-
матизацию и интерпретацию ин-
формации различных видов и 
форм представления; 
-создавать тексты в различных 
форматах с учетом назначения 
информации и целевой аудито-
рии, выбирая оптимальную фор-
му представления и визуализа-
ции; 
-оценивать достоверность, леги-
тимность информации, ее соот-
ветствие правовым и морально-

этическим нормам; 
-использовать средства информа-
ционных и коммуникационных 
технологий в решении когнитив-
ных, коммуникативных и органи-
зационных задач с соблюдением 
требований эргономики, техники 

-освоить и применить знания о 
размещении основных геогра-
фических объектов и террито-
риальной организации приро-
ды и общества (понятия и кон-
цепции устойчивого развития, 
зеленой энергетики, глобали-
зации и проблема народонасе-
ления); выбирать и использо-
вать источники географиче-
ской информации для опреде-
ления положения и взаиморас-
положения объектов в про-
странстве; описывать положе-
ние и взаиморасположение 
географических объектов в 
пространстве; 
-сформировать умения прово-
дить наблюдения за отдельны-
ми географическими объекта-
ми, процессами и явлениями, 
их изменениями в результате 
воздействия природных и ан-
тропогенных факторов: опре-
делять цели и задачи проведе-
ния наблюдений; выбирать 
форму фиксации результатов 
наблюдения; формулировать 
обобщения и выводы по ре-
зультатам наблюдения; 
-сформировать умения нахо-
дить и использовать Times 
New Roman 
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безопасности, гигиены, ресурсо-
сбережения, правовых и этиче-
ских норм, норм информацион-
ной безопасности; 
-владеть навыками распознавания 
и защиты информации, информа-
ционной безопасности личности; 

ОК 03. Планировать 
и реализовывать 
собственное про-
фессиональное и 
личностное разви-
тие. 

В области духовно-нравственного 
воспитания: 
-сформированность нравственно-
го сознания, этического поведе-
ния; 
-способность оценивать ситуацию 
и принимать осознанные реше-
ния, ориентируясь на морально-

нравственные нормы и ценности; 
-осознание личного вклада в по-
строение устойчивого будущего; 
-ответственное отношение к сво-
им родителям и (или) другим 
членам семьи, созданию семьи на 
основе осознанного принятия 
ценностей семейной жизни в со-
ответствии с традициями народов 
России; Овладение универсаль-
ными регулятивными действия-
ми: 
а) самоорганизация: 
-самостоятельно осуществлять 
познавательную деятельность, 
выявлять проблемы, ставить и 
формулировать собственные за-
дачи в образовательной деятель-
ности и жизненных ситуациях; 
-самостоятельно составлять план 
решения проблемы с учетом 
имеющихся ресурсов, собствен-
ных возможностей и предпочте-
ний; 
-давать оценку новым ситуациям; 
способствовать формированию и 
проявлению широкой эрудиции в 
разных областях знаний, посто-
янно повышать свой образова-
тельный и культурный уровень; 
б) самоконтроль: 
использовать приемы рефлексии 
для оценки ситуации, выбора 
верного решения; 
- уметь оценивать риски и 

- владеть умениями географи-
ческого анализа и интерпре-

тации информации из различ-
ных источников: находить, от-
бирать, систематизировать 
информацию, необходимую 
для изучения географических 
объектов и явлений, отдельных 
территорий мира и России, их 
обеспеченности природными и 
человеческими ресурсами, хо-
зяйственного потенциала, эко-
логических проблем; пред-
ставлять в различных формах 
(графики, таблицы, схемы, 
диаграммы, карты) географи-
ческую информацию; форму-
лировать выводы и заключе-
ния на основе анализа и ин-
терпретации информации из 
различных источников геогра-
фической информации; крити-
чески оценивать и интерпре-
тировать информацию, полу-
чаемую из различных источ-
ников; использовать различ-
ные источники географиче-
ской информации для решения 
учебных и (или) практико-

ориентированных задач; 
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своевременно принимать реше-
ния по их снижению; 
в) эмоциональный интеллект, 
предполагающий сформирован-
ность: 
-внутренней мотивации, включа-
ющей стремление к достижению 
цели и успеху, оптимизм, иници-
ативность, умение действовать, 
исходя из своих возможностей; 
эмпатии, включающей способ-
ность понимать эмоциональное 
состояние других, учитывать его 
при осуществлении коммуника-
ции, способность к сочувствию и 
сопереживанию; 
социальных навыков, включаю-
щих способность выстраивать от-
ношения с другими людьми, за-
ботиться, проявлять интерес и 
разрешать конфликты; 

ОК 04. 
 Работать в коллек-
тиве и команде, эф-
фективно взаимо-
действовать с колле-
гами, руководством, 
клиентами. 

-готовность к саморазвитию, са-
мостоятельности и самоопреде-
лению; 
-овладение навыками учебно-

исследовательской, 
проектной и социальной деятель-
ности; 
Овладение универсальными
 коммуникативными 

действиями: 
б) совместная деятельность: 
-понимать и использовать пре-
имущества командной и индиви-
дуальной работы; 
-принимать цели совместной дея-
тельности, организовывать и ко-
ординировать действия по ее до-
стижению: составлять план дей-
ствий, распределять роли с уче-
том мнений участников обсуж-
дать результаты совместной рабо-
ты; 
-координировать и выполнять ра-
боту в условиях реального, вир-
туального и комбинированного 
взаимодействия; 
-осуществлять позитивное страте-
гическое поведение в различных 
ситуациях, проявлять творчество 

владеть географической тер-
минологией и системой базо-

вых географических понятий, 
умение применять социально-

экономические понятия для 
решения учебных и (или) 
практико-ориентированных 
задач; 



35 

 

и воображение, быть инициатив-
ным Овладение универсальными 
регулятивными действиями: 
г) принятие себя и других людей: 
-принимать мотивы и аргументы 
других людей при анализе ре-
зультатов деятельности; 
-признавать свое право и право 
других людей на ошибки; 
-развивать способность понимать 
мир с позиции другого человека; 

ОК 05. 
Осуществлять уст-
ную и письменную 
коммуникацию на 
государственном 
языке с учетом осо-
бенностей социаль-
ного и культурного 
контекста. 

В области эстетического воспита-
ния: 
-эстетическое отношение к миру, 
включая эстетику быта, научного 
и технического творчества, спор-
та, труда и общественных отно-
шений; 
-способность воспринимать раз-
личные виды искусства, традиции 
и творчество своего и других 
народов, ощущать эмоциональное 
воздействие искусства; 
-убежденность в значимости для 
личности и общества отечествен-
ного и мирового искусства, этни-
ческих культурных традиций и 
народного творчества; 
-готовность к самовыражению в 
разных видах искусства, стремле-
ние проявлять качества творче-
ской личности; 
Овладение универсальными ком-
муникативными действиями: 
а) общение: 
-осуществлять коммуникации во 
всех сферах жизни; 
-распознавать невербальные 
средства общения, понимать зна-
чение социальных знаков, распо-
знавать предпосылки конфликт-
ных ситуаций и смягчать кон-
фликты; 
-развернуто и логично излагать 
свою точку зрения с использова-
нием языковых средств; 

- освоить и применить 
знания о размещении основ-
ных географических объектов 
и территориальной организа-
ции природы и общества (по-
нятия и концепции устойчиво-
го развития, зеленой энергети-
ки, глобализации и проблема 
народонаселения); выбирать и 
использовать источники гео-
графической информации для 
определения положения и вза-
иморасположения объектов в 
пространстве; описывать по-
ложение и взаиморасположе-
ние географических объектов в 
пространстве; 
-сформировать систему ком-
плексных социально ориенти-
рованных географических зна-
ний о закономерностях разви-
тия природы, размещения 
населения и хозяйства: разли-
чать географические процессы 
и явления и распознавать их 
проявления в повседневной 
жизни; использовать знания об 
основных географических за-
кономерностях для определе-
ния и сравнения свойств изу-
ченных географических объек-
тов, явлений и процессов; про-
водить классификацию гео-
графических объектов, про-
цессов и явлений; устанавли-
вать взаимосвязи между соци-
ально-экономическими и гео-
экологическими процессами и 
явлениями; между природны-
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ми условиями и размещением 
населения, между природными 
условиями и природно-

ресурсным капиталом и отрас-
левой структурой хозяйства 
стран; формулировать и/или 
обосновывать выводы на осно-
ве использования географиче-
ских знаний; 

ОК 06. 
Проявлять граждан-
ско-патриотическую 
позицию, демон-
стрировать осознан-
ное поведение на 
основе традицион-
ных общечеловече-
ских ценностей, 
применять стандар-
ты антикоррупцион-
ного поведения. 

-осознание обучающимися рос-
сийской гражданской идентично-
сти; 
-целенаправленное развитие 
внутренней позиции личности на 
основе духовно-нравственных 
ценностей народов Российской 
Федерации, исторических и наци-
онально-культурных традиций, 
формирование системы зна-
чимых ценностно-смысловых 
установок, антикоррупционного 
мировоззрения, правосознания, 
экологической культуры, способ-
ности ставить цели и строить 
жизненные планы; 
В части гражданского воспита-
ния: 
-осознание своих конституцион-
ных прав и обязанностей, уваже-
ние закона и правопорядка; 
-принятие традиционных нацио-
нальных, общечеловеческих гу-
манистических и демократиче-
ских ценностей; 
-готовность противостоять идео-
логии экстремизма, национализ-
ма, ксенофобии, дискриминации 
по социальным, религиозным, ра-
совым, национальным признакам; 
-готовность вести совместную 
деятельность в интересах граж-
данского общества, участвовать в 
самоуправлении в общеобразова-
тельной организации и детско-

юношеских организациях; 
-умение взаимодействовать с со-
циальными институтами в соот-
ветствии с их функциями и 
назначением; 
-готовность к гуманитарной и во-

-понимать роль и место совре-
менной географической науки 
в системе научных дисциплин, 
ее участии в решении важней-
ших проблем человечества: 
приводить примеры проявле-
ния глобальных проблем, в 
решении которых принимает 
участие современная геогра-
фическая наука, на региональ-
ном уровне, в разных странах, 
в том числе в России; опреде-
лять роль географических наук 
в достижении целей устойчи-
вого развития; 
-владеть умениями географи-
ческого анализа и интерпрета-
ции информации из различных 
источников: находить, отби-
рать, систематизировать ин-
формацию, необходимую для 
изучения географических объ-
ектов и явлений, отдельных 
территорий мира и России, их 
обеспеченности природными и 
человеческими ресурсами, хо-
зяйственного потенциала, эко-
логических проблем; пред-
ставлять в различных формах 
(графики, таблицы, схемы, 
диаграммы, карты) географи-
ческую информацию; форму-
лировать выводы и заключе-
ния на основе анализа и ин-
терпретации информации из 
различных источников геогра-
фической информации; крити-
чески оценивать и интерпре-
тировать информацию, полу-
чаемую из различных источ-
ников; использовать различ-
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лонтерской деятельности; 
патриотического воспитания: 
-сформированность российской 
гражданской идентичности, пат-
риотизма, уважения к своему 
народу, чувства ответственности 
перед Родиной, гордости за свой 
край, свою Родину, свой язык и 
культуру, прошлое и настоящее 
многонационального народа Рос-
сии; 
-ценностное отношение к госу-
дарственным символам, истори-
ческому и природному наследию, 
памятникам, традициям народов 
России, достижениям России в 
науке, искусстве, спорте, техно-
логиях и труде; 
-идейная убежденность, готов-
ность к служению и защите Оте-
чества, ответственность за его 
судьбу; 
освоенные обучающимися меж-
предметные понятия и универ-
сальные учебные действия (регу-
лятивные, познавательные, ком-
муникативные); 
-способность их использования в 
познавательной и социальной 
практике, готовность к самостоя-
тельному планированию и осу-
ществлению учебной деятельно-
сти, организации учебного со-
трудничества с педагогическими 
работниками и сверстниками, к 
участию в построении индивиду-
альной образовательной траекто-
рии; 
-овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и 
социальной деятельности 

ные источники географиче-
ской информации для решения 
учебных и (или) практико-

ориентированных задач; 
-сформировать умения приме-
нять географические знания 
для объяснения разнообразных 
явлений и процессов: объяс-
нять изученные социально-

экономические и геоэкологи-
ческие процессы и явления; 
объяснять географические 
особенности стран с разным 
уровнем социально-

экономического развития, 
включая особенности прояв-
ления в них глобальных про-
блем человечества; использо-
вать географические знания о 
мировом хозяйстве и населе-
нии мира, об особенностях 
взаимодействия природы и 
общества для решения учеб-
ных и (или) практико-

ориентированных задач; 

ОК 07. Содейство-
вать сохранению 
окружающей среды, 
ресурсосбережению, 
эффективно дей-
ствовать в чрезвы-
чайных ситуациях. 

В области экологического воспи-
тания: 
-сформированность экологиче-
ской культуры, понимание влия-
ния социально-экономических 
процессов на состояние природ-
ной и социальной среды, осозна-
ние глобального характера эколо-
гических проблем; 

- сформировать систему ком-
плексных социально ориенти-
рованных географических зна-
ний о закономерностях разви-
тия природы, размещения 
населения и хозяйства: разли-
чать географические процессы 
и явления и распознавать их 
проявления в повседневной 
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-планирование и осуществление 
действий в окружающей среде на 
основе знания целей устойчивого 
развития человечества; активное 
неприятие действий, приносящих 
вред окружающей среде; 
-умение прогнозировать неблаго-
приятные экологические послед-
ствия предпринимаемых дей-
ствий, предотвращать их; 
-расширение опыта деятельности 
экологической направленности; 
-овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и 
социальной деятельности; 

жизни; использовать знания об 
основных географических за-
кономерностях для определе-
ния и сравнения свойств изу-
ченных географических объек-
тов, явлений и процессов; про-
водить классификацию гео-
графических объектов, про-
цессов и явлений; устанавли-
вать взаимосвязи между соци-
ально-экономическими и гео-
экологическими процессами и 
явлениями; между природны-
ми условиями и размещением 
населения, между природными 
условиями и природно-

ресурсным капиталом и отрас-
левой структурой хозяйства 
стран; формулировать и/или 
обосновывать выводы на осно-
ве использования географиче-
ских знаний; 
- владеть умениями гео-
графического анализа и интер-
претации информации из раз-
личных источников: находить, 
отбирать, систематизировать 
информацию, не-обходимую 
для изучения географических 
объектов и явлений, отдельных 
территорий мира и России, их 
обеспеченности природными и 
человеческими ресурсами, хо-
зяйственного потенциала, эко-
логических проблем; пред-
ставлять в различных формах 
(графики, таблицы, схемы, 
диаграммы, карты) географи-
ческую информацию; форму-
лировать выводы и заключе-
ния на основе анализа и ин-
терпретации информации из 
различных источников геогра-
фической информации; крити-
чески оценивать и интерпре-
тировать информацию, полу-
чаемую из различных источ-
ников; использовать различ-
ные источники географиче-
ской информации для решения 
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учебных и (или) практико-

ориентированных задач; 
- сформировать умения 
применять географические 
знания для объяснения разно-
образных явлений и процес-
сов: объяснять изученные со-
циально-экономические и гео-
экологические процессы и яв-
ления; объяснять географиче-
ские особенности стран с раз-
ным уровнем социально-

экономического развития, 
включая особенности прояв-
ления в них глобальных про-
блем человечества; использо-
вать географические знания о 
мировом хозяйстве и населе-
нии мира, об особенностях 
взаимодействия природы и 
общества для решения учеб-
ных и (или) практико-

ориентированных задач; 
- сформировать умения при-
менять географические знания 
для оценки разнообразных яв-
лений и процессов: оценивать 
географические факторы, 
определяющие сущность и ди-
намику важнейших социально-

экономических и геоэкологи-
ческих процессов; оценивать 
изученные социально-

экономические и геоэкологи-
ческие процессы и явления; 

ОК 10. Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном язы-
ках. 

-наличие мотивации к обучению 
и личностному развитию; 
В области ценности научного по-
знания: 
-сформированность мировоззре-
ния, соответствующего совре-
менному уровню развития науки 
и общественной практики, осно-
ванного на диалоге культур, спо-
собствующего осознанию своего 
места в поликультурном мире; 
-совершенствование языковой и 
читательской культуры как сред-
ства взаимодействия между 
людьми и познания мира; 

-освоить и применить знания о 
размещении основных геогра-
фических объектов и террито-
риальной организации приро-
ды и общества (понятия и кон-
цепции устойчивого развития, 
зеленой энергетики, глобали-
зации и проблема народонасе-
ления); выбирать и использо-
вать источники географиче-
ской информации для опреде-
ления положения и взаиморас-
положения объектов в про-
странстве; описывать положе-
ние и взаиморасположение 
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-осознание ценности научной де-
ятельности, готовность осуществ-
лять проектную и исследова-

тельскую деятельность индивиду-
ально и в группе; 
Овладение универсальными 
учебными познавательными дей-
ствиями: б) базовые исследова-
тельские действия: 
-владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной 
деятельности, навыками разреше-
ния проблем; 
-способность и готовность к са-
мостоятельному поиску методов 
решения практических задач, 
применению различных методов 
познания; 
-овладение видами деятельности 
по получению нового знания, его 
интерпретации, преобразованию 
и применению в различных учеб-
ных ситуациях, в том числе при 
создании учебных и социальных 
проектов; 
-формирование научного типа 
мышления, владение научной 
терминологией, ключевыми поня-
тиями и методами; 
-осуществлять целенаправленный 
поиск переноса средств и спосо-
бов действия в профессиональ-
ную среду 

географических объектов в 
пространстве; 
-владеть географической тер-
минологией и системой базо-
вых географических понятий, 
умение применять социально-

экономические понятия для 
решения учебных и (или) 
практико-ориентированных 
задач; 
-владеть умениями географи-
ческого анализа и ин-

терпретации информации из 
различных источников: нахо-
дить, отбирать, систематизи-
ровать информацию, не-

обходимую для изучения гео-
графических объектов и яв-

лений, отдельных территорий 
мира и России, их обеспе-

ченности природными и чело-
веческими ресурсами, хозяй-
ственного потенциала, эколо-
гических проблем; представ-
лять в различных формах 
(графики, таблицы, схемы, 
диаграммы, карты) географи-
ческую информацию; форму-
лировать выводы и заключе-
ния на основе анализа и ин-
терпретации информации из 
различных источников геогра-
фической информации; крити-
чески оценивать и интерпре-
тировать информацию, полу-
чаемую из различных источ-
ников; использовать различ-
ные источники географиче-
ской информации для решения 
учебных и (или) практико-

ориентированных задач; 
- сформировать умения при-
менять географические знания 
для объяснения разнообразных 
явлений и процессов: объяс-
нять изученные социально-

экономические и геоэкологи-
ческие процессы и явления; 
объяснять географические 
особенности стран с разным 
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уровнем социально-

экономического развития, 
включая особенности прояв-
ления в них глобальных про-
блем человечества; использо-
вать географические знания о 
мировом хозяйстве и населе-
нии мира, об особенностях 
взаимодействия природы и 
общества для решения учеб-
ных и (или) практико-

ориентированных задач 
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БД.06 ИНОСТРАННЫЙ ЯЗЫК 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.06 Иностранный язык 
предназначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализу-
ющего образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения 
основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе ос-
новного общего образования специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело.  

Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего об-
разования и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.06 Иностранный язык входит в общеобра-
зовательный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.06 Иностранный язык, обучающийся 
должен сформировать следующие результаты: 
Код и наимено-
вание форми-

руемых компе-
тенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, 
личностные 

Предметные 

ОК 01. Выби-
рать способы 
решения задач 
профессиональ-
ной деятельно-
сти примени-
тельно к раз-
личным контек-
стам 

В части трудового воспи-
тания: 
- готовность к труду, осо-
знание ценности мастер-
ства, трудолюбие; 
- готовность к активной 
деятельности технологи-
ческой и социальной 
направленности, способ-
ность инициировать, пла-
нировать и самостоятель-
но выполнять такую дея-
тельность; 
- интерес к различным 
сферам профессиональной 
деятельности, 
Овладение универсальны-
ми учебными познава-
тельными действиями: 
а) базовые логические 
действия: 
- самостоятельно форму-
лировать и актуализиро-
вать проблему, рассматри-
вать ее всесторонне; 
- устанавливать суще-

-владеть основными видами речевой де-
ятельности в рамках следующего тема-
тического содержания речи: Межлич-
ностные отношения в семье, с друзьями 
и знакомыми. Конфликтные ситуации, 
их предупреждение и разрешение. 
Внешность и характер человека и лите-
ратурного персонажа. Повседневная 
жизнь. Здоровый образ жизни. Школь-
ное образование. Выбор профессии. 
Альтернативы в продолжении образова-
ния. Роль иностранного языка в совре-
менном мире. Молодежь в современном 
обществе. Досуг молодежи. Природа и 
экология. Технический прогресс, совре-
менные средства информации и комму-
никации, Интернет-безопасность. Род-
ная страна и страна/страны изучаемого 
языка. Выдающиеся люди родной стра-
ны и страны/стран изучаемого языка; 
-говорение: уметь вести разные виды 
диалога (в том числе комбинированный) 
в стандартных ситуациях неофициаль-
ного и официального общения объемом 
до 9 реплик со стороны каждого собе-
седника в рамках отобранного темати-
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ственный признак или ос-
нования для сравнения, 
классификации и обобще-
ния; 
-определять цели деятель-
ности, задавать параметры 
и критерии их достиже-
ния; 
-выявлять закономерности 
и противоречия в рассмат-
риваемых явлениях; 
-вносить коррективы в де-
ятельность, оценивать со-
ответствие результатов 
целям, оценивать риски 
последствий деятельно-
сти; 
- развивать креативное 
мышление при решении 
жизненных проблем 

б) базовые исследователь-
ские действия: 
- владеть навыками учеб-
но-исследовательской и 
проектной деятельности, 
навыками разрешения 
проблем; 

- выявлять причинно-

следственные связи и ак-
туализировать задачу, вы-
двигать гипотезу ее реше-
нии, находить аргументы, 
задавать параметры и кри-
терии решения; 
- анализировать получен-
ные в ходе решения зада-
чи результаты, критически 
оценивать их достовер-
ность, прогнозировать из-
менения в новых услови-
ях; 
- уметь переносить знания 
в познавательную и прак-
тическую области жизне-
деятельности; 
- уметь интегрировать 
знания из разных пред-
метных областей; 
- выдвигать новые идеи, 
предлагать оригинальные 

ческого содержания речи с соблюдени-
ем норм речевого этикета, принятых в 
стране/странах изучаемого языка; 
-создавать устные связные монологиче-
ские высказывания (описа-
ние/характеристика, повествова-
ние/сообщение) с изложением своего 
мнения и краткой аргументации объе-
мом 14-15 фраз в рамках отобранного 
тематического содержания речи; пере-
давать основное содержание прочитан-
ного/прослушанного текста с выраже-
ниемсвоего отношения; устно представ-
лять в объеме 14-15 фраз результаты 
выполненной проектной работы; 
-аудирование: воспринимать на слух и 
понимать звучащие до2,5 минут аутен-
тичные тексты, содержащие отдельные 
неизученные языковые явления, не пре-
пятствующие решению коммуникатив-
ной задачи, с разной глубиной проник-
новения в содержание текста: с понима-
нием основного содержания, с понима-
нием нуж-
ной/интересующей/запрашиваемой ин-
формации; 
-смысловое чтение: читать про себя и 
понимать несложные аутентичные тек-
сты разного вида, жанра и стиля объе-
мом 600-800 слов, содержащие отдель-
ные неизученные языковые явлении, с 
различной глубиной проникновения в 
содержание текста: с пониманием ос-
новного содержания, с пониманием 
нужной/интересующей/запрашиваемой 
информации, с полным понимание про-
читанного; читать не сплошные тексты 
(таблицы, диаграммы, графики) и пони-
мать представленную в них информа-
цию; 
Письменная речь: заполнять анкеты и 
формуляры, сообщая о себе основные 
сведения, в соответствии с нормами, 
принятыми в стране/странах изучаемого 
языка; 
-писать электронные сообщения лично-
го характера объемом до 140 слов, со-
блюдая принятый речевой этикет; со-
здавать письменные высказывания объ-
емом до 180 слов с опорой на план, кар-
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подходы и решения; 
и способность их исполь-
зования в познавательной 
и социальной практике 

тинку, таблицу, графики, диаграммы, 
прочитанный/прослушанный текст; за-
полнять таблицу, кратко фиксируя со-
держание прочитанного/прослушанного 
текста или дополняя информацию в таб-
лице; представлять результаты выпол-
ненной проектной работы объемом до 
180 слов; 
-владеть фонетическими навыками: раз-
личать на слух и адекватно, без ошибок, 
ведущих к сбою коммуникации, произ-
носить слова с правильным ударением и 
фразы с соблюдением их ритмико-

интонационных особенностей, в том 
числе применять правило отсутствия 
фразового ударения на служебных сло-
вах; владеть правилами чтения и осмыс-
ленно читать вслух аутентичные тексты 
объемом до 150 слов, построенные в ос-
новном на изученном языковом матери-
але, с соблюдением правил чтения и ин-
тонации; овладение орфографическими 
навыками в отношении изученного лек-
сического материала; овладение пункту-
ационными навыками: использовать за-
пятую при перечислении, обращении и 
выделении вводных слов; апостроф, 
точку, вопросительный и восклицатель-
ный знаки; не ставить точку после заго-
ловка; правильно оформлять прямую 
речь, электронное сообщение личного 
характера; 
-знать и понимание основных значений 
изученных лексических единиц (слов, 
словосочетаний, речевых клише), ос-
новных способов словообразования 
(аффиксация, словосложение, конвер-
сия) и особенностей структуры простых 
и сложных предложений и различных 
коммуникативных типов предложений; 
выявление признаков, изученных грам-
матических и лексических явлений по 
заданным основаниям; 
-владеть навыками распознавания и 
употребления в устной и письменной 
речи не менее 1500 лексических единиц 
(слов, словосочетаний, речевых клише), 
включая 1350 лексических единиц, 
освоенных на уровне основного общего 
образования; навыками употребления 
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родственных слов, образованных с по-
мощью аффиксации, словосложения, 
конверсии; 
-владеть навыками распознавания и 
употребления в устной и письменной 
речи изученных морфологических форм 
и синтаксических конструкций изучае-
мого иностранного языка в рамках тема-
тического содержания речи в соответ-
ствии с решаемой коммуникативной за-
дачей; 
-владеть социокультурными знаниями и 
умениями: знать/понимать речевые раз-
личия в ситуациях официального и не-
официального общения в рамках тема-
тического содержания речи и использо-
вать лексико-грамматические средства с 
учетом этих различий; знать/понимать и 
использовать в устной и письменной 
речи наиболее употребительную тема-
тическую фоновую лексику и реалии 
страны/стран изучаемого языка (напри-
мер, система образования, страницы ис-
тории, основные праздники, этикетные 
особенности общения); иметь базовые 
знания о социокультурном портрете и 
культурном наследии родной страны и 
страны/стран изучаемого языка; пред-
ставлять родную страну и ее культуру 
на иностранном языке; проявлять ува-
жение к иной культуре; соблюдать нор-
мы вежливости в межкультурном обще-
нии; 
-владеть компенсаторными умениями, 
позволяющими в случае сбоя коммуни-
кации, а также в условиях дефицита 
языковых средств использовать различ-
ные приемы переработки информации: 
при говорении – переспрос; при говоре-
нии и письме – описа-
ние/перифраз/толкование; при чтении и 
аудировании – языковую и контексту-
альную догадку; 
-уметь сравнивать, классифицировать, 
систематизировать и обобщать по суще-
ственным признакам изученные языко-
вые явления (лексические и граммати-
ческие); 
-иметь опыт практической деятельности 
в повседневной жизни: участвовать в 
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учебно-исследовательской, проектной 
деятельности предметного и межпред-
метного характера с использованием 
информационно-коммуникационных 
технологий; соблюдать правила инфор-
мационной безопасности в ситуациях 
повседневной жизни и при работе в ин-
формационно-телекоммуникационной 
сети «Интернет» (далее – сеть Интер-
нет); использовать приобретенные уме-
ния и навыки в процессе онлайн-

обучения иностранному языку; исполь-
зовать иноязычные словари и справоч-
ники, в том числе информационно-

справочные системы в электронной 
форме 

ОК 02. Осу-
ществлять по-
иск, анализ и 
интерпретацию 
информации, 
необходимой 
для 

выполнения за-
дач профессио-
нальной дея-
тельности. 

В области ценности науч-
ного познания: 
-сформированность миро-
воззрения, соответствую-
щего современному уров-
ню развития науки и об-
щественной практики, ос-
нованного на диалоге 
культур, способствующего 
осознанию своего места в 
поликультурном мире; 
-совершенствование язы-
ковой и читательской 
культуры как средства 
взаимодействия между 
людьми и познания мира; 
-осознание ценности 
научной деятельности, го-
товность осуществлять 
проектную и исследова-
тельскую деятельность 
индивидуально и в группе. 
Овладение универсальны-
ми учебными познава-
тельными действиями: 
в) работа с информацией: 
-владеть навыками полу-
чения информации из ис-
точников разных типов, 
самостоятельно осуществ-
лять поиск, анализ, систе-
матизацию и интерпрета-
цию информации различ-
ных видов и форм пред-

-владеть социокультурными знаниями и 
умениями: знать/понимать речевые раз-
личия в ситуациях официального и не-
официального общения в рамках тема-
тического содержания речи и использо-
вать лексико-грамматические средства с 
учетом этих различий; знать/понимать и 
использовать в устной и письменной 
речи наиболее употребительную тема-
тическую фоновую лексику и реалии 
стран/стран изучаемого языка (напри-
мер, система образования, страницы ис-
тории, основные праздники, этикетные 
особенности общения); иметь базовые 
знания о социокультурном портрете и 
культурном наследии родной страны и 
страны/стран изучаемого языка; пред-
ставлять родную страну и ее культуру 
на иностранном языке; проявлять ува-
жение к иной культуре; соблюдать нор-
мы вежливости в межкультурном обще-
нии; 
-владеть компенсаторными умениями, 
позволяющими в случае сбоя коммуни-
кации, а также в условиях дефицита 
языковых средств использовать различ-
ные приемы переработки информации: 
при говорении – переспрос; при говоре-
нии и письме – описа-
ние/перифраз/толкование; при чтении и 
аудировании – языковую и контексту-
альную догадку; 
-уметь сравнивать, классифицировать, 
систематизировать и обобщать по суще-
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ставления; 
-создавать тексты в раз-
личных форматах с уче-
том назначения информа-
ции и целевой аудитории 
выбирая оптимальную 
форму представления и 
визуализации; 
-оценивать достоверность, 
легитимность информа-
ции, ее соответствие пра-
вовым и морально-

этическим нормам; 
-использовать средства 
информационных и ком-
муникационных техноло-
гий в решении когнитив-
ных, коммуникативных и 
организационных задач с 
соблюдением требований 
эргономики, техники без-
опасности, гигиены, ре-
сурсосбережения право-
вых и энергетических 
норм, норм информацион-
ной безопасности; 
-владеть навыками распо-
знавания и защиты ин-
формационной безопасно-
сти личности 

ственным признакам изученные языко-
вые явления (лексические и граммати-
ческие); 
-иметь опыт практической деятельности 
в повседневной жизни: участвовать в 
учебно-исследовательской, проектной 
деятельности предметного и межпред-
метного характера с использованием 
информационно-коммуникационных 
технологий; соблюдать правила инфор-
мационной безопасности в ситуациях 
повседневной жизни и при работе в ин-
формационно-телекоммуникационной 
сети «Интернет» (далее – сеть Интер-
нет); использовать приобретенные уме-
ния и навыки в процессе онлайн-

обучения иностранному языку; исполь-
зовать иноязычные словари и справоч-
ники, в том числе информационно-

справочные системы в электронной 
форме. 
 

ОК 04. Работать 
в коллективе и 
команде, эффек-
тивно взаимо-
действовать с 
коллегами, 
руководством, 
клиентами 

Готовность к саморазви-
тию, самостоятельности и 
самоопределению; 

-овладение навыками 
учебно-

исследовательской, про-
ектной и социальной дея-
тельности; 
овладение универсальны-
ми коммуникативными 
действиями: 
б) совместная деятель-
ность: 
- понимать и использовать 
преимущества командной 
и индивидуальной работы; 
-принимать цели совмест-
ной деятельности, органи-
зовывать и координиро-
вать действия по ее до-

-говорение: уметь вести разные виды 
диалога (в том числе комбинированный) 
в стандартных ситуациях неофициаль-
ного и официального общения объемом 
до 9 реплик со стороны каждого собе-
седника в рамках отобранного темати-
ческого содержания речи с соблюдени-
ем норм речевого этикета, принятых в 
стране/странах изучаемого языка; 
-создавать устные связные монологиче-
ские высказывания (описа-
ние/характеристика, повествова-
ние/сообщение) с изложением своего 
мнения и краткой аргументации объе-
мом 14-15 фраз в рамках отобранного 
тематического содержания речи; пере-
давать основное содержание прочитан-
ного/прослушанного текста с выраже-
нием своего отношения; устно пред-
ставлять в объеме 14-15 фраз результа-
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стижению: составлять 
план действий, распреде-
лять роли с учетом мне-
ний участников, обсуж-
дать результаты совмест-
ной работы; 
- координировать и вы-
полнять работу в условиях 
реального, виртуального и 
комбинированного взаи-
модействия; 
Осуществлять позитивное 
стратегическое поведение 
в различных ситуациях, 
проявлять творчество и 
воображение, быть иници-
ативным. 
Овладение универсальны-
ми регулятивными дей-
ствиями: 
г) принятие себя и других 
людей: 

-принимать мотивы и ар-
гументы других людей 
при анализе результатов 
деятельности; 
-признавать свое право и 
право других людей на 
ошибки; 
-развивать способность 
понимать мир с позиции 
другого человека. 

ты выполненной проектной работы; 
иметь опыт практической деятельности 
в повседневной жизни: участвовать в 
учебно-исследовательской, проектной 
деятельности предметного и межпред-
метного характера с использованием 
информационно-коммуникационных 
технологий; соблюдать правила инфор-
мационной безопасности в ситуациях 
повседневной жизни и при работе в ин-
формационно-телекоммуникационной 
сети «Интернет» (далее – сеть Интер-
нет); использовать приобретенные уме-
ния и навыки в процессе онлайн-

обучения иностранному языку; исполь-
зовать иноязычные словари и справоч-
ники, в том числе информационно-

справочные системы в электронной 
форме. 
 

ОК 10. Пользо-
ваться профес-
сиональной до-
кументацией на 
государствен-
ном и иностран-
ном 

языках. 

Наличие мотивации к 
обучению и личностному 
развитию; 
В области ценности науч-
ного познания: 
сформированность миро-
воззрения, соответствую-
щего современному уров-
ню развития науки и об-
щественной практики, ос-
нованного на диалоге 
культур, способствующего 
осознанию своего места в 
поликультурном мире; 
-совершенствование язы-
ковой и читательской 
культуры как средства 
взаимодействия между 

-аудирование: воспринимать на слух и 
понимать звучащие до2,5 минут аутен-
тичные тексты, содержащие отдельные 
неизученные языковые явления, не пре-
пятствующие решению коммуникатив-
ной задачи, с разной глубиной проник-
новения в содержание текста: с понима-
нием основного содержания, с понима-
нием нуж-
ной/интересующей/запрашиваемой ин-
формации; 
-владеть навыками распознавания и 
употребления в устной и письменной 
речи не менее 1500 лексических единиц 
(слов, словосочетаний, речевых клише), 
включая 1350 лексических единиц, 
освоенных на уровне основного общего 
образования; навыками употребления 
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людьми и познания мира; 
-осознание ценности 
научной деятельности, го-
товность осуществлять 
проектную и исследова-
тельскую деятельность 
индивидуально и в группе. 
Овладение универсальны-
ми учебными познава-
тельными действиями: 
б) базовые исследователь-
ские действия: 
- владеть навыками учеб-
но-исследовательской и 
проектной деятельности, 
навыками разрешения 
проблем; 
-способность и готовность 
к самостоятельному поис-
ку методов решения прак-
тических задач, примене-
нию различных методов 
познания; 
-овладение видами дея-
тельности по получению 
нового знания, его интер-
претации, преобразованию 
и применению в различ-
ных учебных ситуациях, в 
том числе при создании 
учебных и социальных 
проектов; 
-формирование научного 
типа мышления, владение 
научной терминологией, 
ключевыми понятиями и 
методами; 
-осуществлять целена-
правленный поиск пере-
носа средств и способов 
действия в профессио-
нальную среду 

родственных слов, образованных с по-
мощью аффиксации, словосложения, 
конверсии; 
иметь опыт практической деятельности 
в повседневной жизни: участвовать в 
учебно-исследовательской, проектной 
деятельности предметного и межпред-
метного характера с использованием 
информационно-коммуникационных 
технологий; соблюдать правила инфор-
мационной безопасности в ситуациях 
повседневной жизни и при работе в ин-
формационно-телекоммуникационной 
сети «Интернет» (далее – сеть Интер-
нет); использовать приобретенные уме-
ния и навыки в процессе онлайн-

обучения иностранному языку; исполь-
зовать иноязычные словари и справоч-
ники, в том числе информационно-

справочные системы в электронной 
форме. 
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БД.07 МАТЕМАТИКА 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.07 Математика предназначена 
для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего 
образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной 
профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного 
общего образования при подготовке квалифицированных рабочих, служащих по 
специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело  
Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего 
образования и профиля профессионального образования. 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образователь-
ной программы: учебная дисциплина БД.07 Математика входит в общеобразовательный 
учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый  

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.07 Математика обучающийся должен 
сформировать следующие результаты: 
Код и наименова-
ние формируемых 
компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, 
личностные 

Предметные 

ОК 01 Выбирать 
способы решения 
задач профессио-
нальной деятельно-
сти применительно к 
различным контек-
стам   

- готовность к 
труду, осознание 
ценности мастерства, 
трудолюбие; 
- готовность к 
активной деятельно-
сти технологической 
и социальной направ-
ленности, способ-
ность инициировать, 
планировать и само-
стоятельно выполнять 
такую деятельность; 
- интерес к раз-
личным сферам про-
фессиональной дея-
тельности, 
Овладение универ-
сальными учебными 
познавательными 
действиями: 
а) базовые логические 
действия: 
- самостоятельно 
формулировать и ак-
туализировать про-
блему, рассматривать 
ее всесторонне; 

- владеть методами доказательств, 
алгоритмами решения задач; умение фор-
мулировать определения, аксиомы и тео-
ремы, применять их, проводить доказа-
тельные рассуждения в ходе решения за-
дач; 
 - уметь оперировать понятиями: сте-
пень числа, логарифм числа; умение вы-
полнять вычисление значений и преобра-
зования выражений со степенями и лога-
рифмами, преобразования дробно-

рациональных выражений; 
- уметь оперировать понятиями: ра-
циональные, иррациональные, показатель-
ные, степенные, логарифмические, триго-
нометрические уравнения и неравенства, 
их системы; 
 - уметь оперировать понятиями: 
функция, непрерывная  функция, произ-
водная, первообразная, определенный ин-
теграл; уметь находить производные эле-
ментарных функций, используя справоч-
ные материалы; исследовать в простейших 
случаях функции на монотонность, нахо-
дить наибольшие и наименьшие значения 
функций; строить графики многочленов  с 
использованием аппарата математического 
анализа; применять производную при ре-
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- устанавливать 
существенный при-
знак или основания 
для сравнения, клас-
сификации и обобще-
ния; 
- определять це-
ли деятельности, за-
давать параметры и 
критерии их дости-
жения; 
- выявлять зако-
номерности и проти-
воречия в рассматри-
ваемых явлениях; 
- вносить кор-
рективы в деятель-
ность, оценивать со-
ответствие результа-
тов целям, оценивать 
риски последствий 
деятельности; 
- развивать кре-
ативное мышление 
при решении жизнен-
ных проблем 

б) базовые исследова-
тельские действия: 
- владеть навы-
ками учебно-

исследовательской и 
проектной деятельно-
сти, навыками разре-
шения проблем; 
- выявлять при-
чинно-следственные 
связи и актуализиро-
вать задачу, выдви-
гать гипотезу ее ре-
шения, находить ар-
гументы для доказа-
тельства своих 
утверждений, зада-
вать параметры и 
критерии решения; 
- анализировать 
полученные в ходе 
решения задачи ре-
зультаты, критически 
оценивать их досто-

шении задач на движение;  решать практи-
ко-ориентированные задачи на наиболь-
шие и наименьшие значения, на нахожде-
ние пути, скорости и  ускорения; 
 - уметь оперировать понятиями: ра-
циональная функция, показательная функ-
ция, степенная функция, логарифмическая 
функция, тригонометрические функции, 
обратные функции умение строить графи-
ки изученных функций, использовать гра-
фики при изучении процессов и зависимо-
стей, при решении задач из других учеб-
ных предметов и задач из реальной жизни 
выражать формулами зависимости между 
величинами; 
- уметь решать текстовые задачи раз-
ных типов (в том числе на проценты, доли 
и части, на движение, работу, стоимость 
товаров и услуг, налоги, задачи из области 
управления личными и семейными финан-
сами); составлять выражения, уравнения, 
неравенства и их системы по условию за-
дачи, исследовать полученное решение и 
оценивать правдоподобность результатов; 
 - уметь оперировать понятиями: 
среднее арифметическое, медиана, 
наибольшее и наименьшее значения, раз-
мах, дисперсия, стандартное отклонение 
числового набора; уметь извлекать, интер-
претировать информацию, представлен-
ную в таблицах, на диаграммах, графиках, 
отражающую свойства реальных процес-
сов и явлений; представлять информацию 
с помощью таблиц и диаграмм; исследо-
вать статистические данные, в том числе с 
применением графических методов и элек-
тронных средств; 
-уметь оперировать понятиями: случайный 
опыт и случайное событие, вероятность 
случайного события; умение вычислять 
вероятность с использованием графиче-
ских методов; применять формулы сложе-
ния и умножения вероятностей, комбина-
торные факты и формулы при решении за-
дач; оценивать вероятности реальных со-
бытий; знакомство со случайными величи-
нами; умение приводить примеры прояв-
ления закона больших чисел в природных 
и общественных явлениях; 
- уметь оперировать понятиями: точ-
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верность, прогнози-
ровать изменение в 
новых условиях; 
-- уметь переносить 
знания в познава-
тельную и практиче-
скую области жизне-
деятельности; 
- уметь инте-
грировать знания из 
разных предметных 
областей; 
- выдвигать но-
вые идеи, предлагать 
оригинальные подхо-
ды и решения; 
и способность их ис-
пользования в позна-
вательной и социаль-
ной практике 

ка, прямая, плоскость, пространство, дву-
гранный угол, скрещивающиеся прямые, 
параллельность и перпендикулярность 
прямых и плоскостей, угол между прямы-
ми, угол между прямой и плоскостью, угол 
между плоскостями, расстояние от точки 
до плоскости, расстояние между прямыми, 
расстояние между плоскостями; умение 
использовать при решении задач изучен-
ные факты и теоремы планиметрии; уме-
ние оценивать размеры объектов окружа-
ющего мира; 
- уметь оперировать понятиями: мно-
гогранник, сечение многогранника, куб, 
параллелепипед, призма, пирамида, фигура 
и поверхность вращения, цилиндр, конус, 
шар, сфера, сечения фигуры вращения, 
плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, 
конуса, площадь поверхности пирамиды, 
призмы, конуса, цилиндра, площадь сфе-
ры, объем куба, прямоугольного паралле-
лепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, 
конуса, шара; умение изображать много-
гранники и поверхности вращения, их се-
чения от руки, с помощью чертежных ин-
струментов и электронных средств; умение 
распознавать симметрию в пространстве; 
умение распознавать правильные много-
гранники; 
- уметь оперировать понятиями: дви-
жение в пространстве, подобные фигуры в 
пространстве; использовать отношение 
площадей поверхностей и объемов подоб-
ных фигур при решении задач; 
- уметь вычислять геометрические 
величины (длина, угол, площадь, объем, 
площадь поверхности), используя изучен-
ные формулы и методы; 
- уметь оперировать понятиями: пря-
моугольная система координат, координа-
ты точки, вектор, координаты вектора, 
скалярное произведение, угол между век-
торами, сумма векторов, произведение 
вектора на число; находить с помощью 
изученных формул координаты середины 
отрезка, расстояние между двумя точками; 
- уметь выбирать подходящий изу-
ченный метод для решения задачи, распо-
знавать математические факты и матема-
тические модели в природных и обще-
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ственных явлениях, в искусстве; умение 
приводить примеры математических от-
крытий российской и мировой математи-
ческой науки. 
- уметь оперировать понятиями: 
определение, аксиома, теорема, следствие, 
свойство, признак, доказательство, равно-
сильные формулировки; умение формули-
ровать обратное и противоположное 
утверждение, приводить примеры и контр-
примеры, использовать метод математиче-
ской индукции; проводить доказательные 
рассуждения при решении задач, оцени-
вать логическую правильность рассужде-
ний; 
- уметь оперировать понятиями: 
множество, подмножество, операции над 
множествами; умение использовать теоре-
тико-множественный аппарат для описа-
ния реальных процессов и явлений при 
решении задач, в том числе из других 
учебных предметов; 
- уметь оперировать понятиями: 
граф, связный граф, дерево, цикл, граф на 
плоскости; умение задавать и описывать 
графы различными способами; использо-
вать графы при решении задач. 
- уметь свободно оперировать поня-
тиями: сочетание, перестановка, число со-
четаний, число перестановок; бином Нью-
тона; умение применять комбинаторные 
факты и рассуждения для решения задач; 
- уметь оперировать понятиями: 
натуральное число, целое число, остаток 
по модулю, рациональное число, иррацио-
нальное число, множества натуральных, 
целых, рациональных, действительных чи-
сел; умение использовать признаки дели-
мости, наименьший общий делитель и 
наименьшее общее кратное, алгоритм Ев-
клида при решении задач; знакомство с 
различными позиционными системами 
счисления; 
- уметь свободно оперировать поня-
тиями: степень с целым показателем, ко-
рень натуральной степени, степень с раци-
ональным показателем, степень с действи-
тельным (вещественным) показателем, ло-
гарифм числа, синус, косинус и тангенс 
произвольного числа; 
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- уметь оперировать понятиями: тож-
дество, тождественное преобразование, 
уравнение, неравенство, система уравне-
ний и неравенств, равносильность уравне-
ний, неравенств и систем, рациональные, 
иррациональные, показательные, степен-
ные, логарифмические, тригонометриче-
ские уравнения, неравенства и системы; 
умение решать уравнения, неравенства и 
системы с помощью различных приемов; 
решать уравнения, неравенства и системы 
с параметром; применять уравнения, нера-
венства, их системы для решения матема-
тических задач и задач из различных обла-
стей науки и реальной жизни; 
- уметь свободно оперировать поня-
тиями: график функции, обратная функ-
ция, композиция функций, линейная функ-
ция, квадратичная функция, степенная 
функция с целым показателем, тригоно-
метрические функции, обратные тригоно-
метрические функции, показательная и ло-
гарифмическая функции; умение строить 
графики функций, выполнять преобразо-
вания графиков функций; умение исполь-
зовать графики функций для изучения 
процессов и зависимостей при решении 
задач из других учебных предметов и из 
реальной жизни; выражать формулами за-
висимости между величинами; умение 
свободно оперировать понятиями: чет-
ность функции, периодичность функции, 
ограниченность функции, монотонность 
функции, экстремум функции, наибольшее 
и наименьшее значения функции на про-
межутке; умение проводить исследование 
функции; умение использовать свойства и 
графики функций для решения уравнений, 
неравенств и задач с параметрами; изоб-
ражать на координатной плоскости множе-
ства решений уравнений, неравенств и их 
систем; 
- уметь свободно оперировать поня-
тиями: последовательность, арифметиче-
ская прогрессия, геометрическая прогрес-
сия, бесконечно убывающая геометриче-
ская прогрессия; умение задавать последо-
вательности, в том числе с помощью ре-
куррентных формул; 
- уметь оперировать понятиями: не-
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прерывность функции, асимптоты графика 
функции, первая и вторая производная 
функции, геометрический и физический 
смысл производной, первообразная, опре-
деленный интеграл; умение находить 
асимптоты графика функции; умение вы-
числять производные суммы, произведе-
ния, частного и композиции функций, 
находить уравнение касательной к графику 
функции; умение использовать производ-
ную для исследования функций, для 
нахождения наилучшего решения в при-
кладных, в том числе социально-

экономических и физических задачах, для 
определения скорости и ускорения; нахо-
дить площади и объемы фигур с помощью 
интеграла; приводить примеры. 
- уметь оперировать понятиями: ком-
плексное число, сопряженные комплекс-
ные числа, модуль и аргумент комплексно-
го числа, форма записи комплексных чисел 
(геометрическая, тригонометрическая и 
алгебраическая); уметь производить ариф-
метические действия с комплексными чис-
лами; приводить примеры использования 
комплексных чисел; 
- уметь свободно оперировать поня-
тиями: среднее арифметическое, медиана, 
наибольшее и наименьшее значения, раз-
мах, дисперсия, стандартное отклонение 
для описания числовых данных; умение 
исследовать статистические данные, в том 
числе с применением графических методов 
и электронных средств; графически иссле-
довать совместные наблюдения с помо-
щью диаграмм рассеивания и линейной 
регрессии; 
- уметь находить вероятности собы-
тий с использованием графических мето-
дов; применять для решения задач форму-
лы сложения и умножения вероятностей, 
формулу полной вероятности, формулу 
Бернулли, комбинаторные факты и форму-
лы; оценивать вероятности реальных со-
бытий; умение оперировать понятиями: 
случайная величина, распределение веро-
ятностей, математическое ожидание, дис-
персия и стандартное отклонение случай-
ной величины, функции распределения и 
плотности равномерного, показательного и 
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нормального распределений; умение ис-
пользовать свойства изученных распреде-
лений для решения задач; знакомство с 
понятиями: закон больших чисел, методы 
выборочных исследований; умение приво-
дить примеры проявления закона больших 
чисел в природных и общественных явле-
ниях; уметь свободно оперировать поняти-
ями: точка, прямая, плоскость, простран-
ство, отрезок, луч, плоский угол, двугран-
ный угол, трехгранный угол, пересекаю-
щиеся, параллельные и скрещивающиеся 
прямые, параллельность и перпендикуляр-
ность прямых и плоскостей, угол между 
прямыми, угол между прямой и плоско-
стью, угол между плоскостями; умение ис-
пользовать при решении задач изученные 
факты и теоремы планиметрии; умение 
оценивать размеры объектов в окружаю-
щем мире; умение оперировать понятиями: 
многогранник, сечение многогранника, 
правильный многогранник, призма, пира-
мида, фигура и поверхность вращения, ци-
линдр, конус, шар, сфера, развертка по-
верхности, сечения конуса и цилиндра, па-
раллельные оси или основанию, сечение 
шара, плоскость, касающаяся сферы, ци-
линдра, конуса; умение строить сечение 
многогранника, изображать многогранни-
ки, фигуры и поверхности вращения, их 
сечения, в том числе с помощью электрон-
ных средств; умение применять свойства 
геометрических фигур, самостоятельно 
формулировать определения изучаемых 
фигур, выдвигать гипотезы о свойствах и 
признаках геометрических фигур, обосно-
вывать или опровергать их; умение прово-
дить классификацию фигур по различным 
признакам, выполнять необходимые до-
полнительные построения; - уметь свобод-
но оперировать понятиями: площадь фигу-
ры, объем фигуры, величина угла, расстоя-
ние от точки до плоскости, расстояние 
между прямыми, расстояние между плос-
костями, площадь сферы, площадь поверх-
ности пирамиды, призмы, конуса, цилин-
дра, объем куба, прямоугольного паралле-
лепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, 
конуса, шара; умение находить отношение 
объемов подобных фигур; 
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 - уметь свободно оперировать поня-
тиями: движение, параллельный перенос, 
симметрия на плоскости и в пространстве, 
поворот, преобразование подобия, подоб-
ные фигуры; умение распознавать равные 
и подобные фигуры, в том числе в приро-
де, искусстве, архитектуре; умение исполь-
зовать геометрические отношения, нахо-
дить геометрические величины (длина, 
угол, площадь, объем) при решении задач 
из других учебных предметов и из реаль-
ной жизни; 
- уметь моделировать реальные ситу-
ации на языке математики; составлять вы-
ражения, уравнения, неравенства и их си-
стемы по условию задачи, исследовать по-
строенные модели с использованием аппа-
рата алгебры, интерпретировать получен-
ный результат; строить математические 
модели с помощью геометрических поня-
тий и величин, решать связанные с ними 
практические задачи; составлять вероят-
ностную модель и интерпретировать полу-
ченный результат; решать прикладные за-
дачи средствами математического анализа, 
в том числе социально-экономического и 
физического характера; 
- умение выбирать подходящий ме-
тод для решения задачи; понимание зна-
чимости математики в изучении природ-
ных и общественных процессов и явлений; 
умение распознавать проявление законов 
математики в искусстве, умение приводить 
примеры математических открытий рос-
сийской и мировой математической науки 

 

ОК 02 Осуществлять 
поиск, анализ и ин-
терпретацию ин-
формации, необхо-
димой для 

выполнения задач 
профессиональной 
деятельности. 

В области ценности 
научного познания:  
-сформированность 
мировоззрения, соот-
ветствующего совре-
менному уровню раз-
вития науки и обще-
ственной практики, 
основанного на диа-
логе культур, способ-
ствующего осозна-
нию своего места в 
поликультурном ми-
ре;  

- уметь оперировать понятиями: ра-
циональная функция, показательная функ-
ция, степенная функция, логарифмическая 
функция, тригонометрические функции, 
обратные функции; умение строить графи-
ки изученных функций, использовать гра-
фики при изучении процессов и зависимо-
стей, при решении задач из других учеб-
ных предметов и задач из реальной жизни; 
выражать формулами зависимости между 
величинами; 
- уметь оперировать понятиями: тож-
дество, тождественное преобразование, 
уравнение, неравенство, система уравне-
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-совершенствование 
языковой и читатель-
ской культуры как 
средства взаимодей-
ствия между людьми 
и познания мира; 
- осознание 
ценности научной де-
ятельности, готов-
ность осуществлять 
проектную и иссле-
довательскую дея-
тельность индивиду-
ально и в группе. 
Овладение универ-
сальными учебными 
познавательными 
действиями: 
в) работа с информа-
цией: 
- владеть навы-
ками получения ин-
формации из источ-
ников разных типов, 
самостоятельно осу-
ществлять поиск, 
анализ, систематиза-
цию и интерпретацию 
информации различ-
ных видов и форм 
представления; 
- создавать тек-
сты в различных 
форматах с учетом 
назначения информа-
ции и целевой ауди-
тории, выбирая опти-
мальную форму пред-
ставления и визуали-
зации; 
- оценивать досто-
верность, легитим-
ность, информации, 
ее соответствие пра-
вовым и морально-

этическим нормам; 
-использовать сред-
ства информацион-
ных и коммуникаци-
онных технологий в 

ний и неравенств, равносильность уравне-
ний, неравенств и систем, рациональные, 
иррациональные, показательные, степен-
ные, логарифмические, тригонометриче-
ские уравнения, неравенства и системы; 
уметь решать уравнения, неравенства и 
системы с помощью различных приемов; 
решать уравнения, неравенства и системы 
с параметром; применять уравнения, нера-
венства, их системы для решения матема-
тических задач и задач из различных обла-
стей науки и реальной жизни;   
- уметь свободно оперировать понятиями: 
движение, параллельный перенос, симмет-
рия на плоскости и в пространстве, пово-
рот, преобразование подобия, подобные 
фигуры; уметь распознавать равные и по-
добные фигуры, в том числе в природе, 
искусстве, архитектуре; уметь использо-
вать геометрические отношения, находить 
геометрические величины (длина, угол, 
площадь, объем) при решении задач из 
других учебных предметов и из реальной 
жизни 
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решении когнитив-
ных, коммуникатив-
ных и организацион-
ных задач с соблюде-
нием требований эр-
гономики, техники 
безопасности гигие-
ны, ресурсосбереже-
ния, правовых и эт-
нических норм, норм 
информационной 
безопасности 

 - владеть навыками 
распознавания и за-
щиты информации, 
информационной 
безопасности лично-
сти 

ОК 03 Планировать 
и реализовывать 
собственное про-
фессиональное и 
личностное 

развитие. 

В области духовно-

нравственного воспи-
тания:  
- сформированность 
нравственного созна-
ния, этического пове-
дения; 
  - способность 

оценивать ситуацию 
и принимать осо-
знанные решения, 
ориентируясь на мо-
рально-нравственные 
нормы и ценности; 
- осознание 
личного вклада в по-
строение устойчивого 
будущего; 
- ответственное 
отношение к своим 
родителям и (или) 
другим членам семьи, 
созданию семьи на 
основе осознанного 
принятия ценностей 
семейной жизни в со-
ответствии с тради-
циями народов Рос-
сии; 
Овладение универ-
сальными регулятив-
ными действиями: 

- уметь оперировать понятиями: ра-
циональные, иррациональные, показатель-
ные, степенные, логарифмические, триго-
нометрические уравнения и неравенства, 
их системы; 
 - уметь оперировать понятиями: мно-
гогранник, сечение многогранника, куб, 
параллелепипед, призма, пирамида, фигура 
и поверхность вращения, цилиндр, конус, 
шар, сфера, сечения  фигуры вращения, 
плоскость, касающаяся сферы, цилиндра, 
конуса, площадь поверхности пирамиды, 
призмы, конуса,  цилиндра, площадь сфе-
ры, объем куба, прямоугольного паралле-
лепипеда, пирамиды, призмы, цилиндра, 
конуса, шара; умение изображать много-
гранники и поверхности вращения, их се-
чения от руки, с помощью чертежных ин-
струментов и электронных средств; уметь 
распознавать симметрию в пространстве; 
уметь распознавать правильные много-
гранники; 
- уметь оперировать понятиями: пря-
моугольная система координат, координа-
ты точки, вектор, координаты вектора, 
скалярное произведение, угол между век-
торами, сумма векторов, произведение 
вектора на число; находить с помощью 
изученных формул координаты середины 
отрезка, расстояние между двумя точками. 
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а) самоорганизация: 
- самостоятель-
но осуществлять по-
знавательную дея-
тельность, выявлять 
проблемы, ставить и 
формулировать соб-
ственные задачи в 
образовательной дея-
тельности и жизнен-
ных ситуациях; 
- самостоятель-
но составлять план 
решения проблемы с 
учетом имеющихся 
ресурсов, собствен-
ных возможностей и 
предпочтений; 
- давать оценку 
новым ситуациям; 
способствовать фор-
мированию и прояв-
лению широкой эру-
диции в разных обла-
стях знаний, постоян-
но повышать свой 
образовательный и 
культурный уровень; 
б) самоконтроль: ис-
пользовать приемы 
рефлексии для оцен-
ки ситуации, выбора 
верного решения; 
- уметь оцени-
вать риски и своевре-
менно принимать ре-
шения по их сниже-
нию; 
в) эмоциональный 
интеллект, предпола-
гающий сформиро-
ванность: внутренней 
мотивации, включа-
ющей стремление к 
достижению цели и 
успеху, оптимизм, 
инициативность, 
умение действовать, 
исходя из своих воз-
можностей; 
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- эмпатии, 
включающей способ-
ность понимать эмо-
циональное состоя-
ние других, учиты-
вать его при осу-
ществлении комму-
никации, способность 
к сочувствию и сопе-
реживанию; 
- социальных 
навыков, включаю-
щих способность вы-
страивать отношения 
с другими людьми, 
заботиться, проявлять 
интерес и разрешать 
конфликты 

ОК 04 Работать в 
коллективе и коман-
де, эффективно вза-
имодействовать с 
коллегами, руковод-
ством, клиентами. 

Готовность к само-
развитию, самостоя-
тельности и само-
определению;   
- овладение 
навыками учебно-

исследовательской, 
проектной и социаль-
ной деятельности; 
Овладение универ-
сальными коммуни-
кативными действия-
ми: 
б) совместная дея-
тельность: 
- понимать и 
использовать пре-
имущества команд-
ной и индивидуаль-
ной работы; 
- принимать це-
ли совместной дея-
тельности, организо-
вывать и координи-
ровать действия по ее 
достижению: состав-
лять план действий, 
распределять роли с 
учетом мнений 
участников обсуж-
дать результаты сов-
местной работы; 

- уметь оперировать понятиями: слу-
чайный опыт и случайное событие, веро-
ятность случайного события; уметь вычис-
лять вероятность с использованием графи-
ческих методов; применять формулы сло-
жения и умножения вероятностей, комби-
наторные факты и формулы при решении 
задач; оценивать вероятности реальных 
событий; знакомство со случайными вели-
чинами; умение приводить примеры про-
явления закона больших чисел в природ-
ных и общественных явлениях; 
- уметь свободно оперировать поня-
тиями: степень с целым показателем, ко-
рень натуральной степени, степень с раци-
ональным показателем, степень с действи-
тельным (вещественным) показателем, ло-
гарифм числа, синус, косинус и тангенс 
произвольного числа;   
 - уметь свободно оперировать понятиями: 
график функции, обратная функция, ком-
позиция функций, линейная функция, 
квадратичная функция, степенная функция 
с целым показателем, тригонометрические 
функции, обратные и тригонометрические 
функции, показательная логарифмическая 
функции; уметь строить графики функций, 
выполнять преобразования графиков 
функций;  
 - уметь использовать графики функ-
ций для изучения процессов и зависимо-
стей при решении задач из других учебных 
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- координиро-
вать и выполнять ра-
боту в условиях ре-
ального, виртуально-
го и комбинирован-
ного взаимодействия; 
- осуществлять 
позитивное стратеги-
ческое поведение в 
различных ситуациях, 
проявлять творчество 
и воображение, быть 
инициативным. 
Овладение универ-
сальными регулятив-
ными действиями: 
г) принятие себя и 
других людей: 
- принимать мо-
тивы и аргументы 
других людей при 
анализе результатов 
деятельности; 
- признавать 
свое право и право 
других людей на 
ошибки; 
- развивать спо-
собность понимать 
мир с позиции друго-
го человека 

предметов и из реальной жизни; выражать 
формулами зависимости между величина-
ми; 
- свободно оперировать понятиями: 
четность функции, периодичность функ-
ции, ограниченность функции, монотон-
ность функции, экстремум функции, 
наибольшее и наименьшее значения функ-
ции на промежутке; уметь проводить ис-
следование функции; 
- уметь использовать свойства и гра-
фики функций для решения уравнений, 
неравенств и задач с параметрами; изоб-
ражать на координатной плоскости множе-
ства решений уравнений, неравенств и их 
систем 

ОК 05 Осуществлять 
устную и письмен-
ную коммуникацию 
на государственном 
языке с учетом осо-
бенностей социаль-
ного и культурного 
контекста. 

В области эстетиче-
ского воспитания: 
 - эстетическое 
отношение к миру, 
включая эстетику бы-
та, научного и техни-
ческого творчества, 
спорта, труда и обще-
ственных отношений; 
- способность 
воспринимать раз-
личные виды искус-
ства, традиции и 
творчество своего и 
других народов, 
ощущать эмоцио-
нальное воздействие 
искусства;   
- убежденность 

- уметь оперировать понятиями: среднее 
арифметическое, медиана, наибольшее и 
наименьшее значения, размах, дисперсия, 
стандартное отклонение числового набора; 
умение извлекать, интерпретировать ин-
формацию, представленную в таблицах, на 
диаграммах, графиках, отражающую свой-
ства реальных процессов и явлений; пред-
ставлять информацию с помощью таблиц и 
диаграмм; исследовать статистические 
данные, в том числе с применением графи-
ческих методов и электронных средств;   
- уметь оперировать понятиями: точ-
ка, прямая, плоскость, пространство, дву-
гранный угол, скрещивающиеся прямые, 
параллельность и перпендикулярность 
прямых и плоскостей, угол между прямы-
ми, угол между прямой и плоскостью, угол 
между плоскостями, расстояние от точки 
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в значимости для 
личности и общества 
отечественного и ми-
рового искусства, эт-
нических культурных 
традиций и народного 
творчества; 
- готовность к 
самовыражению в 
разных видах искус-
ства, стремление про-
являть качества твор-
ческой личности; 
Овладение универ-
сальными коммуни-
кативными действия-
ми: 
а) общение: 
- осуществлять 
коммуникации во 
всех сферах жизни; 
- распознавать 
невербальные сред-
ства общения, пони-
мать значение соци-
альных знаков, распо-
знавать предпосылки 
конфликтных ситуа-
ций и смягчать кон-
фликты; 
- развернуто и 
логично излагать 
свою точку зрения с 
использованием язы-
ковых средств 

до плоскости, расстояние между прямыми, 
расстояние между плоскостями; 
- уметь использовать при решении 
задач изученные факты и теоремы плани-
метрии; умение оценивать размеры объек-
тов окружающего мира 

ОК 06 Проявлять 
гражданско-

патриотическую по-
зицию, демонстри-
ровать осознанное 
поведение на основе 
традиционных об-
щечеловеческих 
ценностей, приме-
нять стандарты ан-
тикоррупционного 
поведения. 

Осознание обучаю-
щимися российской-

гражданской иден-
тичности;   
- целенаправленное 
развитие внутренней 
позиции личности на 
основе духовно-

нравственных ценно-
стей народов РФ ис-
торических и нацио-
нально-культурных 
традиций, формиро-
вание системы зна-
чимых ценностно-

- уметь оперировать понятиями: пря-
моугольная система координат, координа-
ты точки, вектор, координаты вектора, 
скалярное произведение, угол между век-
торами, сумма векторов, произведение 
вектора на число; находить с помощью 
изученных формул координаты середины 
отрезка, расстояние между двумя точками; 
- уметь выбирать подходящий изу-
ченный метод для решения задачи, распо-
знавать математические факты и матема-
тические модели в природных и обще-
ственных явлениях, в искусстве; умение 
приводить примеры математических от-
крытий российской и мировой математи-
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смысловых устано-
вок, антикоррупци-
онного мировоззре-
ния, правосознания, 
экологической куль-
туры, способности 
ставить цели и стро-
ить жизненные пла-
ны;   
В части гражданского 
воспитания:  
- осознание своих 
конституционных 
прав и обязанностей, 
уважение закона и 
правопорядка; приня-
тие национальных, 
традиционных. Об-
щечеловеческих гу-
манистических и де-
мократических цен-
ностей; 
- готовность 
противостоять идео-
логии экстремизма, 
национализма, ксе-
нофобии, дискрими-
нации по социаль-
ным, религиозным, 
расовым, националь-
ным признакам; 
- готовность ве-
сти совместную дея-
тельность в интересах 
гражданского обще-
ства, участвовать в 
самоуправлении в 
общеобразовательной 
организации и дет-
ско-юношеских орга-
низациях; 
- умение взаи-
модействовать с со-
циальными институ-
тами в соответствии с 
их функциями и 
назначением; 
- готовность к 
гуманитарной и во-
лонтерской деятель-

ческой науки. 
- уметь оперировать понятиями: случай-
ный опыт и случайное событие, вероят-
ность случайного события; уметь вычис-
лять вероятность с использованием графи-
ческих методов; применять формулы сло-
жения и умножения вероятностей, комби-
наторные факты и формулы при решении 
задач; оценивать вероятности реальных 
событий; знакомство со случайными вели-
чинами; умение приводить примеры про-
явления закона больших чисел в  природ-
ных и общественных явлениях 
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ности; патриотиче-
ского воспитания: 
- сформированность 
российской граждан-
ской идентичности, 
патриотизма, уваже-
ния к своему народу, 
чувства ответствен-
ности перед Родиной, 
гордости за свой 
край, свою Родину, 
свой язык и культуру, 
прошлое и настоящее 
многонационального 
народа России; 
- ценностное 
отношение к государ-
ственным символам, 
историческому и 
природному насле-
дию, памятникам, 
традициям народов 
России, достижениям 
России в науке, ис-
кусстве, спорте, тех-
нологиях и труде; 
- идейная убеж-
денность, готовность 
к служению и защите 
Отечества, ответ-
ственность за его 
судьбу; освоенные 
обучающимися меж-
предметные понятия 
и универсальные 
учебные действия 
(регулятивные, по-
знавательные, ком-
муникативные); 
- способность 
их использования в 
познавательной и со-
циальной практике, 
готовность к само-
стоятельному плани-
рованию и осуществ-
лению учебной дея-
тельности, организа-
ции учебного сотруд-
ничества с педагоги-
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ческими работниками 
и сверстниками, к 
участию в построе-
нии индивидуальной 
образовательной тра-
ектории; 
- овладение 
навыками учебно-

исследовательской, 
проектной и социаль-
ной деятельности. 

ОК 07 Содейство-
вать сохранению 
окружающей среды, 
ресурсосбережению, 
эффективно 

действовать в чрез-
вычайных ситуаци-
ях. 

- не принимать 
действия, принося-
щие вред окружаю-
щей среде; 
- уметь прогно-
зировать неблагопри-
ятные экологические 
последствия пред-
принимаемых дей-
ствий, предотвращать 
их; 
- расширить 
опыт деятельности 
экологической 
направленности; 

- уметь оперировать понятиями: функция, 
непрерывная функция, производная, пер-
вообразная, определенный интеграл; уметь 
находить производные элементарных 
функций, используя справочные материа-
лы; исследовать в простейших случаях 
функции на монотонность, находить 
наибольшие и наименьшие  значения 
функций; строить графики многочленов с 
использованием аппарата математического 
анализа; применять производную при ре-
шении задач на движение; решать практи-
ко-ориентированные задачи на наиболь-
шие и наименьшие значения, на нахожде-
ние пути, скорости и  ускорения;   
- уметь оперировать понятиями: дви-
жение в пространстве, подобные фигуры в 
пространстве; использовать отношение 
площадей поверхностей и объемов подоб-
ных фигур при решении задач; 
- уметь вычислять геометрические 
величины (длина, угол, площадь, объем, 
площадь поверхности), используя изучен-
ные формулы и методы 
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БД. 08 ИНФОРМАТИКА 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.08 Информатика предна-
значена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего 
образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной 
профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного 
общего образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело.  

Программа разработана с учетом требований ФГОС среднего общего образования и 
профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образователь-
ной программы: учебная дисциплина БД.08 Информатика входит в общеобразователь-
ный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего об-
разования: базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.08 Информатика обучающийся дол-
жен сформировать следующие результаты: 

Код и 
наименование 
формируемых 
компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, 
личностные 

Предметные 

ОК 01. Выбирать 
способы решения 
задач профессио-
нальной деятель-
ности примени-
тельно к 

различным кон-
текстам 

В части трудового воспитания: 
- готовность к труду, осо-

знание ценности мастерства, 
трудолюбие; 

- готовность к активной де-
ятельности технологической и 
социальной направленности, 
способность инициировать, пла-
нировать и самостоятельно вы-
полнять такую деятельность; 

- интерес к различным сфе-
рам профессиональной деятель-
ности, 

Овладение универсальными
 учебными 

познавательными действиями: 
а) базовые логические действия: 

- самостоятельно формули-
ровать и актуализировать про-
блему, рассматривать ее всесто-
ронне; 

- устанавливать суще-
ственный признак или основания 
для сравнения, классификации и 
обобщения; 

- определять цели деятель-

- понимать угрозу инфор-
мационной безопасности, ис-
пользовать методы и средства 
противодействия этим угрозам, 
соблюдать меры безопасности, 
предотвращающие незаконное 
распространение персональных 
данных; соблюдать требования 
техники безопасности и гигие-
ны при работе с компьютерами 
и другими компонентами циф-
рового окружения; понимать 
правовые основы использова-
ния компьютерных программ, 
баз данных и работы в сети Ин-
тернет; 

- уметь организовывать 
личное информационное про-
странство с использованием 
различных средств цифровых 
технологий; понимание воз-
можностей цифровых сервисов 
государственных услуг, цифро-
вых образовательных сервисов; 
понимать возможности и огра-
ничения технологий искус-
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ности, задавать параметры и вы-
являть закономерности и проти-
воречия в рассматриваемых яв-
лениях; 

- вносить коррективы в де-
ятельность, оценивать соответ-
ствие результатов целям, оцени-
вать риски последствий деятель-
ности; 

- развивать креативное 
мышление при решении жизнен-
ных проблем 

б) базовые исследовательские 
действия: 

- владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной 
деятельности, навыками разре-
шения проблем; 

выявлять причинно-

следственные связи и актуализи-
ровать задачу, выдвигать гипоте-
зу ее решения, находить аргу-
менты для доказательства своих 
утверждений, задавать парамет-
ры и критерии решения; 

- анализировать получен-
ные в ходе решения задачи ре-
зультаты, критически оценивать 
их достоверность, прогнозиро-
вать изменение в новых услови-
ях; 

- уметь переносить знания 
в познавательную и практиче-
скую области жизнедеятельно-
сти; 

- уметь интегрировать зна-
ния из разных предметных обла-
стей; 

- выдвигать новые идеи, 
предлагать оригинальные подхо-
ды и решения; 

- способность их использо-
вания в познавательной и соци-
альной практикеитерии их до-
стижения; 

ственного интеллекта в различ-
ных областях; иметь представ-
ление об использовании ин-
формационных технологий в 
различных профессиональных 
сферах 

ОК 02. Осу-
ществлять поиск, 
анализ и интер-
претацию инфор-
мации, необходи-

В области ценности научного 
познания: 

- сформированность ми-
ровоззрения, 

соответствующего современ-

- владеть представления-
ми о роли информации и свя-
занных с ней процессов в при-
роде, технике и обществе; по-
нятиями «информация», «ин-
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мой для 

выполнения за-
дач профессио-
нальной деятель-
ности. 

ному уровню развития науки и 
общественной практики, осно-
ванного на диалоге культур, спо-
собствующего осознанию своего 
места в поликультурном мире; 

- совершенствование язы-
ковой и читательской культуры 
как средства взаимодействия 
между людьми и познания мира; 

- осознание ценности науч-
ной деятельности, готовность 
осуществлять проектную и ис-
следовательскую деятельность 
индивидуально и в группе; 

Овладение универсальными
 учебными 

познавательными действиями: 
в) работа с информацией: 

- владеть навыками полу-
чения информации из источни-
ков разных типов, самостоятель-
но осуществлять поиск, анализ, 
систематизацию и интерпрета-
цию информации различных ви-
дов и форм представления; 

- создавать тексты в раз-
личных форматах с учетом 
назначения информации и целе-
вой аудитории, выбирая опти-
мальную форму представления и 
визуализации; 

- оценивать достоверность, 
легитимность информации, ее 
соответствие правовым и мо-
рально-этическим нормам; 

- использовать средства 
информационных и коммуника-
ционных технологий в решении 
когнитивных, коммуникативных 
и организационных задач с со-
блюдением требований эргоно-
мики, техники безопасности, ги-
гиены, ресурсосбережения, пра-
вовых и этических норм, норм 
информационной безопасности; 

- владеть навыками распо-
знавания и защиты информации, 
информационной безопасности 
личности 

формационный процесс», «си-
стема», «компоненты системы» 
«системный эффект», «инфор-
мационная система», «система 
управления»; владение метода-
ми поиска информации в сети 
Интернет; уметь критически 

оценивать информацию, полу-
ченную из сети Интернет; ха-
рактеризовать большие данные, 
приводить примеры источников 
их получения и направления 
использования; 

- понимать основные 
принципы устройства и функ-
ционирования современных 
стационарных и мобильных 
компьютеров; тенденций разви-
тия компьютерных технологий; 
владеть навыками работы с 
операционными системами и 
основными видами программ-
ного обеспечения для решения 
учебных задач по выбранной 
специализации; 

- иметь представления о 
компьютерных сетях и их роли 
в современном мире; об общих 
принципах разработки и функ-
ционирования интернет-

приложений; 
- понимать основные 

принципы дискретизации раз-
личных видов информации; 
умение определять информаци-
онный объем текстовых, графи-
ческих и звуковых данных при 
заданных параметрах дискрети-
зации; 

- уметь строить неравно-
мерные коды, допускающие од-
нозначное декодирование со-
общений (префиксные коды); 
использовать простейшие коды, 
которые позволяют обнаружи-
вать и исправлять ошибки при 
передаче данных; 

- владеть теоретическим 
аппаратом, позволяющим осу-
ществлять представление за-
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данного натурального числа в 
различных системах счисления; 
выполнять преобразования ло-
гических выражений, используя 
законы алгебры логики; опре-
делять кратчайший путь во 
взвешенном графе и количество 
путей между вершинами ориен-
тированного ациклического 
графа; 

- уметь читать и понимать 
программы, реализующие не-
сложные алгоритмы обработки 
числовых и текстовых данных 
(в том числе массивов и сим-
вольных строк) на выбранном 
для изучения универсальном 
языке программирования высо-
кого уровня (Паскаль, Python, 
Java, C++, С#); анализировать 
алгоритмы с использованием 
таблиц трассировки; определять 
без использования компьютера 
результаты выполнения не-
сложных программ, включаю-
щих циклы, ветвления и под-
программы, при заданных ис-
ходных данных; модифициро-
вать готовые программы для 
решения новых задач, исполь-
зовать их в своих программах в 
качестве подпрограмм (проце-
дур, функций); 

- уметь реализовать этапы 
решения задач на компьютере; 
умение реализовывать на вы-
бранном для изучения языке 
программирования высокого 
уровня (Паскаль, Python, Java, 
C++, С#) типовые алгоритмы 
обработки чисел, числовых по-
следовательностей и массивов: 
представление числа в виде 
набора простых сомножителей; 
нахождение максимальной (ми-
нимальной) цифры натурально-
го числа, записанного в системе 
счисления с основанием, не 
превышающим 10; вычисление 
обобщенных характеристик 
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элементов массива или число-
вой последовательности (сум-
мы, произведения среднего 
арифметического, минимально-
го и максимального элементов, 
количества элементов, удовле-
творяющих заданному усло-
вию); сортировку элементов 
массива; 

- уметь создавать структу-
рированные текстовые доку-
менты и демонстрационные ма-
териалы с использованием воз-
можностей современных про-
граммных средств и облачных 
сервисов; умение использовать 
табличные (реляционные) базы 
данных, в частности, составлять 
запросы в базах данных (в том 
числе вычисляемые запросы), 
выполнять сортировку и поиск 
записей в базе данных; напол-
нять разработанную базу дан-
ных; умение использовать элек-
тронные таблицы для анализа, 
представления и обработки 
данных (включая вычисление 
суммы, среднего арифметиче-
ского, наибольшего и наимень-
шего значений, решение урав-
нений);  

-уметь использовать компью-
терно-математические модели 
для анализа объектов и процес-
сов: формулировать цель моде-
лирования, выполнять анализ 
результатов, полученных в ходе 
моделирования; оценивать 
адекватность модели моделиру-
емому объекту или процессу; 
представлять результаты моде-
лирования в наглядном виде 
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БД.09 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.09 Физическая культура 
предназначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализу-
ющего образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения 
основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе ос-
новного общего образования при подготовке специалистов среднего звена по специально-
сти 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 
Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего образова-
ния и профиля профессионального образования.  
 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.09 Физическая культура входит в общеоб-
разовательный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый.  

 

1.3. Цель и планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.09 Физическая культура, обучаю-
щийся должен сформировать следующие результаты: 
Код и наименование 

формируемых компе-
тенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, личностные Предметные 

ОК 01. Выбирать спо-
собы решения задач 
профессиональной дея-
тельности примени-
тельно к различным 
контекстам 

В части трудового воспитания: 
готовность к труду, осознание 
ценности мастерства, трудолю-
бие; готовность к активной 

деятельности технологической и 
социальной направленности, 
способность инициировать, пла-
нировать и самостоятельно вы-
полнять такую деятельность; 
интерес к различным сферам 
профессиональной деятельности, 
умение совершать осознанный 
выбор будущей профессии и ре-
ализовывать собственные жиз-
ненные планы; 
готовность и способность к об-
разованию и самообразованию 
на протяжении всей жизни. 
Овладение универсальными 
учебными познавательными дей-
ствиями: 
а) базовые логические действия: 
-самостоятельно формулировать 
и актуализировать проблему, 
рассматривать ее всесторонне; 
-устанавливать существенный 
признак или основания для срав-

- уметь использовать разно-
образные формы и виды 
физкультурной деятельности 
для организации здорового 
образа жизни, активного от-
дыха и досуга, в том числе в 
подготовке к выполнению 
нормативов Всероссийского 
физкультурно-спортивного 
комплекса «Готов к труду и 
обороне» (ГТО); 
- владеть современными 
технологиями укрепления и 
сохранения здоровья, под-
держания работоспособно-
сти, профилактики заболе-
ваний, связанных с учебной 
и производственной дея-
тельностью; 
- владеть основными спо-
собами самоконтроля инди-
видуальных показателей 
здоровья, умственной и фи-
зической работоспособно-
сти, динамики физического 
развития и физических ка-
честв; 
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нения, классификации и обоб-
щения; 
-определять цели деятельности, 
задавать параметры и критерии 
их достижения; 
-выявлять закономерности и 
противоречия в рассматривае-
мых явлениях; -вносить коррек-
тивы в деятельность, оценивать 
соответствие результатов целям, 
оценивать риски последствий 
деятельности; -развивать креа-
тивное мышление при решении 
жизненных проблем; 
б)  базовые исследовательские 
действия: 
-владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной 
деятельности, навыками разре-
шения проблем; 
-выявлять причинно-

следственные связи и актуализи-
ровать задачу, выдвигать гипоте-
зу ее решения, находить аргу-
менты для доказательства своих 
утверждений, задавать парамет-
ры и критерии решения; 
-анализировать полученные в 
ходе решения задачи результаты, 
критически оценивать их досто-
верность, прогнозировать изме-
нение в новых условиях; 
-уметь переносить знания в по-
знавательную и практическую 
области жизнедеятельности; 
-уметь интегрировать знания из 
разных предметных областей; 
-выдвигать новые идеи, предла-
гать оригинальные подходы и 
решения. 

владеть физическими 
упражнениями разной функ-
циональной направленности, 
использование их в режиме 
учебной и производственной 
деятельности: с целью про-
филактики переутомления, 
работоспособности и сохра-
нения высокой работоспо-
собности 

OK 04. Работать в кол-
лективе и команде, эф-
фективно взаимодей-
ствовать с коллегами, 
руководством, клиен-
тами. 

- готовность к саморазвитию, 
самостоятельности и самоопре-
делению; 
-овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и 
социальной деятельности; 
Овладение универсальными 
коммуникативными 

действиями: 
 совместная деятельность: 

- уметь использовать разно-
образные формы и виды
 физкультурной дея-
тельности для организа-
ции здорового образа
 жизни, активного от-
дыха и досуга, в том числе в 
подготовке к выполнению 
нормативов Всероссийского 
физкультурно-спортивного 
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- понимать и использовать пре-
имущества командной и индиви-
дуальной работы; 
- принимать цели совместной 
деятельности, организовывать и 
координировать действия по ее 
достижению: составлять план 
действий, распределять роли с 
учетом мнений участников об-
суждать результаты совместной 
работы; 
- координировать и выполнять 
работу в условиях реального, 
виртуального и комбинированно-
го взаимодействия; 
- осуществлять позитивное 
стратегическое поведение в раз-
личных ситуациях, проявлять 
творчество и воображение, быть 
инициативным 

 

 

 

 

 

 

 

комплекса «Готов к труду и 
обороне» (ГТО); 
-владеть современными тех-
нологиями укрепления и со-
хранения здоровья, под-
держания работоспособно-
сти, профилактики заболе-
ваний, связанных с учеб-
ной и производственной де-
ятельностью; 
-владеть основными спосо-
бами самоконтроля индиви-
дуальных показателей здо-
ровья, умственной и физи-
ческой 

работоспособности, динами-
ки физического развития и 
физических качеств; 
-владеть физическими 
упражнениями разной функ-
циональной направленности, 
использование их в режиме 
учебной и производственной 
деятельности с целью 

профилактики переутомле-
ния и сохранения высокой 
работоспособности; 

OK 08. Использовать 
средства физической 
культуры для сохране-
ния и укрепления здо-
ровья в процессе про-
фессиональной дея-
тельности и поддержа-
ния необходимого 
уровня физической 
подготовленности. 

В области личностных результа-
тов: 
-готовность к саморазвитию, са-
мостоятельности и самоопреде-
лению; 
-наличие мотивации к обучению 
и личностному росту. 
В области физического воспита-
ния: 
-сформировать здоровый и без-
опасный образ жизни, ответ-
ственное отношение к своему 
здоровью; 
- сформировать потребность в 
физическом совершенствовании, 
занятиях спортивно-

оздоровительной деятельностью; 
-сформировать активное неприя-
тие вредных привычек и иных 
форм причинения вреда физиче-
скому и психическому здоровью. 
Овладение универсальными ре-
гулятивными действиями: а) са-

- уметь использовать разно-
образные формы и виды
 физкультурной дея-
тельности для организа-
ции здорового образа
 жизни, активного от-
дыха и досуга, в том числе в 
подготовке к выполнению 
нормативов Всероссийского 
физкультурно-спортивного 

комплекса «Готов к труду и 
обороне» (ГТО); 
-владеть современными тех-
нологиями укрепления и 
сохранения здоровья, под-
держания работоспособно-
сти, профилактики заболе-
ваний, связанных с учебной 
и производственной дея-
тельностью; 
-владеть основными 
способами самоконтроля 
индивидуальных показате-
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моорганизация: -самостоятельно 
составлять план решения про-
блемы с учетом имеющихся ре-
сурсов, собственных возможно-
стей и предпочтений; 
-давать оценку новым ситуаци-
ям; 
-расширять рамки учебного 
предмета на основе личных 
предпочтений; 
-делать осознанный выбор, ар-
гументировать его, брать ответ-
ственность за решение; -

оценивать приобретенный опыт; 
-способствовать формированию 
и проявлению широкой эруди-
ции в разных областях знаний, 
постоянно повышать свой обра-
зовательный и культурный уро-
вень. 

лей здоровья, умственной и 
физической 

работоспособности, динами-
ки физического развития и 
физических качеств; 
-владеть физическими 
упражнениями разной функ-
циональной направленности, 
использование их в режиме 
учебной и производственной 
деятельности с целью 

профилактики переутомле-
ния и сохранения высокой 
работоспособности; 
владеть техническими 
приемами и 

двигательными действиями 
базовых видов спорта, ак-
тивное применение их в физ-
культурно- оздоровительной
 и соревновательной 
деятельности, в сфере досу-
га, в профессионально-

прикладной сфере; 
-иметь положительную ди-
намику в развитии основных
 физических качеств 
(силы, быстроты, выносли-
вости, гибкости и 

ловкости) 
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БД.10 ОСНОВЫ БЕЗОПАСНОСТИ И ЗАЩИТЫ РОДИНЫ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.10 Основы безопасности 
и защиты Родины предназначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический 
колледж», реализующего образовательную программу среднего общего образования в 
пределах освоения основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП 
СПО) на базе основного общего образования при подготовке специалистов среднего звена 
по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 

Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего об-
разования и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образователь-
ной программы: учебная дисциплина БД.10 Основы безопасности и защиты Родины вхо-
дит в общеобразовательный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый  

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.10 Основы безопасности и защиты 
Родины, обучающийся должен сформировать следующие результаты: 

Код и наиме-
нование формиру-
емых компетенций 

Планируемые образовательные результаты обучения 

Метапредметные, 
личностные 

Предметные 

ОК 01. Выби-
рать способы реше-
ния задач професси-
ональной деятельно-
сти применительно к 
различным контек-
стам 

Овладение универсаль-
ными учебными познаватель-
ными действиями: 

 базовыми логическими 
действиями: 

-самостоятельно форму-
лировать и актуализировать 
проблему, рассматривать ее 
всесторонне;  

- устанавливать суще-
ственный признак или основа-
ния для сравнения, классифи-
кации и обобщения;  

-определять цели дея-
тельности, задавать параметры 
и критерии их достижения; 

- выявлять закономерно-
сти и противоречия в рассмат-
риваемых явлениях;  

- вносить коррективы в 
деятельность, оценивать соот-
ветствие результатов целям, 
оценивать риски последствий 
деятельности;  

- развивать креативное 
мышление при решении жиз-
ненных проблем  

- Знание задач и основных прин-
ципов организации единой си-
стемы предупреждения и ликви-
дации последствий чрезвычай-
ных ситуаций, прав и обязанно-
стей гражданина в этой области; 
прав и обязанностей гражданина 
в области гражданской обороны; 
знание о действиях по сигналам 
гражданской обороны. 

- Сформированность представ-
лений о ценности безопасного 
поведения для личности, обще-
ства, государства. знание правил 
безопасного поведения и спосо-
бов их применения в собствен-
ном поведении. 
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 базовыми исследова-
тельскими действиями: 

- владеть навыками 
учебно-исследовательской и 
проектной деятельности, 
навыками разрешения про-
блем;  

- выявлять причинно-

следственные связи и актуали-
зировать задачу, выдвигать 
гипотезу ее решения, находить 
аргументы для доказательства 
своих утверждений, задавать 
параметры и критерии реше-
ния;  

- анализировать полу-
ченные в ходе решения задачи 
результаты, критически оце-
нивать их достоверность, про-
гнозировать изменение в но-
вых условиях;  

- уметь переносить зна-
ния в познавательную и прак-
тическую области жизнедея-
тельности; 

- уметь интегрировать 
знания из разных предметных 
областей;  

- выдвигать новые идеи, 
предлагать оригинальные под-
ходы и решения;  

- способность их исполь-
зования в познавательной и 
социальной практике. 

В части трудового вос-
питания: 

- готовность к труду, 
осознание ценности мастер-
ства, трудолюбие;  

- готовность к активной 
деятельности технологической 
и социальной направленности, 
способность инициировать, 
планировать и самостоятельно 
выполнять такую деятель-
ность;  

- интерес к различным 
сферам профессиональной 
деятельности, 

ОК 02. Осу- Овладение универсаль- - Сформированность 
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ществлять поиск, 
анализ и интерпре-
тацию информации, 
необходимой для 
выполнения задач 
профессиональной 
деятельности. 

ными учебными познаватель-
ными действиями: 

 работой с информаци-
ей: 

- владение навыками по-
лучения информации из ис-
точников разных типов, само-
стоятельно осуществлять по-
иск, анализ, систематизацию и 
интерпретацию информации 
различных видов и форм пред-
ставления; 

- создание текстов в раз-
личных форматах с учетом 
назначения информации и це-
левой аудитории, выбирая оп-
тимальную форму представле-
ния и визуализации; 

- оценивание достовер-
ности, легитимности инфор-
мации, ее соответствия право-
вым и морально-этическим 
нормам;  

- использование средств 
информационных и коммуни-
кационных технологий в ре-
шении когнитивных, комму-
никативных и организацион-
ных задач с соблюдением тре-
бований эргономики, техники 
безопасности, гигиены, ресур-
сосбережения, правовых и 
этических норм, норм инфор-
мационной безопасности;  

- владение навыками 
распознавания и защиты ин-
формации, информационной 
безопасности личности.  

 

В части ценности науч-
ного познания: 

- сформированность ми-
ровоззрения, соответствующе-
го современному уровню раз-
вития науки и общественной 
практики, основанного на диа-
логе культур, способствующе-
го осознанию своего места в 
поликультурном мире;  

- совершенствование 

представлений о применении 
беспилотных летательных 
аппаратов и морских 
беспилотных аппаратов; 
понимание о возможностях 
применения современных 
достижений научно-

технического прогресса в 
условиях современного боя. 
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языковой и читательской 
культуры как средства взаи-
модействия между людьми и 
познания мира;  

- осознание ценности 
научной деятельности, 
готовность осуществлять 
проектную и 
исследовательскую 
деятельность индивидуально и 
в группе 

ОК 03. Плани-
ровать и реализовы-
вать собственное 
профессиональное и 
личностное разви-
тие. 

Овладение универсаль-
ными регулятивными действи-
ями: 

 самоорганизации: 
-самостоятельное осу-

ществление познавательной 
деятельности, выявление про-
блемы, постановка и форму-
лирование собственных задач 
в образовательной деятельно-
сти и жизненных ситуациях; 

- самостоятельное со-
ставление плана решения про-
блем с учетом имеющихся ре-
сурсов, собственных возмож-
ностей и предпочтений; 

- давать оценку новым 
ситуациям; 

способствовать форми-
рованию и проявлению широ-
кой эрудиции в разных обла-
стях знаний, постоянно повы-
шать свой образовательный и 
культурный уровень; 

 самоконтроля: 
-использование приемов 

рефлексии для оценки ситуа-
ции, выбора верного решения; 

- умение оценивать рис-
ки и своевременно принимать 
решения по их снижению; 

 эмоционального интел-
лекта, предполагающего 
сформированность: 

– внутренней мотивации, 
включающей стремление к до-
стижению цели и успеху, оп-
тимизм, инициативность, уме-
ние действовать, исходя из 

- Знание основ законодательства 
Российской Федерации, обеспе-
чивающие национальную без-
опасность и защиту населения от 
внешних и внутренних угроз; 
сформированность представле-
ний о государственной политике 
в области обеспечения государ-
ственной и общественной без-
опасности, защиты населения и 
территорий от чрезвычайных си-
туаций различного характера. 

- Сформированность необходи-
мого уровня военных знаний как 
фактора построения профессио-
нальной траектории, в том числе 
в образовательных организаци-
ях, осуществляющих подготовку 
кадров в интересах обороны и 
безопасности государства, обес-
печении законности и правопо-
рядка. 
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своих возможностей; 
- эмпатии, включающей 

способность понимать эмоци-
ональное состояние других, 
учитывать его при осуществ-
лении коммуникации, способ-
ность к сочувствию и сопере-
живанию; 

- социальных навыков, 
включающих способность вы-
страивать отношения с други-
ми людьми, заботиться, прояв-
лять интерес и разрешать кон-
фликты. 

В части духовно-

нравственного воспитания: 
- сформированность 

нравственного сознания, эти-
ческого поведения; 

- способность оценивать 
ситуацию и принимать осо-
знанные решения, ориентиру-
ясь на морально-нравственные 
нормы и ценности; 

- осознание личного 
вклада в построение устойчи-
вого будущего; 

- ответственное 
отношение к своим родителям 
и (или) другим членам семьи, 
созданию семьи на основе 
осознанного принятия 
ценностей семейной жизни в 
соответствии с традициями 
народов России. 

ОК 04. Рабо-
тать в коллективе и 
команде, эффектив-
но взаимодейство-
вать с коллегами, 
руководством, кли-
ентами. 

Овладение универсаль-
ными коммуникативными дей-
ствиями: 

 совместной деятельно-
стью: 

- понимание и использо-
вание преимуществ командной 
и индивидуальной работы; 

- принимать цели сов-
местной деятельности, органи-
зовывать и координировать 
действия по ее достижению: 
составлять план действий, 
распределять роли с учетом 
мнений участников обсуждать 

- Знание основ безопасного, кон-
структивного общения, умение 
различать опасные явления в со-
циальном взаимодействии, в том 
числе криминального характера; 
умение предупреждать опасные 
явления и противодействовать 
им 

 



81 

 

результаты совместной рабо-
ты; 

- координировать и вы-
полнять работу в условиях ре-
ального, виртуального и ком-
бинированного взаимодей-
ствия; 

- осуществлять позитив-
ное стратегическое поведение 
в различных ситуациях, про-
являть творчество и воображе-
ние, быть инициативным. 

Овладение универсаль-
ными регулятивными действи-
ями: 

 принятие себя и других 
людей: 

- принимать мотивы и 
аргументы других людей при 
анализе результатов деятель-
ности; 

- признавать свое право и 
право других людей на ошиб-
ки; 

- развивать способность 
понимать мир с позиции дру-
гого человека. 

Готовность к саморазви-
тию, самостоятельности и са-
моопределению. 

Овладение навыками 
учебно-исследовательской, 
проектной и социальной 
деятельности. 

ОК 06. Прояв-
лять гражданско-

патриотическую по-
зицию, демонстри-
ровать осознанное 
поведение на основе 
традиционных об-
щечеловеческих 
ценностей, приме-
нять стандарты ан-
тикоррупционного 
поведения. 

Осознание обучающими-
ся российской гражданской 
идентичности. 

Целенаправленное раз-
витие внутренней позиции 
личности на основе духовно-

нравственных ценностей наро-
дов Российской Федерации, 
исторических и национально-

культурных традиций, форми-
рование системы значимых 
ценностно-смысловых устано-
вок, антикоррупционного ми-
ровоззрения, правосознания, 
экологической культуры, спо-
собности ставить цели и стро-

- Сформированность представ-
лений о роли России в совре-
менном мире; угрозах военного 
характера; роли Вооруженных 
Сил Российской Федерации в 
обеспечении защиты государ-
ства; знание положений Обще-
воинских уставов Вооруженных 
Сил Российской Федерации. 

- Сформированность нетерпимо-
сти к проявлениям насилия в со-
циальном взаимодействии; зна-
ния о способах безопасного по-
ведения в цифровой среде; уме-
ние применять их на практике; 
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ить жизненные планы. 
В части гражданского 

воспитания: 
- осознание своих кон-

ституционных прав и обязан-
ностей, уважение закона и 
правопорядка; 

- принятие традицион-
ных национальных, общечело-
веческих гуманистических и 
демократических ценностей; 

- готовность противосто-
ять идеологии экстремизма, 
национализма, ксенофобии, 
дискриминации по социаль-
ным, религиозным, расовым, 
национальным признакам; 

- готовность вести сов-
местную деятельность в инте-
ресах гражданского общества, 
участвовать в самоуправлении 
в общеобразовательной орга-
низации и детско-юношеских 
организациях; 

- умение взаимодейство-
вать с социальными институ-
тами в соответствии с их 
функциями и назначением; 

- готовность к гумани-
тарной и волонтерской дея-
тельности;  

патриотического воспи-
тания: 

- сформированность рос-
сийской гражданской иден-
тичности, патриотизма, ува-
жения к своему народу, чув-
ства ответственности перед 
Родиной, гордости за свой 
край, свою Родину, свой язык 
и культуру, прошлое и насто-
ящее многонационального 
народа России; 

- ценностное отношение 
к государственным символам, 
историческому и природному 
наследию, памятникам, тради-
циям народов России, дости-
жениям России в науке, искус-
стве, спорте, технологиях и 

умение распознавать опасности в 
цифровой среде (в том числе 
криминального характера, опас-
ности вовлечения в деструктив-
ную деятельность) и противо-
действовать им; 
- Сформированность 
представлений об опасности и 
негативном влиянии на жизнь 
личности, общества, государства 
деструктивной идеологии, в том 
числе экстремизма, терроризма; 
овладение  знаниями о роли 
государства в  противодействии  
терроризму; умение  различать 
приемы вовлечения в 
деструктивные сообщества, 
экстремистскую и 
террористическую деятельность 
и противодействовать им; знание 
порядка действий при 
объявлении разного уровня 
террористической опасности, 
при угрозе совершения 
террористического акта; 
совершении террористического 
акта; проведении 
контртеррористической 
операции 
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труде; 
- идейная убежденность, 

готовность к служению и за-
щите Отечества, ответствен-
ность за его судьбу; 

освоенные обучающими-
ся межпредметные понятия и 
универсальные учебные дей-
ствия (регулятивные, познава-
тельные, коммуникативные); 

- способность их исполь-
зования в познавательной и 
социальной практике, готов-
ность к самостоятельному 
планированию и осуществле-
нию учебной деятельности, 
организации учебного сотруд-
ничества с педагогическими 
работниками и сверстниками, 
к участию в построении инди-
видуальной образовательной 
траектории; 

- овладение навыками 
учебно-исследовательской, 

проектной и социальной 
деятельности 

ОК 07. Содей-
ствовать сохране-
нию окружающей 
среды, ресурсосбе-
режению, эффек-
тивно действовать в 
чрезвычайных ситу-
ациях. 

В части экологического 
воспитания: 

- сформированность эко-
логической культуры, понима-
ние влияния социально-

экономических процессов на 
состояние природной и соци-
альной среды, осознание гло-
бального характера экологиче-
ских проблем; 

- планирование и осу-
ществление действий в окру-
жающей среде на основе зна-
ния целей устойчивого разви-
тия человечества;  

активное неприятие дей-
ствий, приносящих вред окру-
жающей среде;  

- умение прогнозировать 
неблагоприятные экологиче-
ские последствия предприни-
маемых действий, предотвра-
щать их;  

- расширение опыта дея-

- Сформированность представ-
лений о боевых свойствах и по-
ражающем действии оружия 
массового поражения, а также 
способах защиты от него. 

- Сформированность представ-
лений о возможных источниках 
опасности в различных ситуаци-
ях (в быту, транспорте, обще-
ственных местах, в природной 
среде, в социуме, в цифровой 
среде); владение основными 
способами предупреждения 
опасных ситуаций; знание по-
рядка действий в чрезвычайных 
ситуациях. 

- Сформированность представ-
лений о важности соблюдения 
правил дорожного движения 
всеми участниками движения. 
Знание основ и правил безопас-
ного поведения на транспорте, 
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тельности экологической 
направленности;  

- овладение навыками 
учебно-исследовательской, 
проектной и социальной 
деятельности. 

умение применять их на практи-
ке, знание о порядке действий в 
опасных и чрезвычайных ситуа-
циях на транспорте. 

- Овладение знаниями о спосо-
бах безопасного поведения в 
природной среде; умением при-
менять их на практике; знание 
порядка действий при чрезвы-
чайных ситуациях природного 
характера; сформированность 
представлений об экологической 
безопасности, ценности береж-
ного отношения к природе, ра-
зумного природопользования. 

- Знание основ пожарной без-
опасности; умение применять их 
на практике для предупреждения 
пожаров; знание порядка дей-
ствий при угрозе пожара и пожа-
ре в бы ту, общественных ме-
стах, на транспорте, в природной 
среде; знание прав и обязанно-
стей граждан в области пожар-
ной безопасности. 



85 

 

ОК 08. Ис-
пользовать средства 
физической культу-
ры для сохранения и 
укрепления здоровья 
в процессе профес-
сиональной деятель-
ности и поддержа-
ния необходимого 
уровня физической 
подготовленности. 

Готовность к саморазви-
тию, самостоятельности и са-
моопределению.  

Наличие мотивации к 
обучению и личностному раз-
витию.  

Овладение универсаль-
ными регулятивными действи-
ями: 

 самоорганизации: 
- самостоятельно состав-

лять план решения проблемы с 
учетом имеющихся ресурсов, 
собственных возможностей и 
предпочтений;  

- давать оценку новым 
ситуациям;  

- расширять рамки учеб-
ного предмета на основе лич-
ных предпочтений;  

- делать осознанный вы-
бор, аргументировать его, 
брать ответственность за ре-
шение;  

- оценивать приобретен-
ный опыт;  

- способствовать форми-
рованию и проявлению широ-
кой эрудиции в разных обла-
стях знаний, постоянно повы-
шать свой образовательный и 
культурный уровень. 

 

В части физического 
воспитания:  

- сформированность здо-
рового и безопасного образа 
жизни, ответственного отно-
шения к своему здоровью;  

- потребность в физиче-
ском совершенствовании, за-
нятиях спортивно-

оздоровительной деятельно-
стью; 

- активное неприятие 
вредных привычек и иных 
форм причинения вреда физи-
ческому и психическому здо-
ровью.  

- Владение основами медицин-
ских знаний: владение приемами 
оказания первой помощи при 
неотложных состояниях; сфор-
мированность представлений об 
инфекционных и неинфекцион-
ных заболеваниях, способах 
профилактики; сформирован-
ность представлений о здоровом 
образе жизни и его роли в сохра-
нении психического  и  физиче-
ского  здоровья, негативного  
отношения к вредным привыч-
кам; знания о необходимых дей-
ствиях при чрезвычайных ситуа-
циях биолого- социального и во-
енного характера; умение при-
менять табельные и подручные 
средства для само- и взаимопо-
мощи; 
 

- Сформированность знаний об 
элементах начальной военной 
подготовки (включая общевоин-
ские уставы, основы строевой, 
тактической, огневой, инженер-
ной, военно-медицинской и тех-
нической подготовки), правилах 
оказания первой помощи в усло-
виях ведения боевых действий, 
овладение знаниями требований   
безопасности при обращении со 
стрелковым оружием. 
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БД.11 ФИЗИКА 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.11 Физика предназначена для 
изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего образова-
тельную программу среднего общего образования в пределах освоения основной профес-
сиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего 
образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело. 

Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего об-
разования и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.11 Физика входит в общеобразовательный 
учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.11 Физика обучающийся должен 
сформировать следующие результаты: 

Код и наименование фор-
мируемых компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, лич-
ностные 

Предметные 

ОК 01. Выбирать способы 
решения задач профессио-
нальной деятельности при-
менительно к различным 
контекстам  

В части трудового воспита-
ния: - готовность к труду, 
осознание ценности мастер-
ства, трудолюбие; - готов-
ность к активной деятель-
ности технологической и 
социальной направленно-
сти, способность иницииро-
вать, планировать и само-
стоятельно выполнять та-
кую деятельность; - интерес 
к различным сферам про-
фессиональной деятельно-
сти, Овладение универсаль-
ными учебными познава-
тельными действиями: а) 
базовые логические дей-
ствия: - самостоятельно 
формулировать и актуали-
зировать проблему, рас-
сматривать ее всесторонне; 
-устанавливать существен-
ный признак или основания 
для сравнения, классифика-
ции и обобщения; - опреде-
лять цели деятельности, за-
давать параметры и крите-

- сформировать представ-
ления о роли и месте физи-
ки и астрономии в совре-
менной научной картине 
мира, о системообразую-
щей роли физики в разви-
тии естественных наук, 
техники и современных 
технологий, о вкладе рос-
сийских и зарубежных уче-
ных-физиков в развитие 
науки; понимание физиче-
ской сущности наблюдае-
мых явлений микромира, 
макромира и мегамира; по-
нимание роли астрономии в 
практической деятельности 
человека и дальнейшем 
научно-техническом разви-
тии, роли физики в форми-
ровании кругозора и функ-
циональной грамотности 
человека для решения 
практических задач; - 
сформировать умения ре-
шать расчетные задачи с 
явно заданной физической 
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рии их достижения; - выяв-
лять закономерности и про-
тиворечия в рассматривае-
мых явлениях; - вносить 
коррективы в деятельность, 
оценивать соответствие ре-
зультатов целям, оценивать 
риски последствий деятель-
ности; - развивать креатив-
ное мышление при решении 
жизненных проблем б) ба-
зовые исследовательские 
действия: - владеть навыка-
ми учебно-

исследовательской и про-
ектной деятельности, навы-
ками разрешения проблем; 
выявлять причинно-

следственные связи и акту-
ализировать задачу, выдви-
гать гипотезу ее решения, 
находить аргументы для 
доказательства своих 
утверждений, задавать па-
раметры и критерии реше-
ния; - анализировать полу-
ченные в ходе решения за-
дачи результаты, критиче-
ски оценивать их достовер-
ность, прогнозировать из-
менение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в 
познавательную и практи-
ческую области жизнедея-
тельности; - уметь интегри-
ровать знания из разных 
предметных областей; - вы-
двигать новые идеи, пред-
лагать оригинальные под-
ходы и решения; - способ-
ность их использования в 
познавательной и социаль-
ной практике.  

моделью, используя физи-
ческие законы и принципы; 
на основе анализа условия 
задачи выбирать физиче-
скую модель, выделять фи-
зические величины и фор-
мулы, необходимые для ее 
решения, проводить расче-
ты и оценивать реальность 
полученного значения фи-
зической величины; решать 
качественные задачи, вы-
страивая логически непро-
тиворечивую цепочку рас-
суждений с опорой на изу-
ченные законы, закономер-
ности и физические явле-
ния; - владеть основопола-
гающими физическими по-
нятиями и величинами, ха-
рактеризующими физиче-
ские процессы (связанными 
с механическим движени-
ем, взаимодействием тел, 
механическими колебания-
ми и волнами; атомно-

молекулярным строением 
вещества, тепловыми про-
цессами; электрическим и 
магнитным полями, элек-
трическим током, электро-
магнитными колебаниями и 
волнами; оптическими яв-
лениями; квантовыми явле-
ниями, строением атома и 
атомного ядра, радиоактив-
ностью); владение осново-
полагающими астрономи-
ческими понятиями, позво-
ляющими характеризовать 
процессы, происходящие 
на звездах, в звездных си-
стемах, в межгалактиче-
ской среде; движение 
небесных тел, эволюцию 
звезд и Вселенной; - вла-
деть закономерностями, 
законами и теориями (закон 
всемирного тяготения, I, II 
и III законы Ньютона, закон 
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сохранения механической 
энергии, закон сохранения 
импульса, принцип супер-
позиции сил, принцип рав-
ноправности инерциальных 
систем отсчета; молекуляр-
но-кинетическую теорию 
строения вещества, газовые 
законы, первый закон тер-
модинамики; закон сохра-
нения электрического заря-
да, закон Кулона, закон 
Ома для участка цепи, за-
кон Ома для полной элек-
трической цепи, закон 
Джоуля - Ленца, закон 
электромагнитной индук-
ции, закон сохранения 
энергии, закон прямоли-
нейного распространения 
света, закон отражения све-
та, закон преломления све-
та; закон сохранения энер-
гии, закон сохранения им-
пульса, закон сохранения 
электрического заряда, за-
кон сохранения массового 
числа, постулаты Бора, за-
кон радиоактивного распа-
да); уверенное использова-
ние законов и закономер-
ностей при анализе физиче-
ских явлений и процессов.  

OK 02. Осуществлять по-
иск, анализ и интерпрета-
цию информации, необхо-
димой для 

выполнения задач профес-
сиональной деятельности. 

В области ценности науч-
ного познания: - сформиро-
ванность мировоззрения, 
соответствующего совре-
менному уровню развития 
науки и общественной 
практики, основанного на 
диалоге культур, способ-
ствующего осознанию свое-
го места в поликультурном 
мире; - совершенствование 
языковой и читательской 
культуры как средства вза-
имодействия мира; - осо-
знание ценности научной 
деятельности, готовность 
осуществлять проектную и 

-уметь учитывать границы 
применения изученных фи-
зических моделей: матери-
альная точка, инерциальная 
система отсчета, идеальный 
газ; модели строения газов, 
жидкостей и твердых тел, 
точечный электрический 
заряд, ядерная модель ато-
ма, нуклонная модель 
атомного ядра при решении 
физических задач.  
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исследовательскую дея-
тельность индивидуально и 
в группе; - Овладение уни-
версальными учебными по-
знавательными действиями: 
в) работа с информацией: - 
владеть навыками получе-
ния информации из источ-
ников разных типов, само-
стоятельно осуществлять 
поиск, анализ, систематиза-
цию и интерпретацию ин-
формации различных видов 
и форм представления; - 
создавать тексты в различ-
ных форматах с учетом 
назначения информации и 
целевой аудитории, выби-
рая оптимальную форму 
представления и визуализа-
ции; - оценивать достовер-
ность, легитимность ин-
формации, ее соответствие 
правовым и морально-

этическим нормам; - ис-
пользовать средства ин-
формационных и коммуни-
кационных технологий в 
решении когнитивных, 
коммуникативных и орга-
низационных задач с со-
блюдением требований эр-
гономики, техники без-
опасности, гигиены, ресур-
сосбережения, правовых и 
этических норм, норм ин-
формационной безопасно-
сти; - владеть навыками 
распознавания и защиты 
информации, информаци-
онной безопасности лично-
сти. между людьми и по-
знания  

OK 03. Планировать и реа-
лизовывать собственное 
профессиональное и лич-
ностное 

развитие. 

В области духовно-

нравственного воспитания: 
- сформированность нрав-
ственного сознания, этиче-
ского поведения; - способ-
ность оценивать ситуацию 
и принимать осознанные 

- владеть основными мето-
дами научного познания, 
используемыми в физике: 
проводить прямые и кос-
венные измерения физиче-
ских величин, выбирая оп-
тимальный способ измере-
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решения, ориентируясь на 
морально-нравственные 
нормы и ценности; - осо-
знание личного вклада в 
построение устойчивого 
будущего; - ответственное 
отношение к своим родите-
лям и (или) другим членам 
семьи, созданию семьи на 
основе осознанного приня-
тия ценностей семейной 
жизни в соответствии с тра-
дициями народов России; 
Овладение универсальными 
регулятивными действия-
ми: а) самоорганизация: - 
самостоятельно осуществ-
лять познавательную дея-
тельность, выявлять про-
блемы, ставить и формули-
ровать собственные задачи 
в образовательной деятель-
ности и жизненных ситуа-
циях; - самостоятельно со-
ставлять план решения про-
блемы с учетом имеющихся 
ресурсов, собственных воз-
можностей и предпочтений; 
- давать оценку новым си-
туациям; способствовать 
формированию и проявле-
нию широкой эрудиции в 
разных областях знаний, 
постоянно повышать свой 
образовательный и куль-
турный уровень; б) само-
контроль: использовать 
приемы рефлексии для 
оценки ситуации, выбора 
верного решения; -уметь 
оценивать риски и своевре-
менно принимать решения 
по их снижению; в) эмоци-
ональный интеллект, пред-
полагающий сформирован-
ность: внутренней мотива-
ции, включающей стремле-
ние к достижению цели и 
успеху, оптимизм, инициа-
тивность, умение действо-

ния и используя известные 
методы оценки погрешно-
стей измерений, проводить 
исследование зависимостей 
физических величин с ис-
пользованием прямых из-
мерений, объяснять полу-
ченные результаты, ис-
пользуя физические теории, 
законы и понятия, и делать 
выводы; соблюдать прави-
ла безопасного труда при 
проведении исследований в 
рамках учебного экспери-
мента и учебно-

исследовательской дея-
тельности с использовани-
ем цифровых измеритель-
ных устройств и лабора-
торного оборудования; 
сформированность пред-
ставлений о методах полу-
чения научных астрономи-
ческих знаний - овладеть 
(сформировать представле-
ния) правилами записи фи-
зических формул рельефно-

точечной системы обозна-
чений Л. Брайля (для сле-
пых и слабовидящих обу-
чающихся).  
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вать, исходя из своих воз-
можностей; - эмпатии, 
включающей способность 
понимать эмоциональное 
состояние других, учиты-
вать его при осуществлении 
коммуникации, способ-
ность к сочувствию и сопе-
реживанию; социальных 
навыков, включающих спо-
собность выстраивать от-
ношения с другими людь-
ми, заботиться, проявлять 
интерес и разрешать кон-
фликты.  

OK 04. Работать в коллек-
тиве и команде, эффектив-
но взаимодействовать с 
коллегами, 
руководством, клиентами. 

- готовность и способность 
к образованию и саморазви-
тию, самостоятельности и 
самоопределению; -
овладение навыками учеб-
но-исследовательской, про-
ектной и социальной дея-
тельности; Овладение уни-
версальными коммуника-
тивными действиями: б) 
совместная деятельность: - 
понимать и использовать 
преимущества командной и 
индивидуальной работы; - 
принимать цели совместной 
деятельности, организовы-
вать и координировать дей-
ствия по ее достижению: 
составлять план действий, 
распределять роли с учетом 
мнений участников обсуж-
дать результаты совместной 
работы; - координировать и 
выполнять работу в услови-
ях реального, виртуального 
и комбинированного взаи-
модействия; - осуществлять 
позитивное стратегическое 
поведение в различных си-
туациях, проявлять творче-
ство и воображение, быть 
инициативным Овладение 
универсальными регуля-
тивными действиями: г) 
принятие себя и других лю-

- овладеть умениями рабо-
тать в группе с выполнени-
ем различных социальных 
ролей, планировать работу 
группы, рационально рас-
пределять деятельность в 
нестандартных ситуациях, 
адекватно оценивать вклад 
каждого из участников 
группы в решение рассмат-
риваемой проблемы.  
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дей: - принимать мотивы и 
аргументы других людей 
при анализе результатов 
деятельности; - признавать 
свое право и право других 
людей на ошибки; разви-
вать способность понимать 
мир с позиции другого че-
ловека.  

OK 05. Осуществлять уст-
ную и письменную комму-
никацию на государствен-
ном языке с 

учетом особенностей соци-
ального и культурного кон-
текста. 

В области эстетического 
воспитания: - эстетическое 
отношение к миру, включая 
эстетику научного творче-
ства, присущего физиче-
ской науке; - способность 
воспринимать различные 
виды искусства, традиции и 
творчество своего и других 
народов, ощущать эмоцио-
нальное воздействие искус-
ства; - убежденность в зна-
чимости для личности и 
общества отечественного и 
мирового искусства, этни-
ческих культурных тради-
ций и народного творче-
ства; готовность к самовы-
ражению в разных видах 
искусства, стремление про-
являть качества творческой 
личности; Овладение уни-
версальными коммуника-
тивными действиями: а) 
общение: - осуществлять 
коммуникации во всех сфе-
рах жизни; - распознавать 
невербальные средства об-
щения, понимать значение 
социальных знаков, распо-
знавать предпосылки кон-
фликтных ситуаций и смяг-
чать конфликты; - развер-
нуто и логично излагать 
свою точку зрения с ис-
пользованием языковых 
средств.  

- уметь распознавать физи-
ческие явления (процессы) 
и объяснять их на основе 
изученных законов: равно-
мерное и равноускоренное 
прямолинейное движение, 
свободное падение тел, 
движение по окружности, 
инерция, взаимодействие 
тел, колебательное движе-
ние, резонанс, волновое 
движение; диффузия, бро-
уновское движение, строе-
ние жидкостей и твердых 
тел, изменение объема тел 
при нагревании (охлажде-
нии), тепловое равновесие, 
испарение, конденсация, 
плавление, кристаллизация, 
кипение, влажность возду-
ха, связь средней кинетиче-
ской энергии теплового 
движения молекул с абсо-
лютной температурой, по-
вышение давления газа при 
его нагревании в закрытом 
сосуде, связь между пара-
метрами состояния газа в 
изопроцессах; электризация 
тел, взаимодействие заря-
дов, нагревание проводника 
с током, взаимодействие 
магнитов, электромагнит-
ная индукция, действие 
магнитного поля на про-
водник с током и движу-
щийся заряд, электромаг-
нитные колебания и волны, 
прямолинейное распро-
странение света, отраже-
ние, преломление, интер-
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ференция, дифракция и по-
ляризация света, дисперсия 
света; фотоэлектрический 
эффект, световое давление, 
возникновение линейчатого 
спектра атома водорода, 
естественная и искусствен-
ная радиоактивность.  

ОК 07. Содействовать со-
хранению окружающей 
среды, ресурсосбережению, 
эффективно 

действовать в чрезвычай-
ных ситуациях. 

В области экологического 
воспитания: - сформиро-
ванность экологической 
культуры, понимание влия-
ния социально-

экономических процессов 
на состояние природной и 
социальной среды, осозна-
ние глобального характера 
экологических проблем; - 
планирование и осуществ-
ление действий в окружа-
ющей среде на основе зна-
ния целей устойчивого раз-
вития человечества; актив-
ное неприятие действий, 
приносящих вред окружа-
ющей среде; - умение про-
гнозировать неблагоприят-
ные экологические послед-
ствия предпринимаемых 
действий, предотвращать 
их; - расширение опыта де-
ятельности экологической 
направленности на основе 
знаний по физике.  

- сформировать умения 
применять полученные 
знания для объяснения 
условий протекания физи-
ческих явлений в природе и 
для принятия практических 
решений в повседневной 
жизни для обеспечения 
безопасности при обраще-
нии с бытовыми приборами 
и техническими устрой-
ствами, сохранения здоро-
вья и соблюдения норм 
экологического поведения 
в окружающей среде; по-
нимание необходимости 
применения достижений 
физики и технологий для 
рационального природо-
пользования.  
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БД.12 ХИМИЯ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.12 Химия предназначе-
на для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего обра-
зовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной 
профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного 
общего образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 
Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего образова-
ния и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.12 Химия входит в общеобразовательный 
учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый  

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.12 Химия   обучающийся должен сфор-
мировать следующие результаты: 
Код и наименова-
ние формируемых 

компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, личностные Предметные 

ОК 01. Выбирать 
способы решения 
задач профессио-
нальной деятельно-
сти применительно 
к различным кон-
текстам 

В части трудового воспита-
ния: 
- готовность к труду, осознание 
ценности мастерства, трудолю-
бие;  
- готовность к активной дея-
тельности технологической и 
социальной направленности, 
способность инициировать, пла-
нировать и самостоятельно вы-
полнять такую деятельность;  
- интерес к различным сферам 
профессиональной деятельно-
сти, 

Овладение универсальными 
учебными познавательными 
действиями: 
 а) базовые логические дей-
ствия: 

- самостоятельно формулиро-
вать и актуализировать пробле-
му, рассматривать ее всесторон-
не;  

- устанавливать существенный 
признак или основания для 
сравнения, классификации и 
обобщения;  

- владеть системой химических 
знаний, которая включает: осно-
вополагающие понятия (хими-
ческий элемент, атом, электрон-
ная оболочка атома, s-, р-, d-

электронные орбитали атомов, 
ион, молекула, валентность, 
электроотрицательность, сте-
пень окисления, химическая 
связь, моль, молярная масса, мо-
лярный объем, углеродный ске-
лет, функциональная группа, 
радикал, изомерия, изомеры, 
гомологический ряд, гомологи, 
углеводороды, кислород- и азот-
содержащие соединения, биоло-
гически активные вещества (уг-
леводы, жиры, белки), мономер, 
полимер, структурное звено, вы-
сокомолекулярные соединения, 
кристаллическая решетка, типы 
химических реакций (окисли-
тельно-восстановительные, экзо-

и эндотермические, реакции 
ионного обмена), раствор, элек-
тролиты, неэлектролиты, элек-
тролитическая диссоциация, 
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- определять цели деятельности, 
задавать параметры и критерии 
их достижения; 
- выявлять закономерности и 
противоречия в рассматривае-
мых явлениях;  
- вносить коррективы в деятель-
ность, оценивать соответствие 
результатов целям, оценивать 
риски последствий деятельно-
сти;  
- развивать креативное мышле-
ние при решении жизненных 
проблем  

б) базовые исследовательские 
действия: 
- владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной 
деятельности, навыками разре-
шения проблем;  
- выявлять причинно-

следственные связи и актуали-
зировать задачу, выдвигать ги-
потезу ее решения, находить ар-
гументы для доказательства 
своих утверждений, задавать па-
раметры и критерии решения;  
- анализировать полученные в 
ходе решения задачи результа-
ты, критически оценивать их до-
стоверность, прогнозировать 
изменение в новых условиях;  
- уметь переносить знания в по-
знавательную и практическую 
области жизнедеятельности; 
- уметь интегрировать знания из 
разных предметных областей;  
- выдвигать новые идеи, предла-
гать оригинальные подходы и 
решения;  
- способность их использования 
в познавательной и социальной 
практике 

окислитель, восстановитель, 
скорость химической реакции, 
химическое равновесие), теории 
и законы (теория химического 
строения органических веществ 
A.M. Бутлерова, теория элек-
тролитической диссоциации, 
периодический закон Д.И. Мен-
делеева, закон сохранения мас-
сы), закономерности, символи-
ческий язык химии, фактологи-
ческие сведения о свойствах, 
составе, получении и безопас-
ном использовании важнейших 
неорганических и органических 
веществ в быту и практической 
деятельности человека; 
- уметь выявлять характерные 
признаки и взаимосвязь изучен-
ных понятий, применять соот-
ветствующие понятия при опи-
сании строения и свойств неор-
ганических и органических ве-
ществ и их превращений; выяв-
лять взаимосвязь химических 
знаний с понятиями и представ-
лениями других естественнона-
учных предметов; 
- уметь использовать наимено-
вания химических соединений 
международного союза теорети-
ческой и прикладной химии и 
тривиальные названия важней-
ших веществ (этилен, ацетилен, 
глицерин, фенол, формальдегид, 
уксусная кислота, глицин, угар-
ный газ, углекислый газ, амми-
ак, гашеная известь, негашеная 
известь, питьевая сода и дру-
гих), составлять формулы неор-
ганических и органических ве-
ществ, уравнения химических 
реакций, объяснять их смысл; 
подтверждать характерные хи-
мические свойства веществ со-
ответствующими эксперимента-
ми и записями уравнений хими-
ческих реакций; 
- уметь устанавливать принад-
лежность изученных неоргани-
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ческих и органических веществ 
к определенным классам и 
группам соединений, характери-
зовать их состав и важнейшие 
свойства; определять виды хи-
мических связей (ковалентная, 
ионная, металлическая, водо-
родная), типы кристаллических 
решеток веществ; классифици-
ровать химические реакции; 
- сформировать представления: 
о химической составляющей 
естественнонаучной картины 
мира, роли химии в познании 
явлений природы, в формирова-
нии мышления и культуры лич-
ности, ее функциональной гра-
мотности, необходимой для ре-
шения практических задач и 
экологически обоснованного 
отношения к своему здоровью и 
природной среде; 
- уметь проводить расчеты по 
химическим формулам и урав-
нениям химических реакций с 
использованием физических ве-
личин, характеризующих веще-
ства с количественной стороны: 
массы, объема (нормальные 
условия) газов, количества ве-
щества; использовать системные 
химические знания для приня-
тия решений в конкретных жиз-
ненных ситуациях, связанных с 
веществами и их применением 

 ОК 02. Осуществ-
лять поиск, анализ и 
интерпретацию ин-
формации, необхо-
димой для выполне-
ния задач професси-
ональной деятель-
ности. 

В области ценности научного 
познания: 
- сформированность мировоз-
зрения, соответствующего со-
временному уровню развития 
науки и общественной практики, 
основанного на диалоге культур, 
способствующего осознанию 
своего места в поликультурном 
мире;  
- совершенствование языковой и 
читательской культуры как 
средства взаимодействия между 
людьми и познания мира;  
- осознание ценности научной 

- уметь планировать и выпол-
нять химический эксперимент 
(превращения органических ве-
ществ при нагревании, получе-
ние этилена и изучение его 
свойств, качественные реакции 
на альдегиды, крахмал, уксус-
ную кислоту; денатурация бел-
ков при нагревании, цветные 
реакции белков; проводить ре-
акции ионного обмена, опреде-
лять среду водных растворов, 
качественные реакции на суль-
фат-, карбонат- и хлорид-

анионы, на катион аммония; ре-
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деятельности, готовность осу-
ществлять проектную и иссле-
довательскую деятельность ин-
дивидуально и в группе; 
Овладение универсальными 
учебными познавательными 
действиями: 

в) работа с информацией: 
- владеть навыками получения 
информации из источников раз-
ных типов, самостоятельно осу-
ществлять поиск, анализ, систе-
матизацию и интерпретацию 
информации различных видов и 
форм представления; 
- создавать тексты в различных 
форматах с учетом назначения 
информации и целевой аудито-
рии, выбирая оптимальную 
форму представления и визуали-
зации; 
- оценивать достоверность, ле-
гитимность информации, ее со-
ответствие правовым и мораль-
но-этическим нормам;  
- использовать средства инфор-
мационных и коммуникацион-
ных технологий в решении ко-
гнитивных, коммуникативных и 
организационных задач с со-
блюдением требований эргоно-
мики, техники безопасности, ги-
гиены, ресурсосбережения, пра-
вовых и этических норм, норм 
информационной безопасности;  
- владеть навыками распознава-
ния и защиты информации, ин-
формационной безопасности 
личности;   

шать экспериментальные задачи 
по темам "Металлы" и "Неме-
таллы") в соответствии с прави-
лами техники безопасности при 
обращении с веществами и ла-
бораторным оборудованием; 
представлять результаты хими-
ческого эксперимента в форме 
записи уравнений соответству-
ющих реакций и формулировать 
выводы на основе этих резуль-
татов; 
- уметь анализировать химиче-
скую информацию, получаемую 
из разных источников (средств 
массовой информации, сеть Ин-
тернет и другие); 
- владеть основными методами 
научного познания веществ и 
химических явлений (наблюде-
ние, измерение, эксперимент, 
моделирование); 
- уметь проводить расчеты по 
химическим формулам и урав-
нениям химических реакций с 
использованием физических ве-
личин, характеризующих веще-
ства с количественной стороны: 
массы, объема (нормальные 
условия) газов, количества ве-
щества; использовать системные 
химические знания для приня-
тия решений в конкретных жиз-
ненных ситуациях, связанных с 
веществами и их применением 

ОК 04. Работать в 
коллективе и ко-
манде, эффективно 
взаимодействовать с 
коллегами, руковод-
ством, клиентами. 

- готовность к саморазвитию, 
самостоятельности и самоопре-
делению; 
-овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и 
социальной деятельности; 
Овладение универсальными 
коммуникативными действи-
ями: 

б) совместная деятельность: 
- понимать и использовать пре-

- уметь планировать и выпол-
нять химический эксперимент 
(превращения органических ве-
ществ при нагревании, получе-
ние этилена и изучение его 
свойств, качественные реакции 
на альдегиды, крахмал, уксус-
ную кислоту; денатурация бел-
ков при нагревании, цветные 

реакции белков; проводить ре-
акции ионного обмена, опреде-
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имущества командной и инди-
видуальной работы; 
- принимать цели совместной 
деятельности, организовывать и 
координировать действия по ее 
достижению: составлять план 
действий, распределять роли с 
учетом мнений участников об-
суждать результаты совместной 
работы; 
- координировать и выполнять 
работу в условиях реального, 
виртуального и комбинирован-
ного взаимодействия; 
- осуществлять позитивное стра-
тегическое поведение в различ-
ных ситуациях, проявлять твор-
чество и воображение, быть 
инициативным 

Овладение универсальными 
регулятивными действиями: 
г) принятие себя и других лю-
дей: 
- принимать мотивы и аргумен-
ты других людей при анализе 
результатов деятельности; 
- признавать свое право и право 
других людей на ошибки; 
- развивать способность пони-
мать мир с позиции другого че-
ловека; 

лять среду водных растворов, 
качественные реакции на суль-
фат-, карбонат- и хлорид-

анионы, на катион аммония; ре-
шать экспериментальные задачи 
по темам "Металлы" и "Неме-
таллы") в соответствии с прави-
лами техники безопасности при 
обращении с веществами и ла-
бораторным оборудованием; 
представлять результаты хими-
ческого эксперимента в форме 
записи уравнений соответству-
ющих реакций и формулировать 
выводы на основе этих резуль-
татов 

ОК 07. Содейство-
вать сохранению 
окружающей среды, 
ресурсосбережению, 
эффективно дей-
ствовать в чрезвы-
чайных ситуациях. 

В области экологического вос-
питания: 
- сформированность экологиче-
ской культуры, понимание вли-
яния социально-экономических 
процессов на состояние природ-
ной и социальной среды, осо-
знание глобального характера 
экологических проблем; 
- планирование и осуществление 
действий в окружающей среде 
на основе знания целей устойчи-
вого развития человечества;  
активное неприятие действий, 
приносящих вред окружающей 
среде;  
- умение прогнозировать небла-
гоприятные экологические по-
следствия предпринимаемых 

- сформировать представления: 
о химической составляющей 
естественнонаучной картины 
мира, роли химии в познании 
явлений природы, в формирова-
нии мышления и культуры лич-
ности, ее функциональной гра-
мотности, необходимой для ре-
шения практических задач и 
экологически обоснованного 
отношения к своему здоровью и 
природной среде; 
- уметь соблюдать правила эко-
логически целесообразного по-
ведения в быту и трудовой дея-
тельности в целях сохранения 
своего здоровья и окружающей 
природной среды; учитывать 
опасность воздействия на живые 
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действий, предотвращать их;  
- расширение опыта деятельно-
сти экологической направленно-
сти;  
- овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и 
социальной деятельности; 

организмы определенных ве-
ществ, понимая смысл показате-
ля предельной допустимой кон-
центрации 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



100 

 

БД.13 БИОЛОГИЯ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.13 Биология предназна-
чена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализующего об-
разовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной 
профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного 
общего образования при подготовке специалистов среднего звена по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 

 Программа разработана с учетом требований ФГОС среднего общего образования 
и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина входит БД.13 Биология в общеобразователь-
ный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.13 Биология обучающийся должен сфор-
мировать следующие результаты: 

Код и наименование 
формируемых компе-

тенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, личностные Предметные 

ОК 01. Выбирать спосо-
бы решения задач про-
фессиональной деятель-
ности применительно к 
различным контекстам 

В части трудового воспитания: 
- готовность к труду, осознание 
ценности мастерства, трудолю-
бие; 
- готовность к активной дея-
тельности технологической и 
социальной направленности, 
способность инициировать, пла-
нировать и самостоятельно вы-
полнять такую деятельность; 
- интерес к различным сферам 
профессиональной деятельно-
сти, 
Овладение универсальными 
учебными познавательными 
действиями: 
а) базовые логические дей-
ствия: 
- самостоятельно формулировать 
и актуализировать проблему, 
рассматривать ее всесторонне; 
- устанавливать существенный 
признак или основания для 
сравнения, классификации и 
обобщения; 
-определять цели деятельности, 
задавать параметры и критерии 

сформированность знаний о 
месте и роли биологии в 
системе научного знания; 
функциональной грамотно-
сти человека для решения 
жизненных проблем; 
сформированность умения 
раскрывать содержание ос-
новополагающих биологи-
ческих терминов и понятий: 
жизнь, клетка, ткань, орган, 
организм, вид, популяция, 
экосистема, биоценоз, био-
сфера; метаболизм (обмен 
веществ и превращение 
энергии), гомеостаз (само-
регуляция), биосинтез бел-
ка, структурная организа-
ция живых систем, дис-
кретность, саморегуляция, 
самовоспроизведение (ре-
продукция), наследствен-
ность, изменчивость, энер-
гозависимость, рост и раз-
витие, уровневая организа-
ция; 
сформированность умения 
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их достижения; 
- выявлять закономерности и 
противоречия в рассматривае-
мых явлениях; 
- вносить коррективы в деятель-
ность, оценивать соответствие 
результатов целям, оценивать 
риски последствий деятельно-
сти; 
- развивать креативное мышле-
ние при решении жизненных 
проблем 

б) базовые исследовательские 
действия: 
- владеть навыками учебно-

исследовательской и проектной 
деятельности, навыками разре-
шения проблем; 
- выявлять причинно-

следственные связи и актуали-
зировать задачу, выдвигать ги-
потезу ее решения, находить ар-
гументы для доказательства 
своих утверждений, задавать па-
раметры и критерии решения; 
- анализировать полученные в 
ходе решения задачи результа-
ты, критически оценивать их до-
стоверность, прогнозировать 
изменение в новых условиях; 
- уметь переносить знания в по-
знавательную и практическую 
области жизнедеятельности; 
- уметь интегрировать знания из 
разных предметных областей; 
- выдвигать новые идеи, предла-
гать оригинальные подходы и 
решения; 
способность их использования в 
познавательной и социальной 
практике 

раскрывать содержание ос-
новополагающих биологи-
ческих теорий и гипотез: 
клеточной, хромосомной, 
мутационной, эволюцион-
ной, происхождения жизни 
и человека; 
сформированность умения 
раскрывать основополага-
ющие биологические зако-
ны и закономерности (Г. 
Менделя, Т. Моргана, Н.И. 
Вавилова, Э. Геккеля, Ф. 
Мюллера, К. Бэра), границы 
их применимости к живым 
системам; 
приобретение опыта приме-
нения основных методов 
научного познания, исполь-
зуемых в биологии: наблю-
дения и описания живых 
систем, процессов и явле-
ний; организации и прове-
дения биологического экс-
перимента, выдвижения ги-
потез, выявления зависимо-
сти между исследуемыми 
величинами, объяснения 
полученных результатов и 
формулирования выводов с 
использованием научных 
понятий, теорий и законов; 
сформированность умения 
выделять существенные 
признаки вирусов, клеток 
прокариот и эукариот; од-
ноклеточных и многокле-
точных организмов, видов, 
биогеоценозов и экосистем; 
особенности процессов об-
мена веществ и превраще-
ния энергии в клетке, фото-
синтеза, пластического и 
энергетического обмена, 
хемосинтеза, митоза, мейо-
за, оплодотворения, разви-
тия и размножения, инди-
видуального развития орга-
низма (онтогенеза), борьбы 
за существование, есте-
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ственного отбора, видооб-
разования, приспособлен-
ности организмов к среде 
обитания, влияния компо-
нентов экосистем, антропо-
генных изменений в экоси-
стемах своей местности, 
круговорота веществ и пре-
вращение энергии в био-
сфере; 
сформированность умения 
решать биологические зада-
чи, составлять генотипиче-
ские схемы скрещивания 
для разных типов наследо-
вания признаков у организ-
мов, составлять схемы пе-
реноса веществ и энергии в 
экосистемах (цепи питания, 
пищевые сети) 

OK 02. Осуществлять 
поиск, анализ и интер-
претацию информации, 
необходимой для вы-
полнения задач профес-
сиональной деятельно-
сти. 

В области ценности научного 
познания: 
- сформированность мировоз-
зрения, соответствующего со-
временному уровню развития 
науки и общественной практики, 
основанного на диалоге культур, 
способствующего осознанию 
своего места в поликультурном 
мире; 
- совершенствование языковой 
и читательской культуры как 
средства взаимодействия между 
людьми и познания мира; 
- осознание ценности научной 
деятельности, готовность осу-
ществлять проектную и иссле-
довательскую деятельность ин-
дивидуально и в группе; 
Овладение универсальными 
учебными познавательными 
действиями: 
в) работа с информацией: 
- владеть навыками получения 
информации из источников раз-
ных типов, самостоятельно осу-
ществлять поиск, анализ, систе-
матизацию и интерпретацию 
информации различных видов и 
форм представления; 

сформированность умений 
критически оценивать ин-
формацию биологического 
содержания, включающую 
псевдонаучные знания из 
различных источников 
(средства массовой инфор-
мации, научно-популярные 
материалы); интерпретиро-
вать этические исследова-
ний в биологии, медицине, 
биотехнологии; рассматри-
вать глобальные экологиче-
ские проблемы современно-
сти, формировать собствен-
ную позицию; 
сформированность умений   
создавать собственные 
письменные и устные со-
общения на основе биоло-
гической информации из 
нескольких источников, 
грамотно использовать по-
нятийный аппарат биологии 
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- создавать тексты в различных 

форматах с учетом назначения 
информации и целевой аудито-
рии, выбирая оптимальную 
форму представления и визуали-
зации; 
- оценивать достоверность, ле-
гитимность информации, ее со-
ответствие правовым и мораль-
но-этическим нормам; 
- использовать средства ин-
формационных и коммуникаци-
онных технологий в решении 
когнитивных, коммуникативных 
и организационных задач с со-
блюдением требований эргоно-
мики, техники безопасности, ги-
гиены, ресурсосбережения, пра-
вовых и этических норм, норм 
информационной безопасности; 
- владеть навыками распознава-
ния и защиты информации, ин-
формационной безопасности 
личности 

сформированность умений кри-
тически оценивать информацию 

OK 04. Работать в кол-
лективе и команде, эф-
фективно взаимодей-
ствовать с коллегами, 
руководством, клиента-
ми. 

- готовность к саморазвитию, 
самостоятельности и самоопре-
делению; 
-овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и 
социальной деятельности; 
Овладение универсальными коммуникативными
действиями: 
 совместная деятельность: 
- понимать и использовать пре-
имущества командной и инди-
видуальной работы; 
- принимать цели совместной 
деятельности, организовывать и 
координировать действия по ее 
достижению: составлять план 
действий, распределять роли с 
учетом мнений участников об-
суждать результаты совместной 
работы; 
- координировать и выполнять 
работу в условиях реального, 
виртуального и комбинирован-
ного взаимодействия; 

приобретение опыта приме-
нения основных методов 
научного познания, исполь-
зуемых в биологии: наблю-
дения и описания живых 
систем, процессов и явле-
ний; организации и прове-
дения биологического экс-
перимента, выдвижения ги-
потез, выявления зависимо-
сти между исследуемыми 
величинами, объяснения 
полученных результатов и 
формулирования выводов с 
использованием научных 
понятий, теорий и законов 
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- осуществлять позитивное 
стратегическое поведение в раз-
личных ситуациях, проявлять 
творчество и воображение, быть 
инициативным 

ОК 07. 
Содействовать сохране-
нию окружающей среды, 
ресурсосбережению, 
эффективно действовать 
в чрезвычайных ситуа-
циях.  

Овладение универсальными 
регулятивными действиями: 
 принятие себя и других лю-
дей: 
- принимать мотивы и аргумен-
ты других людей при анализе 
результатов деятельности; 
- признавать свое право и право 
других людей на ошибки; 
- развивать способность пони-
мать мир с позиции другого че-
ловека.  
В области экологического вос-
питания: 
- сформированность экологиче-
ской культуры, понимание вли-
яния социально-экономических 
процессов на состояние природ-
ной и социальной среды, осо-
знание глобального характера 
экологических проблем;  
- планирование и осуществление 
действий в окружающей среде 
на основе знания целей устойчи-
вого развития человечества; 
- активное неприятие действий, 
приносящих вред окружающей 
среде; 
- умение прогнозировать небла-
гоприятные экологические по-
следствия предпринимаемых 
действий, предотвращать их; 
- расширение опыта деятельно-
сти экологической направленно-
сти; 
- овладение навыками учебно-

исследовательской, проектной и 
социальной деятельности 

сформированность умения 
применять полученные зна-
ния для объяснения биоло-
гических процессов и явле-
ний, для принятия практи-
ческих решений в повсе-
дневной жизни с целью 
обеспечения безопасности 
своего здоровья и здоровья 
окружающих людей, со-
блюдения здорового образа 
жизни, норм грамотного 
поведения в окружающей 
среде; понимание необхо-
димости использования до-
стижений современной 
биологии и биотехнологий 
для рационального приро-
допользования 
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БД.14 ОСНОВЫ ПРОЕКТНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.14 Основы проектной 
деятельности предназначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический кол-
ледж», реализующего образовательную программу среднего общего образования в преде-
лах освоения основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП 
СПО) на базе основного общего образования при подготовке квалифицированных рабо-
чих, служащих по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 

Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего об-
разования и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.14 Основы проектной деятельности входит 
в общеобразовательный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый.   

.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

 

В результате изучения учебной дисциплины БД.14 Основы проектной деятельности обу-
чающийся должен сформировать следующие результаты: 
 

Код и наиме-
нование фор-

мируемых 
компетенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Личностные Метапредметные Предметные 

ОК 02. Осу-
ществлять по-
иск, анализ и 
интерпретацию 
информации, 
необходимой 
для 

выполнения 
задач профес-
сиональной 
деятельности 

- владеть методами 
поиска информации 
в сети Internet; 

 - грамотно исполь-
зовать в своей рабо-
те литературные 
данные и материалы 
сайтов Internet; 
- уметь критически 

оценивать информа-
цию, полученную из 

сети Internet. 

- иллюстрировать по-
лученные результаты, 
применяя статистику 
и современные ин-
формационные техно-
логии; 
- умение характеризо-
вать большие данные, 
приводить примеры 
источников их полу-
чения и направления 
использования. 

 

-подготовить доклад и 
компьютерную презен-
тацию по выполненной 
работе (проекту) для 
выступлений на науч-
но-практической кон-
ференции. 

 

ОК 04. Рабо-
тать в коллек-
тиве и коман-
де, эффективно 
взаимодей-
ствовать с кол-
легами, руко-
водством, кли-
ентами. 
 

 

-готовность к само-
развитию, самостоя-
тельности и само-
определению; 
-овладение навыка-
ми учебно-

исследовательской, 
проектной и соци-
альной деятельно-
сти; 
- сформированность 

- осуществлять дело-
вую коммуникацию 
как со сверстниками, 
так и со взрослыми 
(как внутри образова-
тельной организации, 
так и за ее предела-
ми), подбирать парт-
неров для деловой 
коммуникации исходя 
из соображений ре-

-планировать и выпол-
нять учебный проект, 
учебное исследование, 
используя оборудова-
ние, модели, методы и 
приемы, адекватные 
проблеме; 
-формулировать науч-
ную гипотезу, ставить 
цель в рамках исследо-
вания и проектирова-
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мировоззрения, со-
ответствующего со-
временному уровню 
развития науки и 
общественной прак-
тики, основанного 
на диалоге культур, 
способствующего 
осознанию своего 
места в поликуль-
турном мире; 
- совершенствование 
языковой и чита-
тельской культуры 
как средства взаимо-
действия между 
людьми и познания 
мира; 
- осознание ценности 
научной деятельно-
сти, готовность осу-
ществлять проект-
ную и исследова-
тельскую деятель-
ность индивидуаль-
но и в группе. 

зультативности взаи-
модействия, а не лич-
ных симпатий; 
- при осуществлении 
групповой работы 
быть как руководите-
лем, так и членом ко-
манды в разных ролях 
(генератор идей, кри-
тик, исполнитель, вы-
ступающий, эксперт и 
т.д.); 
- координировать и 
выполнять работу в 
условиях реального, 
виртуального и ком-
бинированного взаи-
модействия; 
- развернуто, логично 
и точно излагать свою 
точку зрения с ис-
пользованием адек-
ватных (устных и 
письменных) языко-
вых средств; 
- распознавать кон-
фликтогенные ситуа-
ции и предотвращать 
конфликты до их ак-
тивной фазы, выстра-
ивать деловую и обра-
зовательную комму-
никацию, избегая 
личностных оценоч-
ных суждений. 

ния, исходя из куль-
турной нормы; 
-выделять основные 
задачи по реализации 
поставленной цели в 
проекте и исследова-
тельской работе; 
-распознавать пробле-
мы и ставить вопросы, 
формулировать на ос-
новании полученных 
результатов; 
-отличать факты от 
суждений, мнений и 
оценок; 
-подбирать методы и 
способы решения по-
ставленных задач; ис-
пользовать основные 
методы и приемы, ха-
рактерные для есте-
ственных и гуманитар-
ных наук; 
-оценивать ресурсы, в 
том числе и нематери-
альные (такие, как вре-
мя), необходимые для 
достижения поставлен-
ной цели, определять 
допустимые сроки вы-
полнения проекта или 
работы. 

ОК 05. 
Осуществлять 
устную и 
письменную 
коммуникацию 
на государ-
ственном язы-
ке с учетом 
особенностей 
социального и 
культурного 
контекста 

Эстетическое вос-
питание: 
- эстетическое отно-
шение к миру, вклю-
чая эстетику быта, 
научного и техниче-
ского творчества, 
спорта, труда и об-
щественных отно-
шений; 
- способность вос-
принимать различ-
ные виды искусства, 
традиции и творче-
ство своего и других 

- самостоятельно 
определять цели, за-
давать параметры и 
критерии, по которым 
можно определить, 
что цель достигнута; 
- оценивать возмож-
ные последствия до-
стижения поставлен-
ной цели в деятельно-
сти, собственной жиз-
ни и жизни окружаю-
щих людей, основы-
ваясь на соображени-
ях этики и морали; 

-находить различные 
источники материаль-
ных и нематериальных 
ресурсов, предоставля-
ющих средства для 
проведения исследова-
ний и реализации про-
ектов в различных об-
ластях деятельности 
человека; 
-работать с литерату-
рой, выделять главное; 
-оформлять результаты 
своего исследования 
или отчет о выполне-
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народов, ощущать 
эмоциональное воз-
действие искусства; 
- убежденность в 
значимости для лич-
ности и общества 
отечественного и 
мирового искусства, 
этнических культур-
ных традиций и 
народного творче-
ства; 
- готовность к само-
выражению в разных 
видах искусства, 
стремление прояв-
лять качества твор-
ческой личности; 
- готовность к ак-
тивной деятельности 
технологической и 
социальной направ-
ленности, способ-
ность инициировать, 
планировать и само-
стоятельно выпол-
нять такую деятель-
ность. 
 

- ставить и формули-
ровать собственные 
задачи в образова-
тельной деятельности 
и жизненных ситуа-
циях; 
- оценивать ресурсы, в 
том числе время и 
другие нематериаль-
ные ресурсы, необхо-
димые для достиже-
ния поставленной це-
ли; 
- выбирать путь до-
стижения цели, пла-
нировать решение по-
ставленных задач, оп-
тимизируя материаль-
ные и нематериальные 
затраты; 
- организовывать эф-
фективный поиск ре-
сурсов, необходимых 
для достижения по-
ставленной цели; 
- сопоставлять полу-
ченный результат дея-
тельности с постав-
ленной заранее целью. 

нии проекта; 
-подготовить доклад и 
компьютерную презен-
тацию по выполненной 
работе (проекту) для 
защиты на школьной 
конференции; 
-грамотно, кратко и 
четко высказывать свои 
мысли, уметь отвечать 
на вопросы и аргумен-
тировать ответы; 
-вступать в коммуника-
цию с держателями 
различных типов ре-
сурсов, точно и объек-
тивно презентуя свой 
проект или возможные 
результаты исследова-
ния, с целью обеспече-
ния продуктивного вза-
имовыгодного сотруд-
ничества. 

ОК 06. Прояв-
лять граждан-
ско-

патриотиче-
скую позицию, 
демонстриро-
вать осознан-
ное поведение 
на основе тра-
диционных 
общечеловече-
ских ценно-
стей, приме-
нять стандарты 
антикоррупци-
онного пове-
дения. 

Гражданское вос-
питание: 
- сформированность 
гражданской пози-
ции обучающегося 
как активного и от-
ветственного члена 
российского обще-
ства; 
- осознание своих 
конституционных 
прав и обязанностей, 
уважение закона и 
правопорядка; 
- принятие традици-
онных националь-
ных, общечеловече-
ских гуманистиче-
ских и демократиче-
ских ценностей; 
- готовность проти-

- искать и находить 
обобщенные способы 
решения задач, в том 
числе, осуществлять 
развернутый инфор-
мационный поиск и 
ставить на его основе 
новые (учебные и по-
знавательные) задачи; 
- критически оцени-
вать и интерпретиро-
вать информацию с 
разных позиций, рас-
познавать и фиксиро-
вать противоречия в 
информационных ис-
точниках; 
- использовать раз-
личные модельно-

схематические сред-
ства для представле-

-владению понятийным 
аппаратом проектно-

исследовательской дея-
тельности; 
-применению знания 
технологии выполне-
ния самостоятельного 
исследования; 
-реализовывать общую 
схему хода научного 
исследования: выдви-
гать гипотезу, ставить 
цель, задачи, планиро-
вать и осуществлять 
сбор материала, ис-
пользуя предложенные 
или известные методи-
ки проведения работ, 
оценивать полученные 
результаты с точки зре-
ния поставленной цели, 
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востоять идеологии 
экстремизма, нацио-
нализма, ксенофо-
бии, дискриминации 
по социальным, ре-
лигиозным, расовым, 
национальным при-
знакам; 
- готовность вести 
совместную дея-
тельность в интере-
сах гражданского 
общества, участво-
вать в самоуправле-
нии в общеобразова-
тельной организации 
и детско-юношеских 
организациях; 
- умение взаимодей-
ствовать с социаль-
ными институтами в 
соответствии с их 
функциями и назна-
чением; 
- готовность к гума-
нитарной и волон-
терской деятельно-
сти; 
Патриотическое 
воспитание: 
- сформированность 
российской граж-
данской идентично-
сти, патриотизма, 
уважения к своему 
народу, чувства от-
ветственности перед 
Родиной, гордости за 
свой край, свою Ро-
дину, свой язык и 
культуру, прошлое и 
настоящее многона-
ционального народа 
России; 
- ценностное отно-
шение к государ-
ственным символам, 
историческому и 
природному насле-
дию, памятникам, 

ния существенных 
связей и отношений, а 
также противоречий, 
выявленных в инфор-
мационных источни-
ках; 
- находить и приво-
дить критические ар-
гументы в отношении 
действий и суждений 
другого; спокойно и 
разумно относиться к 
критическим замеча-
ниям в отношении 
собственного сужде-
ния, рассматривать их 
как ресурс собствен-
ного развития; 
- выходить за рамки 
учебного предмета и 
осуществлять целена-
правленный поиск 
возможностей для 
широкого переноса 
средств и способов 
действия; 
- выстраивать инди-
видуальную образова-
тельную траекторию, 
учитывая ограничения 
со стороны других 
участников и ресурс-
ные ограничения; 
- менять и удерживать 
разные позиции в по-
знавательной деятель-
ности. 
 

используя различные 
способы и методы об-
работки; 
-соблюдать правила 
оформления исследова-
тельской работы и от-
чета о выполнении про-
екта; 
-иллюстрировать полу-
ченные результаты, 
применяя статистику и 
современные информа-
ционные технологии; 
-осознанно соблюдать 
правила сбора материа-
ла и его обработки и 
анализа; 
-·прогнозировать ре-
зультаты выполнения 
работ и проектов, само-
стоятельно и совместно 
с другими авторами 
разрабатывать систему 
параметров и критериев 
оценки эффективности 
и продуктивности реа-
лизации проекта или 
исследования на каж-
дом этапе реализации и 
по завершении работы; 
-адекватно оценивать 
риски реализации про-
екта и проведения ис-
следования и преду-
сматривать пути мини-
мизации этих рисков; 
-адекватно оценивать 
последствия реализа-
ции своего проекта 
(изменения, которые он 
повлечет в жизни дру-
гих людей, сообществ); 
-адекватно оценивать 
дальнейшее развитие 
своего проекта или ис-
следования, видеть 
возможные варианты 
применения результа-
тов. 
- отслеживать и прини-
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традициям народов 
России, достижени-
ям России в науке, 
искусстве, спорте, 
технологиях и труде; 
- идейная убежден-
ность, готовность к 
служению и защите 
Отечества, ответ-
ственность за его 
судьбу. 

мать во внимание тен-
денции развития раз-
личных видов деятель-
ности, в том числе 
научных, учитывать их 
при постановке соб-
ственных целей; 
-подготовить доклад и 
компьютерную презен-
тацию по выполненной 
работе (проекту) для 
выступлений на науч-
но-практической кон-
ференции; 
-подготовить тезисы по 
результатам выполнен-
ной работы (проекта) 
для публикации; 
-выбирать адекватные 
стратеги и коммуника-
ции, гибко регулиро-
вать собственное рече-
вое поведение. 
-осознавать свою от-
ветственность за досто-
верность полученных 
знаний, за качество вы-
полненного проекта; 
- принимать меры к со-
вершенствованию (до-
работке) проекта на ос-
нове анализа получен-
ных замечаний и рецен-
зий. 
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БД.15 ВВЕДЕНИЕ В СПЕЦИАЛЬНОСТЬ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.15 Введение в специальность 
предназначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», 
реализующего образовательную программу среднего общего образования в пределах 
освоения основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на 
базе основного общего образования при специалистах среднего звена по специальности 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 
Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего 
образования и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.15 Введение в специальность входит в об-
щеобразовательный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

В результате изучения учебной дисциплины БД.15 Введение в специальность, обучаю-
щийся должен сформировать следующие результаты: 
Код и наименование 
формируемых ком-

петенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, лич-
ностные 

Предметные 

 ОК 01 

Выбирать способы 
решения задач про-
фессиональной дея-
тельности, примени-
тельно к различным 
контекстам. 

распознавать задачу и/или 
проблему в профессиональ-
ном и/или социальном кон-
тексте; анализировать задачу 
и/или проблему и выделять 
её составные части;  
определять этапы решения 
задачи; выявлять и эффек-
тивно искать информацию, 
необходимую для решения 
задачи и/или проблемы;  
составлять план действия; 
определять необходимые ре-
сурсы;  
владеть актуальными мето-
дами работы в профессио-
нальной и смежных сферах;  
реализовать составленный 
план; оценивать результат и 
последствия своих действий 
(самостоятельно или с по-
мощью наставника). 
 

актуальный профессиональный и 
социальный контекст, в котором 
приходится работать и жить;  
основные источники информации и 
ресурсы для решения задач и про-
блем в профессиональном и/или 
социальном контексте; алгоритмы 
выполнения работ в профессио-
нальной и смежных областях; ме-
тоды работы в профессиональной и 
смежных сферах;  
структура плана для решения задач;  
порядок оценки результатов реше-
ния задач профессиональной дея-
тельности 
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 ОК. 02 

Осуществлять поиск, 
анализ и интерпрета-
цию информации, не-
обходимой для выпол-
нения задач професси-
ональной деятельности 

определять задачи поиска 
информации;  
определять необходимые ис-
точники информации; пла-
нировать процесс поиска; 
структурировать получае-
мую информацию;  
выделять наиболее значимое 
в перечне информации; оце-
нивать практическую значи-
мость результатов поиска;  
оформлять результаты поис-
ка. 
 

 номенклатура информационных 
источников, применяемых в про-
фессиональной деятельности; 
 приемы структурирования инфор-
мации;  
формат оформления результатов 
поиска информации 

ОК.03  
Планировать и реали-
зовывать собственное 
профессиональное и 
личностное развитие 

 

определять актуальность 
нормативно правовой доку-
ментации в профессиональ-
ной деятельности; 
 выстраивать траектории 
профессионального и лич-
ностного развития. 
 

 

содержание актуальной норматив-
но-правовой документации; совре-
менная научная и профессиональ-
ная терминология;  
возможные траектории профессио-
нального развития и самообразова-
ния. 
 

ОК 04.  
Работать в коллективе 
и команде, эффектив-
но взаимодействовать 
с коллегами, руковод-
ством, клиентами 

организовывать работу кол-
лектива и команды; взаимо-
действовать с коллегами, ру-
ководством, клиентами. 
 

психология коллектива; психоло-
гия личности; основы проектной 
деятельности 

ОК. 05 

Осуществлять устную 
и письменную комму-
никацию на государ-
ственном языке с уче-
том особенностей со-
циального и культур-
ного контекста 

излагать свои мысли на гос-
ударственном языке; оформ-
лять документы. 
 

особенности социального и куль-
турного контекста; правила 
оформления документов. 

ОК 06. 
Проявлять граждан-
ско-патриотическую 
позицию, демонстри-
ровать осознанное по-
ведение на основе 
традиционных обще-
человеческих ценно-
стей, применять стан-

описывать значимость своей 
профессии презентовать 
структуру профессиональной 
деятельности по профессии 
(специальности). 
 

сущность гражданско-

патриотической позиции Общече-
ловеческие ценности Правила по-
ведения в ходе выполнения про-
фессиональной деятельности 
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дарты антикоррупци-
онного поведения 

ОК 07. 

Содействовать сохра-
нению окружающей 
среды, ресурсосбере-
жению, эффективно 
действовать в чрезвы-
чайных ситуациях 

соблюдать нормы экологиче-
ской безопасности; опреде-
лять направления ресурсо-
сбережения в рамках про-
фессиональной деятельности 
по профессии (специально-
сти). 
 

правила экологической безопасно-
сти при ведении профессиональ-
ной деятельности; основные ресур-
сы, задействованные в профессио-
нальной деятельности; пути обес-
печения ресурсосбережения 

ОК. 09 

Использовать инфор-
мационные техноло-
гии в профессиональ-
ной деятельности 

применять средства инфор-
мационных технологий для 
решения профессиональных 
задач; использовать совре-
менное программное обеспе-
чение. 
 

современные средства и устрой-
ства информатизации; порядок их 
применения и программное обес-
печение в профессиональной дея-
тельности 

ОК 10. 
Пользоваться профес-
сиональной докумен-
тацией на государ-
ственном и иностран-
ном языке 

понимать общий смысл чет-
ко произнесенных высказы-
ваний на известные темы 
(профессиональные и быто-
вые); понимать тексты на 
базовые профессиональные 
темы;  
участвовать в диалогах на 
знакомые общие и профес-
сиональные темы; строить 
простые высказывания о себе 
и о своей профессиональной 
деятельности;  
кратко обосновывать и объ-
яснить свои действия (теку-
щие и планируемые); писать 
простые связные сообщения 
на знакомые или интересу-
ющие профессиональные те-
мы 

 

правила построения простых и 
сложных предложений на профес-
сиональные темы; основные обще-
употребительные глаголы (бытовая 
и профессиональная лексика);  
лексический минимум, относя-
щийся к описанию предметов, 
средств и процессов профессио-
нальной деятельности;  
особенности произношения; пра-
вила чтения текстов профессио-
нальной направленности 

ОК 11 

Использовать знания 
по финансовой гра-
мотности, планиро-

выявлять достоинства и не-
достатки коммерческой 
идеи; презентовать идеи от-
крытия собственного дела в 

основы предпринимательской дея-
тельности; основы финансовой 
грамотности; правила разработки 
бизнес-планов; порядок выстраива-
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вать предпринима-
тельскую деятель-
ность в профессио-
нальной сфере. 

профессиональной деятель-
ности; оформлять бизнес-

план; рассчитывать размеры 
выплат по процентным 
ставкам кредитования. 

ния презентации; кредитные бан-
ковские продукты. 
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БД.16 ИНДИВИДУАЛЬНЫЙ ПРОЕКТ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Программа общеобразовательной учебной дисциплины БД.16 Индивидуальный проект 
предназначена для изучения в АУ «Нефтеюганский политехнический колледж», реализу-
ющего образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения 
основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе ос-
новного общего образования при подготовке специалистов среднего звена по специально-
сти 43.02.15 Поварское и кондитерское дело. 
Программа разработана в соответствии с требованиями ФГОС среднего общего образова-
ния и профиля профессионального образования.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина БД.16 Индивидуальный проект входит в об-
щеобразовательный учебный цикл. 

Уровень усвоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего 
образования: базовый. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код и наименование 
формируемых ком-

петенций 

Планируемые результаты освоения дисциплины 

Метапредметные, 
личностные 

Предметные 

ОК 1 – ОК 06 

ОК 01. Выбирать спо-
собы решения задач 
профессиональной 
деятельности приме-
нительно к различным 
контекстам; 
ОК 02. Осуществлять 
поиск, анализ и ин-
терпретацию инфор-
мации, необходимой 
для выполнения задач 
профессиональной 
деятельности. 
ОК 03. Планировать и 
реализовывать соб-
ственное профессио-
нальное и личностное 
развитие. 
ОК 04. Работать в 
коллективе и команде, 
эффективно взаимо-
действовать с колле-
гами, руководством, 
клиентами. 
ОК 05. Осуществлять 
устную и письменную 
коммуникацию на 
государственном язы-

Пользоваться производствен-
но-технологической и норма-
тивной документацией для 
выполнения трудовых функ-
ций; 
использовать квалификацион-
ные характеристики сварщика 
в профессиональной деятель-
ности; 
определять тепловые процес-
сы электрической сварки; 
определять виды сварки; 
анализировать схемы основ-
ных видов сварки, оборудова-
ние для ручной дуговой свар-
ки (наплавки) неплавящимся 
электродом в защитном газе, 
сварочное оборудование для 
газовой сварки (наплавки). 

 

Основы теории сварочных про-
цессов (понятия: сварочный 
термический цикл, общие пред-
ставления о методах и способах 
сварки;  
влияние основных параметров 
режима и пространственного 
положения при сварке на фор-
мирование сварного шва;  
основы технологии сварочного 
производства;  
основные правила чтения тех-
нологической документации; 
методы неразрушающего кон-
троля; основные типы, технику 
и технологию ручной дуговой 
сварки (наплавки, резки) плавя-
щимся покрытым электродом 
различных деталей и конструк-
ций в пространственных поло-
жениях сварного шва;  
ручной дуговой сварки (наплав-
ки, резки) плавящимся покры-
тым электродом; основные 
группы и марки материалов, 
свариваемых ручной дуговой 
сваркой (наплавкой) неплавя-
щимся электродом в защитном 
газе;  
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ке с учетом особенно-
стей социального и 
культурного контек-
ста. 
ОК 06. Проявлять 
гражданско-

патриотическую по-
зицию, демонстриро-
вать осознанное пове-
дение на основе тра-
диционных общече-
ловеческих ценно-
стей, применять стан-
дарты антикоррупци-
онного поведения. 

устройство сварочного и вспо-
могательного оборудования для 
ручной дуговой сварки (наплав-
ки) неплавящимся электродом в 
защитном газе, основные типы и 
устройства для возбуждения и 
стабилизации сварочной дуги 
(сварочные осцилляторы); 
устройство сварочного и вспо-
могательного и марки материа-
лов, свариваемых термитной 
сваркой;  
сварочные материалы для тер-
митной сварки (паяльно-

сварочные стержни, термитная 
смесь), огнеупорные и формо-
вочные материалы, литейные 
компоненты термитной смеси; 
правила и способы: подготовки 
сварочных материалов, входя-
щих в термитные смеси (из-
мельчение и просев); 
основные группы и марки мате-
риалов, свариваемых газовой 
сваркой (наплавкой);  
сварочные (наплавочные) мате-
риалы для газовой сварки 
(наплавки); технику и техноло-
гию газовой сварки (наплавки). 
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ЕН.01 ХИМИЯ 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специальностей 43.00.00 
Сервис и туризм. 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ЕН.01 Химия входит в математический и общий есте-
ственнонаучный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК 01 

Выбирать способы решения 
задач профессиональной дея-
тельности, применительно к 
различным контекстам 

применять основные законы 
химии для решения задач в об-
ласти профессиональной дея-
тельности; 
использовать свойства органи-
ческих веществ, дисперсных и 
коллоидных систем для опти-
мизации технологического про-
цесса; 
описывать уравнениями хими-
ческих реакций процессы, ле-
жащие в основе производства 
продовольственных продуктов; 
проводить расчеты по химиче-
ским формулам и уравнениям 
реакции; 
использовать лабораторную по-
суду и оборудование; 
выбирать метод и ход химиче-
ского анализа, подбирать реак-
тивы и аппаратуру; 
проводить качественные реак-
ции на неорганические веще-
ства и ионы, отдельные классы 
органических соединений; 
выполнять количественные 
расчеты состава вещества по 
результатам измерений; 
соблюдать правила техники 
безопасности при работе в хи-
мической лаборатории 

основные понятия и 
законы химии; 
-теоретические основы 
органической, физиче-
ской, коллоидной хи-
мии; 
-понятие химической 
кинетики и катализа; 
-классификацию хими-
ческих реакций и зако-
номерности их проте-
кания; 
-обратимые и необра-
тимые химические ре-
акции, химическое рав-
новесие, смещение хи-
мического равновесия 
под действием различ-
ных факторов; 
- окислительно-

восстановительные ре-
акции, реакции ионного 
обмена; 
гидролиз солей, диссо-
циацию электролитов в 
водных растворах, по-
нятие о сильных и сла-
бых электролитах; 
-тепловой эффект хи-
мических реакций, 
термохимические урав-
нения; 
-характеристики раз-
личных классов орга-
нических веществ, вхо-
дящих в состав сырья и 
готовой пищевой про-

ОК 02 

Осуществлять поиск, анализ и 
интерпретацию информации, 
необходимой для выполнения 
задач профессиональной дея-
тельности 

ОК 03 

Планировать и реализовывать 
собственное профессиональное 
и личностное развитие. 
ОК 04 

Работать в коллективе и коман-
де, эффективно взаимодейство-
вать с коллегами, руковод-
ством, клиентами. 
ОК 05 

Осуществлять устную и пись-
менную коммуникацию на гос-
ударственном языке с учетом 
особенностей социального и 
культурного контекста. 
ОК 06 

Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, де-
монстрировать осознанное 

поведение на основе традици-
онных общечеловеческих цен-
ностей, применять стандарты 

антикоррупционного поведе-
ния. 
ОК 07 

Содействовать сохранению 
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окружающей среды, ресурсо-
сбережению, эффективно 

действовать в чрезвычайных 
ситуациях. 

дукции; 
-свойства растворов и 
коллоидных систем вы-
сокомолекулярных со-
единений; 
-дисперсные и колло-
идные системы пище-
вых продуктов; 
-роль и характеристики 
поверхностных явлений 
в природных и техно-
логических процессах; 
 -основы аналитической 
химии; 
-основные методы 
классического количе-
ственного и физико-

химического анализа; 
-назначение и правила 
использования лабора-
торного оборудования 
и аппаратуры; 
-методы и технику вы-
полнения химических 
анализов; 
-приемы безопасной 
работы в химической 
лаборатории 

ОК 09 

Использовать информационные 
технологии в профессиональ-
ной деятельности 

ОК 10 

Пользоваться профессиональ-
ной документацией на государ-
ственном и иностранном язы-
ках. 

ПК 2.2 

Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации супов 
сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных 
категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания 

ПК 2.3 

Осуществлять приготовление, 
непродолжительное хранение 
горячих соусов сложного ас-
сортимента 

ПК 3.3 

Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации салатов 
сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных 
категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания 

ПК 4.2 

Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации холодных 
десертов сложного ассортимен-
та с учетом потребностей раз-
личных категорий потребите-
лей, видов и форм обслужива-
ния 
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ПК 4.3 

Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации горячих 
десертов сложного ассортимен-
та с учетом потребностей раз-
личных категорий потребите-
лей, видов и форм обслужива-
ния 

ПК 4.4 

Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации холодных 
напитков сложного ассорти-
мента с учетом потребностей 
различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслужи-
вания 

ПК 4.6 

Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур холодных 
и горячих десертов, напитков, в 
том числе авторских, брендо-
вых, региональных с учетом 
потребностей различных кате-
горий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК5.3 

Осуществлять приготовление, 
творческое оформление, подго-
товку к реализации хлебобу-
лочных изделий и празднично-
го хлеба сложного ассортимен-
та с учетом потребностей раз-
личных категорий потребите-
лей, видов и форм обслужива-
ния 
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ЕН. 02 ЭКОЛОГИЧЕСКИЕ ОСНОВЫ ПРИРОДОПОЛЬЗОВАНИЯ 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина ЕН.02 Экологические основы природопользо-
вания входит в математический и общий естественнонаучный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК  Умения Знания 

ОК 01 Выбирать способы решения 
задач профессиональной дея-
тельности применительно к 
различным контекстам 

Анализировать и 
прогнозировать 
экологические по-
следствия различ-
ных видов дея-
тельности;  
Осуществлять в 
общем виде оценку 
антропогенного 
воздействия на 
окружающую сре-
ду с учетом спе-
цифики природно-

климатических 
условий;  
Грамотно реализо-
вывать норматив-
но-правовые акты 
при работе с эко-
логической доку-
ментацией 

Принципы взаимо-
действия живых ор-
ганизмов и среды 
обитания; 

 Условия устойчиво-
го состояния экоси-
стем;  
Принципы и методы 
рационального при-
родопользования;  
Методы снижения 
хозяйственного воз-
действия на биосфе-
ру;  
Методы экологиче-
ского регулирова-
ния;  
Организационные и 
правовые средства 
охраны окружающей 
среды. 

ОК 02 Осуществлять поиск, анализ и 
интерпретацию информации, 
необходимой для выполнения 
задач профессиональной дея-
тельности. 

ОК 03 Планировать и реализовывать 
собственное профессиональ-
ное и личностное развитие 

ОК 04 Работать в коллективе и ко-
манде, эффективно взаимо-
действовать с коллегами, ру-
ководством, клиентами. 

ОК 05 Осуществлять устную и 
письменную коммуникацию 
на государственном языке с 
учетом особенностей соци-
ального и культурного кон-
текста. 

ОК 06 Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, 

демонстрировать осознанное 
поведение на основе традици-
онных общечеловеческих 
ценностей, применять стан-
дарты антикоррупционного 
поведения. 

ОК 07 Содействовать сохранению 
окружающей среды, ресурсо-
сбережению, эффективно 
действовать в чрезвычайных 
ситуациях. 
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ОГСЭ.01 Основы философии 

1.1. Область применения примерной рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО специальности 43.02.15 Повар-
ское и кондитерское дело входящей в укрупнённую группу специальностей.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина ОГСЭ.01 Основы философии входит в общий 
гуманитарный и социально-экономический цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК.02 Осуществлять 
поиск, анализ и интер-
претацию информации, 
необходимой для вы-
полнения задач профес-
сиональной деятельно-
сти 

 

ОК 03. Планировать и 
реализовывать соб-
ственное профессио-
нальное и личностное 
развитие. 
 

ОК 05. Осуществлять 
устную и письменную 
коммуникацию на госу-
дарственном языке с 
учетом особенностей 
социального и культур-
ного контекста. 
 

ОК 06. Проявлять граж-
данско-патриотическую 
позицию, демонстриро-
вать осознанное поведе-
ние на основе традици-
онных общечеловече-
ских ценностей, приме-
нять стандарты антикор-
рупционного поведения 

 

ОК 09. Использовать 
информационные техно-
логии в профессиональ-
ной деятельности 

Ориентироваться в наиболее 
общих философских проблемах 
бытия, познания, ценностей, 
свободы и смысла жизни как 
основах формирования культу-
ры гражданина и будущего спе-
циалиста; 
выстраивать общение на основе 
общечеловеческих ценностей. 

основные категории и поня-
тия философии; 
роль философии в жизни че-
ловека и общества; 
основы философского уче-
ния о бытии; 
сущность процесса позна-
ния; 
основы научной, философ-
ской и религиозной картин 
мира; 
об условиях формирования 
личности, свободе и ответ-
ственности за сохранение 
жизни, культуры, окружаю-
щей среды; 
о социальных и этических 
проблемах, связанных с раз-
витием и использованием 
достижений науки, техники 
и технологий по выбранному 
профилю профессиональной 
деятельности 
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ОГСЭ.02 История 

1.1. Область применения примерной рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина ОГСЭ.02 История входит в общий гуманитар-
ный и социально-экономический цикл. 

 

1.3. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК 01. Выбирать способы ре-
шения задач профессиональной 
деятельности, применительно к 
различным контекстам. 

- ориентироваться в совре-
менной экономической, по-
литической, культурной 
ситуации в России и мире; 
- выявлять взаимосвязь 
отечественных, региональ-
ных, мировых социально-

экономических, политиче-
ских и культурных про-
блем. 

- основные направления 
ключевых регионов мира 

на рубеже ХХ и ХХI вв.; 
- сущность и причины ло-
кальных, региональных, 
межгосударственных 
конфликтов в конце ХХ- 

начале ХХI вв.; 
- основные процессы (ин-
теграционные, поликуль-
турные, миграционные и 
иные) политического и 
экономического развития 
ведущих регионов мира; 
- назначение ООН, НАТО, 
ЕС и др. организаций и их 
деятельности; 
- о роли науки, культуры 
и религии в сохранении и 
укреплении националь-
ных и государственных 
традиций; 
- содержание и назначе-
ние важнейших правовых 
и законодательных актов 
мирового и регионального 
значения. 

ОК 02. Осуществлять поиск, 
анализ и интерпретацию ин-
формации, необходимой для 
выполнения задач профессио-
нальной деятельности. 
ОК 03. Планировать и реализо-
вывать собственное професси-
ональное и личностное разви-
тие. 
ОК 04. Работать в коллективе и 
команде, эффективно взаимо-
действовать с коллегами, руко-
водством, клиентами. 
ОК 05. Осуществлять устную и 
письменную коммуникацию на 
государственном языке с уче-
том особенностей социального 
и культурного контекста. 
ОК 06. Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, де-
монстрировать осознанное по-
ведение на основе традицион-
ных общечеловеческих ценно-
стей 
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ОГСЭ.03 ИНОСТРАННЫЙ ЯЗЫК В ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 
программы: учебная дисциплина ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной дея-
тельности входит в общий гуманитарный и социально-экономический цикл 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код компетенции Знания Умения 

ОК 02. Осуществлять поиск, 
анализ и интерпретацию 
информации, необходимой 
для выполнения задач 
профессиональной 
деятельности 

ОК 03. Планировать и 
реализовывать собственное 
профессиональное и 
личностное развитие  

ОК 05. Осуществлять устную 
и письменную коммуникацию 
на государственном языке с 
учетом особенностей 
социального и культурного 
контекста. 
ОК 09. Использовать 
информационные технологии 
в профессиональной 
деятельности 

ОК 10. Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном языках. 

понимать общий смысл четко 
произнесенных высказываний 
на известные темы (професси-
ональные и бытовые); 
понимать тексты на базовые 
профессиональные темы; 
участвовать в диалогах на зна-
комые общие и профессио-
нальные темы; 

строить простые высказыва-
ния о себе и о своей профес-
сиональной деятельности; 
кратко обосновывать и объяс-
нить свои действия (текущие и 
планируемые); 
писать простые связные со-
общения на знакомые или ин-
тересующие профессиональ-
ные темы; 

правила построения 
простых и сложных 
предложений на про-
фессиональные темы 

основные общеупо-
требительные глаго-
лы (бытовая и про-
фессиональная лек-
сика) 
лексический мини-
мум, относящийся к 
описанию предметов, 
средств и процессов 
профессиональной 
деятельности 

особенности произ-
ношения 

правила чтения тек-
стов профессиональ-
ной направленности 
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ОГСЭ. 04 Физическая культура 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 
программы: учебная дисциплина ОГСЭ.04 Физическая культура входит в общий гумани-
тарный и социально-экономический цикл 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

 

В результате изучения учебной дисциплины ОГСЭ.04 Физическая культура обучающийся 
должен сформировать следующие результаты:  
Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК 04. Работать в коллективе и 
команде, эффективно взаимо-
действовать с коллегами, 
руководством, клиентами. 
ОК 08. Использовать средства 
физической культуры для со-
хранения и укрепления здоро-
вья 

в процессе профессиональной 
деятельности и поддержания 
необходимого уровня физиче-
ской 

подготовленности. 

Использовать физкультур-
но-оздоровительную дея-
тельность для укрепления 
здоровья, достижения жиз-
ненных и профессиональ-
ных целей. 

О роли физической куль-
туры в общекультурном, 
профессиональном и со-
циальном развитии чело-
века; основы здорового 
образа жизни.  
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ОГСЭ.05 ПСИХОЛОГИЯ ОБЩЕНИЯ 

1.1. Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.02.15 

Поварское и кондитерское дело входящей в укрупненную группу специальностей 43.00.00 
Сервис и туризм. 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ОГСЭ.05 Психология общения входит в общий гума-
нитарный и социально-экономический цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК. 01 Выбирать спосо-
бы решения задач про-
фессиональной деятель-
ности, применительно к 
различным контекстам. 
 

ОК. 03 Планировать и 
реализовывать соб-
ственное профессио-
нальное и личностное 
развитие. 
 

ОК. 04 Работать в кол-
лективе и команде, эф-
фективно взаимодей-
ствовать с коллегами, 
руководством, клиента-
ми. 

распознавать задачу и/или 
проблему в профессиональ-
ном и/или социальном кон-
тексте; анализировать задачу 
и/или проблему и выделять 
её составные части; опреде-
лять этапы решения задачи; 
выявлять и эффективно ис-
кать информацию, необхо-
димую для решения задачи 
и/или проблемы; составлять 
план действия; определять 

необходимые ресурсы; вла-
деть актуальными методами 
работы в профессиональной 
и смежных сферах; реализо-
вывать составленный план; 
оценивать результат и по-
следствия своих действий 
(самостоятельно или с помо-
щью наставника) 
определять актуальность 
нормативно-правовой доку-
ментации в профессиональ-
ной деятельности; опреде-
лять и выстраивать траекто-
рии профессионального раз-
вития и самообразования; ор-
ганизовывать работу коллек-
тива и команды; взаимодей-
ствовать с коллегами, руко-
водством, клиентами в ходе 
профессиональной деятель-
ности 

актуальный профессиональ-
ный и социальный контекст, в 
котором приходится работать 
и жить; основные источники 
информации и ресурсы для 
решения задач и проблем в 
профессиональном и/или со-
циальном контексте; алгорит-
мы выполнения работ в про-
фессиональной и смежных об-
ластях; методы работы в про-
фессиональной и смежных 
сферах; структуру плана для 
решения задач; 
 порядок оценки результатов 
решения задач профессио-
нальной деятельности; содер-
жание актуальной норматив-
но-правовой документации; 
 современная научная и про-
фессиональная терминология; 
возможные траектории про-
фессионального развития и 
самообразования; психологи-
ческие основы деятельности 
коллектива, психологические 
особенности личности; 
основы проектной деятельно-
сти 
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ОП.01 Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: учебная дисциплина ОП.01 Микробиология, физиология питания, 
санитария и гигиена входит в профессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ПК 1.1. Организовы-
вать подготовку "ра-
бочих мест, оборудо-
вания, сырья, матери-
алов для приготовле-
ния полуфабрикатов в 
соответствии с ин-
струкциями и регла-
ментами.  
 

ПК 1.2. Осуществлять 
обработку, подготов-
ку экзотических и 
редких видов сырья: 
овощей, грибов, ры-
бы, нерыбного водно-
го сырья, дичи.  
 

ПК 1.3. Проводить 
приготовление и под-
готовку к реализации 
полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных из-
делий сложного ас-
сортимента.  
 

ПК 1.4. Осуществлять 
разработку, адапта-
цию рецептур полу-
фабрикатов с учетом 
потребностей различ-
ных категорий потре-
бителей, видов и форм 
обслуживания.  
 

− использовать лаборатор-
ное оборудование;   

− определять основные 
группы микроорганизмов;  

− проводить микробиологи-
ческие исследования и да-
вать оценку полученным     
результатам; 

− обеспечивать выполнение 
санитарно-

эпидемиологических тре-
бований к процессам при-
готовления и реализации 
блюд, кулинарных, муч-
ных, кондитерских изде-
лий, закусок, напитков; 

− обеспечивать выполнение 
требований системы ана-
лиза, оценки и управления 
опасными факторами (си-
стема ХАССП) при вы-
полнении работ; 

− производить санитар-
ную обработку оборудо-
вания и инвентаря;  

− осуществлять микро-
биологический контроль 
пищевого производства; 

− проводить органолептиче-
скую оценку качества и 
безопасности пищевого 
сырья и продуктов; 

− рассчитывать энергетиче-
скую ценность блюд; 

− составлять рационы пита-

− основные понятия и термины 
микробиологии; 

− классификацию микроорга-
низмов;  

− морфологию и физиологию 
основных групп микроорга-
низмов;  

− генетическую и химическую 
основы наследственности и 
формы изменчивости микро-
организмов;  

− роль микроорганизмов в кру-
говороте веществ в природе; 

− характеристики микрофлоры 
почвы, воды и воздуха;  

− особенности сапрофитных и 
патогенных микроорганиз-
мов;  

− основные пищевые инфекции 
и пищевые отравления;  

− микробиологию основных 
пищевых продуктов; 

− основные пищевые инфекции 
и пищевые отравления; 

− возможные источники мик-
робиологического загрязне-
ния в процессе производства 
кулинарной продукции; 

− методы предотвращения 
порчи сырья и готовой про-
дукции; 

− правила личной гигиены ра-
ботников организации пита-
ния; 

− классификацию моющих 
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ПК 2.1. Организовы-
вать подготовку рабо-
чих мест, оборудова-
ния, сырья, материа-
лов для приготовле-
ния горячих блюд, ку-
линарных изделий, 
закусок сложного ас-
сортимента в соответ-
ствии с инструкциями 
и регламентами. 
 

ПК 2.2. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции супов сложного 
ассортимента с уче-
том потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания.  
 

ПК 2.3. Осуществлять 
приготовление, не-
продолжительное 
хранение горячих со-
усов сложного ассор-
тимента. 
 

ПК 2.4. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции горячих блюд и 
гарниров из овощей, 
круп, бобовых, мака-
ронных изделий  
сложного ассортимен-
та с учетом потребно-
стей различных кате-
горий потребителей, 
видов и форм обслу-
живания.  
 

ПК 2.5. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции горячих блюд из 

ния для различных кате-
горий потребителей, в том 
числе для различных диет 
с учетом индивидуальных 
особенностей человека 

средств, правила их приме-
нения, условия и сроки хра-
нения; 

− правила проведения дезин-
фекции, дезинсекции, дера-
тизации; 

− схему микробиологического 
контроля; 

− пищевые вещества и их зна-
чение для организма челове-
ка; 

− суточную норму потребности 
человека в питательных ве-
ществах; 

− основные процессы обмена 
веществ в организме; 

− суточный расход энергии; 
− состав, физиологическое 

значение, энергетическую и 
пищевую ценность различ-
ных продуктов питания; 

− физико-химические измене-
ния пищи в процессе пище-
варения; 

− усвояемость пищи, влияю-
щие на нее факторы; 

− нормы и принципы рацио-
нального сбалансированного 
питания для различных 
групп населения; 

− назначение диетического 
(лечебного) питания, харак-
теристику диет; 

− методики составления раци-
онов питания 
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яиц, творога, сыра, 
муки сложного ассор-
тимента с учетом по-
требностей различных 
категорий потребите-
лей, видов и форм об-
служивания.  
 

ПК 2.6. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции горячих блюд из 
рыбы, нерыбного 
водного сырья слож-
ного ассортимента с 
учетом потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания. 
 

ПК 2.7. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции горячих блюд из 
мяса, домашней пти-
цы, дичи и кролика 
сложного ассортимен-
та с учетом потребно-
стей различных кате-
горий потребителей, 
видов и форм обслу-
живания. 
 

ПК 2.8. Осуществлять 
разработку, адапта-
цию рецептур горячих 
блюд, кулинарных из-
делий, закусок, в том 
числе авторских, 
брендовых, регио-
нальных с учетом по-
требностей различных 
категорий потребите-
лей, видов и форм об-
служивания.  
 

ПК 3.1. Организовы-
вать подготовку рабо-
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чих мест, оборудова-
ния, сырья, материа-
лов для приготовле-
ния холодных блюд, 
кулинарных изделий, 
закусок в соответ-
ствии с инструкциями 
и регламентами.  
 

ПК 3.2. Осуществлять 
приготовление, не-
продолжительное 
хранение холодных 
соусов, заправок с 
учетом потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания.  
 

ПК 3.3. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции салатов сложного 
ассортимента с уче-
том потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания.  
 

ПК 3.4. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции канапе, холодных 
закусок сложного ас-
сортимента с учетом 
потребностей различ-
ных категорий потре-
бителей, видов и форм 
обслуживания.  
 

ПК 3.5. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции холодных блюд 
из рыбы, нерыбного 
водного сырья слож-
ного ассортимента с 
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учетом потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания.  
 

ПК 3.6. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции холодных блюд 
из мяса, домашней 
птицы, дичи сложного 
ассортимента с уче-
том потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания.  
 

ПК 3.7. Осуществлять 
разработку, адапта-
цию рецептур холод-
ных блюд, кулинар-
ных изделий, закусок, 
в том числе автор-
ских, брендовых, ре-
гиональных с учетом 
потребностей различ-
ных категорий потре-
бителей, видов и форм 
обслуживания.  
 

ПК 4.1. Организовы-
вать подготовку рабо-
чих мест, оборудова-
ния, сырья, материа-
лов для приготовле-
ния холодных и горя-
чих сладких блюд, де-
сертов, напитков в со-
ответствии с инструк-
циями и регламента-
ми.  
 

ПК 4.2. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции холодных десер-
тов сложного ассор-
тимента с учетом по-
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требностей различных 
категорий потребите-
лей, видов и форм об-
служивания.  
 

ПК 4.3. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции горячих десертов 
сложного ассортимен-
та с учетом потребно-
стей различных кате-
горий потребителей, 
видов и форм обслу-
живания.  
 

ПК 4.4. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции холодных напит-
ков сложного ассор-
тимента с учетом по-
требностей различных 
категорий потребите-
лей, видов и форм об-
служивания.  
 

ПК 4.5. Осуществлять  
приготовление, твор-
ческое оформление и 
подготовку к реализа-
ции горячих напитков 
сложного ассортимен-
та с учетом потребно-
стей различных кате-
горий потребителей, 
видов и форм обслу-
живания.  
 

ПК 4.6. Осуществлять 
разработку, адапта-
цию рецептур холод-
ных и горячих десер-
тов, напитков в том 
числе авторских, 
брендовых, регио-
нальных с учетом по-
требностей различных 
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категорий потребите-
лей, видов и форм об-
служивания.  
 

ПК 5.1. Организовы-
вать подготовку рабо-
чих мест, оборудова-
ния, сырья, материа-
лов для приготовле-
ния хлебобулочных, 
мучных кондитерских 
изделий разнообраз-
ного ассортимента в 
соответствии с ин-
струкциями и регла-
ментами.  
 

ПК 5.2. Осуществлять 
приготовление, хра-
нение отделочных по-
луфабрикатов для 
хлебобулочных, муч-
ных кондитерских из-
делий.  
 

ПК 5.3. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление, 
подготовку к реализа-
ции хлебобулочных 
изделий и празднич-
ного хлеба сложного 
ассортимента с уче-
том потребностей 
различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания.  
 

ПК 5.4. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление, 
подготовку к реализа-
ции мучных конди-
терских изделий 
сложного ассортимен-
та с учетом потребно-
стей различных кате-
горий потребителей, 
видов и форм обслу-
живания.  
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ПК 5.5. Осуществлять 
приготовление, твор-
ческое оформление, 
подготовку к реализа-
ции пирожных и тор-
тов сложного ассор-
тимента с учетом по-
требностей различных 
категорий потребите-
лей, видов и форм об-
служивания.  
 

ПК 5.6. Осуществлять 
разработку, адапта-
цию рецептур хлебо-
булочных, мучных 
кондитерских изде-
лий, в том числе ав-
торских, брендовых, 
региональных с уче-
том потребностей 
различных категорий 
потребителей. 
 

ПК 6.1. Осуществлять 
разработку ассорти-
мента кулинарной и 
кондитерской про-
дукции, различных 
видов меню с учетом 
потребностей различ-
ных категорий потре-
бителей, видов и форм 
обслуживания.  
 

ПК 6.2. Осуществлять 
текущее планирова-
ние, координацию де-
ятельности подчинен-
ного персонала с уче-
том взаимодействия с 
другими подразделе-
ниями. ПК  
 

6.3. Организовывать 
ресурсное обеспече-
ние деятельности 
подчиненного персо-
нала.  
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ПК 6.4. Осуществлять 
организацию и кон-
троль текущей дея-
тельности подчинен-
ного персонала. 
 

ОК 01. Выбирать спо-
собы решения задач 
профессиональной 
деятельности, приме-
нительно к различным 
контекстам.  
 

ОК 02. Осуществлять 
поиск, анализ и ин-
терпретацию инфор-
мации, необходимой 
для выполнения задач 
профессиональной 
деятельности.  
 

ОК 03. Планировать и 
реализовывать соб-
ственное профессио-
нальное и личностное 
развитие. 
 

ОК 04. Работать в 
коллективе и команде, 
эффективно взаимо-
действовать с колле-
гами, руководством, 
клиентами. 
 

ОК 05. Осуществлять 
устную и письменную 
коммуникацию на 
государственном язы-
ке с учетом особенно-
стей социального и 
культурного контек-
ста.  
 

ОК 06. Проявлять  
гражданско-

патриотическую по-
зицию, демонстриро-
вать осознанное пове-
дение на основе тра-
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диционных общече-
ловеческих ценно-
стей, применять стан-
дарты антикоррупци-
онного поведения.  
 

ОК 07. Содействовать 
сохранению окружа-
ющей среды, ресурсо-
сбережению, эффек-
тивно действовать в 
чрезвычайных ситуа-
циях.  
 

ОК 09. Использовать 
информационные тех-
нологии в профессио-
нальной деятельности. 
 

ОК 10. Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном языке. 
 

ОК 11. Использовать 
знания по финансовой 
грамотности, плани-
ровать предпринима-
тельскую деятель-
ность в профессио-
нальной сфере. 
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ОП. 02 Организация хранения и контроль запасов и сырья 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина входит в профессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ПК 1.1.  
Организовывать подготовку рабочих 
мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления полуфабрикатов в со-
ответствии с инструкциями и регламен-
тами 

ПК 1.2.  
Осуществлять обработку, подготовку эк-
зотических и редких видов сырья: ово-
щей, грибов, рыбы, нерыбного водного 
сырья, дичи 

ПК 1.3.  
Проводить приготовление и подготовку к 
реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий сложного ассорти-
мента 

ПК 1.4.  
Осуществлять разработку, адаптацию 
рецептур полуфабрикатов с учетом по-
требностей различных категорий потре-
бителей, видов и форм обслуживания 

ПК 2.1.  
Организовывать подготовку рабочих 
мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления горячих блюд, кули-
нарных изделий, закусок сложного ас-
сортимента в соответствии с инструкци-
ями и регламентами 

ПК 2.2.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации супов сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных катего-
рий потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 2.3.  
Осуществлять приготовление, непро-

 - определять наличие 
запасов и расход про-
дуктов;    
- оценивать условия 
хранения и состояние   
продуктов и запасов;  
- проводить инструк-
тажи по безопасности    
хранения пищевых 
продуктов; 
- принимать решения 
по организации про-
цессов контроля рас-
хода и хранения про-
дуктов; 
- оформлять техноло-
гическую документа-
цию и документацию 
по контролю расхода 
и хранения продук-
тов, в том числе с ис-
пользованием специ-
ализированного про-
граммного     обеспе-
чения 

- ассортимент и харак-
теристики основных 
групп продоволь-
ственных товаров; 
- общие требования к 
качеству сырья и про-
дуктов; 
- условия хранения, 
упаковки, транспорти-
рования и реализации 
различных видов про-
довольственных про-
дуктов;           
- методы контроля 
качества продуктов 
при хранении; 
- способы и формы 
инструктирования 
персонала по безопас-
ности хранения пище-
вых продуктов; 
- виды снабжения; 
- виды складских по-
мещений и требования 
к ним; 
- периодичность тех-
нического обслужива-
ния   холодильного, 
механического и весо-
вого оборудования;      
- методы контроля 
сохранности и расхода   
продуктов на произ-
водствах питания;          
- программное обеспе-
чение управления рас-
ходом продуктов на 
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должительное хранение горячих соусов 
сложного ассортимента 

ПК 2.4.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд и гарниров из ово-
щей, круп, бобовых, макаронных изде-
лий сложного ассортимента с учетом по-
требностей различных категорий потре-
бителей, видов и форм обслуживания 

ПК 2.5.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд из яиц, творога, сы-
ра, муки сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслужива-
ния 

ПК 2.6.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд из рыбы, нерыбного 
водного сырья сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных катего-
рий потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 2.7.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд из мяса, домашней 
птицы, дичи, кролика сложного ассорти-
мента с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания 

ПК 2.8.  
Осуществлять разработку, адаптацию 
рецептур горячих блюд, кулинарных из-
делий, закусок, в том числе авторских, 
брендовых, региональных с учетом по-
требностей различных категорий потре-
бителей, видов и форм обслуживания 

ПК 3.1. 
Организовывать подготовку рабочих 
мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления холодных блюд, ку-
линарных изделий, закусок в соответ-
ствии с инструкциями и регламентами 

ПК 3.2.  
Осуществлять приготовление, непро-
должительное хранение холодных со-

производстве и   дви-
жением блюд;                                    
современные способы 
обеспечения правиль-
ной сохранности запа-
сов и расхода продук-
тов на производстве; 
- методы контроля 
возможных хищений 
запасов на производ-
стве;                            
- правила оценки со-
стояния запасов на 
производстве;   
- процедуры и правила 
инвентаризации запа-
сов продуктов; 
- правила оформления 
заказа на продукты со 
склада и приема про-
дуктов, 
- поступающих со 
склада и от поставщи-
ков;  
- виды сопроводитель-
ной документации на 
различные группы 
продуктов 
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усов, заправок с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, ви-
дов и форм обслуживания 

ПК 3.3.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации салатов сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных катего-
рий потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 3.4.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации канапе, холодных закусок сложно-
го ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, ви-
дов и форм обслуживания 

ПК 3.5.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации холодных блюд из рыбы, нерыбно-
го водного сырья сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных кате-
горий потребителей, видов и форм об-
служивания 

ПК 3.6.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации холодных блюд из мяса, домашней 
птицы, дичи сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных катего-
рий потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 3.7.  
Осуществлять разработку, адаптацию 
рецептур холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок, в том числе авторских, 
брендовых, региональных с учетом по-
требностей различных категорий потре-
бителей, видов и форм обслуживания 

ПК 4.1.  
Организовывать подготовку рабочих 
мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, напитков в со-
ответствии с инструкциями и регламен-
тами 

ПК 4.2.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
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зации холодных десертов сложного ас-
сортимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 4.3.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации горячих десертов сложного ассор-
тимента с учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 4.4.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации холодных напитков сложного ас-
сортимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 4.5.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление и подготовку к реали-
зации горячих напитков сложного ассор-
тимента с учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 4.6.  
Осуществлять разработку, адаптацию 
рецептур холодных и горячих десертов, 
напитков, в том числе авторских, брен-
довых, региональных с учетом потребно-
стей различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 5.1.  
Организовывать подготовку рабочих 
мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления хлебобулочных, муч-
ных кондитерских изделий разнообраз-
ного ассортимента в соответствии с ин-
струкциями и регламентами 

ПК 5.2.  
Осуществлять приготовление, хранение 
отделочных полуфабрикатов для хлебо-
булочных, мучных кондитерских изде-
лий 

ПК 5.3.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление, подготовку к реализа-
ции хлебобулочных изделий и празднич-
ного хлеба сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных категорий 
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потребителей, видов и форм обслужива-
ния 

ПК 5.4.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление, подготовку к реализа-
ции мучных кондитерских изделий 
сложного ассортимента с учетом потреб-
ностей различных категорий потребите-
лей, видов и форм обслуживания 

ПК 5.5.  
Осуществлять приготовление, творче-
ское оформление, подготовку к реализа-
ции пирожных и тортов сложного ассор-
тимента с учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.6.  
Осуществлять разработку, адаптацию 
рецептур хлебобулочных, мучных кон-
дитерских изделий, в том числе автор-
ских, брендовых, региональных с учетом 
потребностей различных категорий по-
требителей 

ПК 6.1.  
Осуществлять разработку ассортимента 
кулинарной и кондитерской продукции, 
различных видов меню с учетом потреб-
ностей различных категорий потребите-
лей, видов и форм обслуживания 

ПК 6.2.  
Осуществлять текущее планирование, 
координацию деятельности подчиненно-
го персонала с учетом взаимодействия с 
другими подразделениями 

ПК 6.3.  
Организовывать ресурсное обеспечение 
деятельности подчиненного персонала 

ПК 6.4. Осуществлять организацию и 
контроль текущей деятельности подчи-
ненного персонала 

 

ОК 01. Выбирать способы решения задач 
профессиональной деятельности, приме-
нительно к различным контекстам.  
 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и 
интерпретацию информации, необходи-
мой для выполнения задач профессио-
нальной деятельности.  
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ОК 03. Планировать и реализовывать 
собственное профессиональное и лич-
ностное развитие. 
 

ОК 04. Работать в коллективе и команде, 
эффективно взаимодействовать с колле-
гами, руководством, клиентами. 
 

ОК 05. Осуществлять устную и письмен-
ную коммуникацию на государственном 
языке с учетом особенностей социально-
го и культурного контекста.  
 

ОК 06. Проявлять  
гражданско-патриотическую позицию, 
демонстрировать осознанное поведение 
на основе традиционных общечеловече-
ских ценностей, применять стандарты 
антикоррупционного поведения.  
 

ОК 07. Содействовать сохранению окру-
жающей среды, ресурсосбережению, эф-
фективно действовать в чрезвычайных 
ситуациях.  
 

ОК 09. Использовать информационные 
технологии в профессиональной дея-
тельности. 
 

ОК 10. Пользоваться профессиональной 
документацией на государственном и 
иностранном языке. 
 

ОК 11. Использовать знания по финансо-
вой грамотности, планировать предпри-
нимательскую деятельность в професси-
ональной сфере. 
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ОП.03 Техническое оснащение организаций питания  
 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл. 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ПК 1.1 

Организовывать подготовку рабо-
чих мест, оборудования, сырья, ма-
териалов для приготовления полу-
фабрикатов в соответствии с ин-
струкциями и регламентами 

ПК 1.2.  

Осуществлять обработку, подготов-
ку экзотических и редких видов сы-
рья: овощей, грибов, рыбы, нерыб-
ного водного сырья, дичи 

ПК 1.3.  

Проводить приготовление и подго-
товку к реализации полуфабрикатов 
для блюд, кулинарных изделий 
сложного ассортимента 

ПК 1.4.  

Осуществлять разработку, адапта-
цию рецептур полуфабрикатов с 
учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания  

ПК 2.1.  

Организовывать подготовку рабо-
чих мест, оборудования, сырья, ма-
териалов для приготовления горя-
чих блюд, кулинарных изделий, за-
кусок сложного ассортимента в со-
ответствии с инструкциями и ре-

− определять вид, 
обеспечивать рацио-
нальный подбор в соот-
ветствии с потребно-
стью производства тех-
нологического обору-
дования, инвентаря, ин-
струментов; 
− организовывать 
рабочее место для об-
работки сырья, приго-
товления полуфабрика-
тов, готовой продук-
ции, ее отпуска в соот-
ветствии с правилами 
техники безопасности, 
санитарии и пожарной 
безопасности; 
− подготавливать к 
работе, использовать 
технологическое обо-
рудование по его 
назначению с учётом 
правил техники без-
опасности, санитарии и 
пожарной безопасно-
сти, правильно ориен-
тироваться в экстрен-
ной ситуации 

− выявлять риски 
в области безопасности 
работ на производстве 
и разрабатывать пред-
ложения по их миними-
зации и устранению; 
− оценивать эф-
фективность использо-

− классификацию, 
основные технические 
характеристики, назна-
чение, принципы дей-
ствия, особенности 
устройства, правила 
безопасной эксплуата-
ции различных групп 
технологического обо-
рудования; 
− принципы орга-
низации обработки сы-
рья, приготовления по-
луфабрикатов, готовой 
кулинарной и конди-
терской продукции, 
подготовки ее к реали-
зации; 
− прогрессивные 
способы организации 
процессов приготовле-
ния пищи с использо-
ванием современных 
видов технологическо-
го оборудования; 
− правила выбора 
технологического обо-
рудования, инвентаря, 
инструментов, посуды 
для различных процес-
сов приготовления и 
отпуска кулинарной и 
кондитерской продук-
ции; 
− методики расче-
та производительности 
технологического обо-
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гламентами 

ПК 2.2.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации супов сложного ассор-
тимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 2.3.  

Осуществлять приготовление, не-
продолжительное хранение горячих 
соусов сложного ассортимента 

ПК 2.4.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации горячих блюд и гарни-
ров из овощей, круп, бобовых, ма-
каронных изделий сложного ассор-
тимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 2.5.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации горячих блюд из яиц, 
творога, сыра, муки сложного ас-
сортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 2.6.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации горячих блюд из рыбы, 
нерыбного водного сырья сложного 
ассортимента с учетом потребно-
стей различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслуживания 

ПК 2.7.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации горячих блюд из мяса, 
домашней птицы, дичи, кролика 

вания оборудования; 
− планировать ме-
роприятия по обеспе-
чению безопасных и 
благоприятных условий 
труда на производстве, 
предупреждению трав-
матизма; 
− контролировать 
соблюдение графиков 
технического обслужи-
вания оборудования и 
исправность приборов 
безопасности и изме-

рительных приборов. 
− оперативно вза-
имодействовать с ра-
ботником, ответствен-
ным за безопасные и 
благоприятные условия 
работы на производ-
стве; 
− рассчитывать 
производственные 
мощности и эффектив-
ность работы техноло-
гического оборудова-
ния 

проводить инструктаж 
по безопасной эксплуа-
тации технологическо-
го оборудования 

рудования; 
− способы органи-
зации рабочих мест по-
вара, кондитера, пекаря 
в соответствии с вида-
ми изготавливаемой 
кулинарной, хлебобу-
лочной и кондитерской 
продукции; 
− правила элек-
тробезопасности, по-
жарной безопасности; 
− правила охраны 
труда в организациях 
питания 
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сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 2.8.  

Осуществлять разработку, адапта-
цию рецептур горячих блюд, кули-
нарных изделий, закусок, в том 
числе авторских, брендовых, регио-
нальных с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 3.1. 

Организовывать подготовку рабо-
чих мест, оборудования, сырья, ма-
териалов для приготовления холод-
ных блюд, кулинарных изделий, 
закусок в соответствии с инструк-
циями и регламентами 

ПК 3.2.  

Осуществлять приготовление, не-
продолжительное хранение холод-
ных соусов, заправок с учетом по-
требностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 3.3.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации салатов сложного ас-
сортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 3.4.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации канапе, холодных заку-
сок сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных кате-
горий потребителей, видов и форм 
обслуживания 

ПК 3.5.  
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Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации холодных блюд из ры-
бы, нерыбного водного сырья 
сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 3.6.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации холодных блюд из мяса, 
домашней птицы, дичи сложного 
ассортимента с учетом потребно-
стей различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслуживания 

ПК 3.7.  

Осуществлять разработку, адапта-
цию рецептур холодных блюд, ку-
линарных изделий, закусок, в том 
числе авторских, брендовых, регио-
нальных с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 4.1.  

Организовывать подготовку рабо-
чих мест, оборудования, сырья, ма-
териалов для приготовления холод-
ных и горячих сладких блюд, де-
сертов, напитков в соответствии с 
инструкциями и регламентами 

ПК 4.2.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации холодных десертов 
сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 4.3.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации горячих десертов слож-
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ного ассортимента с учетом по-
требностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 4.4.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации холодных напитков 
сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 4.5.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление и подготовку к 
реализации горячих напитков 
сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 4.6.  

Осуществлять разработку, адапта-
цию рецептур холодных и горячих 
десертов, напитков, в том числе ав-
торских, брендовых, региональных 
с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.1.  

Организовывать подготовку рабо-
чих мест, оборудования, сырья, ма-
териалов для приготовления хлебо-
булочных, мучных кондитерских 
изделий разнообразного ассорти-
мента в соответствии с инструкци-
ями и регламентами 

ПК 5.2.  

Осуществлять приготовление, хра-
нение отделочных полуфабрикатов 
для хлебобулочных, мучных конди-
терских изделий 

ПК 5.3.  
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Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление, подготовку к 
реализации хлебобулочных изделий 
и праздничного хлеба сложного ас-
сортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 5.4.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление, подготовку к 
реализации мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.5.  

Осуществлять приготовление, твор-
ческое оформление, подготовку к 
реализации пирожных и тортов 
сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 5.6.  

Осуществлять разработку, адапта-
цию рецептур хлебобулочных, муч-
ных кондитерских изделий, в том 
числе авторских, брендовых, регио-
нальных с учетом потребностей 
различных категорий потребителей 

ПК 6.1.  

Осуществлять разработку ассорти-
мента кулинарной и кондитерской 
продукции, различных видов меню 
с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 6.2.  

Осуществлять текущее планирова-
ние, координацию деятельности 
подчиненного персонала с учетом 
взаимодействия с другими подраз-
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делениями 

ПК 6.3.  

Организовывать ресурсное обеспе-
чение деятельности подчиненного 
персонала 

ПК 6.4. 

 Осуществлять организацию и кон-
троль текущей деятельности подчи-
ненного персонала 

ОК 01  

Выбирать способы решения задач 
профессиональной деятельности, 
применительно к различным кон-
текстам 

ОК 02  

Осуществлять поиск, анализ и ин-
терпретацию информации, необхо-
димой для выполнения задач про-
фессиональной деятельности 

ОК 03  

Планировать и реализовывать соб-
ственное профессиональное и лич-
ностное развитие. 

ОК 04  

Работать в коллективе и команде, 
эффективно взаимодействовать с 
коллегами, руководством, клиента-
ми. 

ОК 05  

Осуществлять устную и письмен-
ную коммуникацию на государ-
ственном языке с учетом особенно-
стей социального и культурного 
контекста. 

ОК 06  

Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, демон-
стрировать осознанное поведение 
на основе традиционных общечело-
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веческих ценностей, применять 
стандарты антикоррупционного по-
ведения 

ОК 07  

Содействовать сохранению окру-
жающей среды, ресурсосбереже-
нию, эффективно действовать в 
чрезвычайных ситуациях. 

ОК 09  

Использовать информационные 
технологии в профессиональной 
деятельности 

ОК 10 

 Пользоваться профессиональной 
документацией на государственном 
и иностранном языках 

ОК 11 

Использовать знания по финансо-
вой грамотности, планировать 
предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере 
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ОП.04 ОРГАНИЗАЦИЯ ОБСЛУЖИВАНИЯ  
1.1. Область применения рабочей программы  
 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ПК 1.1.  
Организовывать подготов-
ку рабочих мест, оборудо-
вания, сырья, материалов 
для приготовления полу-
фабрикатов в соответствии 
с инструкциями и регла-
ментами 

ПК 1.2.  
Осуществлять обработку, 
подготовку экзотических и 
редких видов сырья: ово-
щей, грибов, рыбы, нерыб-
ного водного сырья, дичи 

ПК 1.3.  
Проводить приготовление 
и подготовку к реализации 
полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий слож-
ного ассортимента 

ПК 1.4.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур полу-
фабрикатов с учетом по-
требностей различных ка-
тегорий потребителей, ви-
дов и форм обслуживания 

ПК 2.1.  
Организовывать подготов-
ку рабочих мест, оборудо-
вания, сырья, материалов 
для приготовления горячих 
блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассорти-
мента в соответствии с ин-
струкциями и регламента-

− выполнения всех видов 
работ по подготовке залов 
и инвентаря организаций 
общественного питания к 
обслуживанию; 

− встречи, приветствия, 
размещения гостей, пода-
чи меню; 

− приема, оформления и 
выполнения заказа на 
продукцию и услуги ор-
ганизаций общественного 
питания; 

− рекомендации блюд и 
напитков гостям при 
оформлении заказа; 

− подачи блюд и напитков 
разными способами; 

− расчета с потребителями; 
− обслуживания потребите-

лей при использовании 
специальных форм орга-
низации питания; 

− выполнять подготовку 
залов к обслуживанию в 
соответствии с его харак-
тером, типом и классом 
организации обществен-
ного питания 

− подготавливать зал ресто-
рана, бара, буфета к об-
служиванию в обычном 
режиме и на массовых 
банкетных мероприятиях; 

− складывать салфетки раз-
ными способами; 

− виды, типы и классы ор-
ганизаций общественно-
го питания; 

− рынок ресторанных 
услуг, специальные виды 
услуг; 

− подготовку залов к об-
служиванию в соответ-
ствии с его характером, 
типом и классом органи-
зации общественного 
питания; 

− правила накрытия столов 
скатертями, приемы по-
лировки посуды и при-
боров; 

− приемы складывания 
салфеток 

− правила личной 
подготовки официанта, 
бармена к обслужива-
нию 

− ассортимент, назна-
чение, характеристику 
столовой посуды, при-
боров, стекла 

− сервировку столов, со-
временные направления 
сервировки 

− обслуживание потреби-
телей организаций об-
щественного питания 
всех форм собственно-
сти, различных видов, 
типов и классов;  

− использование в процес-
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ми 

ПК 2.2.  

Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации супов сложного ас-
сортимента с учетом по-
требностей различных ка-
тегорий потребителей, ви-
дов и форм обслуживания 

ПК 2.3.  
Осуществлять приготовле-
ние, непродолжительное 
хранение горячих соусов 
сложного ассортимента 

ПК 2.4.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации горячих блюд и гар-
ниров из овощей, круп, бо-
бовых, макаронных изде-
лий сложного ассортимента 
с учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 2.5.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации горячих блюд из яиц, 
творога, сыра, муки слож-
ного ассортимента с учетом 
потребностей различных 
категорий потребителей, 
видов и форм обслужива-
ния 

ПК 2.6.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации горячих блюд из ры-
бы, нерыбного водного сы-
рья сложного ассортимента 
с учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 2.7.  

− соблюдать личную гигие-
ну 

− подготавливать посуду, 
приборы, стекло 

− осуществлять прием зака-
за на блюда и напитки 

− подбирать виды оборудо-
вания, мебели, посуды, 
приборов, белья в соот-
ветствии с типом и клас-
сом организации обще-
ственного питания; 

− оформлять и передавать 
заказ на производство, в 
бар, в буфет; 

− подавать алкогольные и 
безалкогольные напитки, 
блюда различными спо-
собами; 

− соблюдать очередность и 
технику подачи блюд и 
напитков; 

− соблюдать требования к 
качеству, температуре по-
дачи блюд и напитков; 

− разрабатывать различные 
виды меню, в том числе 
план-меню структурного 
подразделения; 

− заменять использованную 
посуду и приборы; 

− составлять и оформлять 
меню, 

− обслуживать массовые 
банкетные мероприятия и 
приемы 

− обслуживать иностран-
ных туристов 

− эксплуатировать инвен-
тарь, весоизмерительное и 
торгово-технологическое 
оборудование в процессе 
обслуживания 

− осуществлять подачу 
блюд и напитков гостям 
различными способами; 

− предоставлять счет и про-
изводить расчет с потре-
бителями; 

− соблюдать правила ресто-

се обслуживания инвен-
таря, весоизмерительно-
го и торгово-

технологического обо-
рудования; 

− приветствие и размеще-
ние гостей за столом; 

− правила оформления и 
передачи заказа на про-
изводство, бар, буфет; 

− правила и технику пода-
чи алкогольных и безал-
когольных напитков; 

− способы подачи блюд; 
− очередность и технику 

подачи блюд и напитков; 
− кулинарную характери-

стику блюд, смешанные 
и горячие напитки, кок-
тейли 

− правила сочетаемости 
напитков и блюд; 

− требования к качеству, 
температуре подачи 
блюд и напитков; 

− способы замены исполь-
зованной посуды и при-
боров; 

− правила культуры 
обслуживания, протоко-
ла и этикета при взаимо-
действии с гостями; 

− информационное обес-
печение услуг обще-
ственного питания; 

− правила составления и 
оформления меню, 

обслуживание массовых 
банкетных мероприятий и 
приемов 
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Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации горячих блюд из мя-
са, домашней птицы, дичи, 
кролика сложного ассор-
тимента с учетом потреб-
ностей различных катего-
рий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 2.8.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур горя-
чих блюд, кулинарных из-
делий, закусок, в том числе 
авторских, брендовых, ре-
гиональных с учетом по-
требностей различных ка-
тегорий потребителей, ви-
дов и форм обслуживания 

ПК 3.1. 
Организовывать подготов-
ку рабочих мест, оборудо-
вания, сырья, материалов 
для приготовления холод-
ных блюд, кулинарных из-
делий, закусок в соответ-
ствии с инструкциями и 
регламентами 

ПК 3.2.  
Осуществлять приготовле-
ние, непродолжительное 
хранение холодных соусов, 
заправок с учетом потреб-
ностей различных катего-
рий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 3.3.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации салатов сложного 
ассортимента с учетом по-
требностей различных ка-
тегорий потребителей, ви-
дов и форм обслуживания 

ПК 3.4.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-

ранного этикета; 
− производить расчет с по-

требителем, используя 
различные формы расче-
та; 
изготавливать смешан-
ные, горячие напитки, 
коктейли 
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зации канапе, холодных 
закусок сложного ассорти-
мента с учетом потребно-
стей различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 3.5.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации холодных блюд из 
рыбы, нерыбного водного 
сырья сложного ассорти-
мента с учетом потребно-
стей различных категорий 
потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 3.6.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации холодных блюд из 
мяса, домашней птицы, ди-
чи сложного ассортимента 
с учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 3.7.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур хо-
лодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок, в том 
числе авторских, брендо-
вых, региональных с уче-
том потребностей различ-
ных категорий потребите-
лей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 4.1.  
Организовывать подготов-
ку рабочих мест, оборудо-
вания, сырья, материалов 
для приготовления холод-
ных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков в 
соответствии с инструкци-
ями и регламентами 

ПК 4.2.  
Осуществлять приготовле-
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ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации холодных десертов 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 4.3.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации горячих десертов 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 4.4.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации холодных напитков 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 4.5.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние и подготовку к реали-
зации горячих напитков 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 4.6.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур хо-
лодных и горячих десертов, 
напитков, в том числе ав-
торских, брендовых, реги-
ональных с учетом потреб-
ностей различных катего-
рий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.1.  
Организовывать подготов-
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ку рабочих мест, оборудо-
вания, сырья, материалов 
для приготовления хлебо-
булочных, мучных конди-
терских изделий разнооб-
разного ассортимента в со-
ответствии с инструкциями 
и регламентами 

ПК 5.2.  
Осуществлять приготовле-
ние, хранение отделочных 
полуфабрикатов для хлебо-
булочных, мучных конди-
терских изделий 

ПК 5.3.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние, подготовку к реализа-
ции хлебобулочных изде-
лий и праздничного хлеба 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 5.4.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние, подготовку к реализа-
ции мучных кондитерских 
изделий сложного ассор-
тимента с учетом потреб-
ностей различных катего-
рий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.5.  
Осуществлять приготовле-
ние, творческое оформле-
ние, подготовку к реализа-
ции пирожных и тортов 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 5.6.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур хле-
бобулочных, мучных кон-
дитерских изделий, в том 
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числе авторских, брендо-
вых, региональных с уче-
том потребностей различ-
ных категорий потребите-
лей 

ПК 6.1.  

Осуществлять разработку 
ассортимента кулинарной и 
кондитерской продукции, 
различных видов меню с 
учетом потребностей раз-
личных категорий потреби-
телей, видов и форм об-
служивания 

ПК 6.2.  
Осуществлять текущее 
планирование, координа-
цию деятельности подчи-
ненного персонала с уче-
том взаимодействия с дру-
гими подразделениями 

ПК 6.3.  
Организовывать ресурсное 
обеспечение деятельности 
подчиненного персонала 

ПК 6.4. Осуществлять ор-
ганизацию и контроль те-
кущей деятельности под-
чиненного персонала 

 

ОК 01 

Выбирать способы реше-
ния задач профессиональ-
ной деятельности, приме-
нительно к различным кон-
текстам 

ОК 02 

Осуществлять поиск, ана-
лиз и интерпретацию ин-
формации, необходимой 
для выполнения задач про-
фессиональной деятельно-
сти 

ОК 03 

Планировать и реализовы-
вать собственное профес-
сиональное и личностное 
развитие. 
ОК 04 

Работать в коллективе и 
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команде, эффективно взаи-
модействовать с коллегами, 
руководством, клиентами. 
ОК 05 

Осуществлять устную и 
письменную коммуника-
цию на государственном 
языке с учетом особенно-
стей социального и куль-
турного контекста. 
ОК 06 

Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, 
демонстрировать осознан-
ное поведение на основе 
традиционных общечело-
веческих ценностей, при-
менять стандарты антикор-
рупционного поведения 

ОК 07 

Содействовать сохранению 
окружающей среды, ресур-
сосбережению, эффективно 
действовать в чрезвычай-
ных ситуациях. 
ОК 09 

Использовать информаци-
онные технологии в про-
фессиональной деятельно-
сти 

ОК 10 

Пользоваться профессио-
нальной документацией на 
государственном и ино-
странном языках. 
ОК 11 

Использовать знания по 
финансовой грамотности, 
планировать предпринима-
тельскую деятельность в 
профессиональной сфере. 
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ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 

1.1. Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специальностей 43.00.00 

Сервис и туризм. 
 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 
входит в общепрофессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, 
ОК 

Умения Знания 

ПК 1.1-1.4 

ПК 2.1-2.8 

ПК 3.1-3.7 

ПК 4.1-4.6 

ПК 5.1-5.6 

ПК 6.1-6.4 

ОК 01-ОК 
11 

 

участвовать в выборе наиболее 
эффективной организационно - 
правовой формы для деятельно-
сти организации ресторанного 
бизнеса, формировании пакета 
документов для открытия пред-
приятия; 
рассчитывать и планировать ос-
новные технико-экономические 
показатели деятельности органи-
зации ресторанного бизнеса и 
анализировать их динамику; 
анализировать факторы, влияю-
щие на хозяйственную деятель-
ность организации; рассчитывать 
показатели эффективности ис-
пользования ресурсов организа-
ции; 
проводить  инвентаризацию на 
предприятиях питания; поль-
зоваться         нормативной до-
кументацией и оформлять и 
учетно-отчетную документа-
цию (заполнять договора о ма-
териальной ответственности, 
доверенности на получение 
материальных ценностей, ве-
сти товарную книгу кладовщи-
ка, списывать товарные  поте-
ри, заполнять инвентаризаци-
онную опись; оформлять по-
ступление и передачу матери-
альных ценностей, составлять 
калькуляционные карточки на 
блюда и кондитерские изделия, 

понятие, цели и задачи экономики, основные поло-
жения экономической теории; 
принципы функционирования рыночной экономики, 
современное состояние и перспективы развития от-
расли; 
виды экономической деятельности (отрасли народ-
ного хозяйства), 
сущность предпринимательства, его виды, значение 
малого бизнеса для экономики страны, меры гос-
поддержки малому бизнесу, виды предпринима-
тельских рисков и методы их минимизации; 
классификацию хозяйствующих субъектов в рыноч-
ной экономике по признакам; 
цели и задачи организации ресторанного бизнеса, 
понятие концепции организации питания; 
этапы регистрации и порядок ликвидации организа-
ций, понятие банкротства, его признаки и методы 
предотвращения; 
факторы внешней среды  организации питания, эле-
менты ее внутренней среды и методики оценки вли-
яния факторов внешней среды на хозяйственную 
деятельность организации питания (SWOT- анализ); 
функции и задачи бухгалтерии  как структурного 
подразделения предприятия, организацию учета на 
предприятии питания, объекты учета, основные 
принципы, формы ведения бухгалтерского учета, 
реквизиты первичных документов, их классифика-
цию, требования к оформлению документов, права и 
обязанности главного бухгалтера  организации пи-
тания,  понятие инвентаризации; 
виды экономических ресурсов (оборотные и вне-
оборотные активы, трудовые ресурсы), используе-
мых организацией ресторанного бизнеса и методы 
определения эффективности их использования; 
понятие и виды товарных запасов, их роль в обще-
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документацию по контролю 
наличия запасов на производ-
стве); оценивать имеющиеся 
на производстве запасы в соот-
ветствии с требуемым количе-
ством и качеством, рассчиты-
вать и анализировать измене-
ние показателей товарных за-
пасов и товарооборачиваемо-
сти, использовать программное 
обеспечение при контроле 
наличия запасов 

анализировать состояние 

продуктового баланса пред-
приятия питания; 
вести учет реализации готовой 
продукции и полуфабрикатов; 
калькулировать цены на про-
дукцию собственного произ-
водства и полуфабрикаты, 
производимые организацией 
ресторанного бизнеса; рассчи-
тывать налоги и отчисления, 
уплачиваемые организацией 
ресторанного бизнеса в бюд-
жет и в государственные вне-
бюджетные фонды, 
рассчитывать проценты и пла-
тежи за пользование кредитом, 
уплачиваемые организацией 
банку; 
планировать и контролировать 
собственную деятельность и 
деятельность подчиненных; 
выбирать методы принятия 
эффективных управленческих 
решений; 
управлять конфликтами и 
стрессами в организации; при-
менять в профессиональной 
деятельности приемы делового 
общения и управленческого 
воздействия; 
анализировать текущую ситуа-
цию на рынке товаров и услуг; 
составлять бизнес-план для ор-
ганизации ресторанного бизне-
са анализировать возможности 
организации питания в области 
выполнения планов по произ-

ственном питании, понятие товарооборачиваемости, 
абсолютные и относительные    показатели измере-
ния товарных запасов, методику анализа товарных 
запасов предприятий питания; 
понятие продуктового баланса организации пита-
ния, методику планирования поступления товар-
ных запасов с помощью показателей продуктового 
баланса; 
источники снабжения сырьём, продуктами и та-
рой, учет сырья, продуктов и тары в кладовые 
предприятия общественного питания, документы, 
используемые в кладовых предприятия; товарную 
книгу, списание     товарных     потерь, отчет мате-
риально - ответственных лиц, 
учет реализации продукции собственного произ-
водства и полуфабрикатов; 
понятия «производственная       мощность» и 

«производственная программа предприятия», их 
содержание, назначение, факторы формирования 
производственной программы, исходные данные 
для её экономического обоснования и анализа вы-
полнения, методику расчета пропускной способ-
ности зала и коэффициента её использования; 
требования к реализации продукции общественно-
го питания; 
количественный и качественный состав персонала 
организации; 
показатели и резервы роста производительности 
труда на предприятиях питания, понятие норми-
рования труда; 
формы и системы оплаты труда, виды гарантий, 
компенсаций и удержаний из заработной платы; 
состав издержек производства и обращения орга-
низаций ресторанного бизнеса; 
механизмы ценообразования на продукцию (услу-
ги) организаций ресторанного бизнеса; 
основные   показатели  деятельности  предприятий 
общественного питания и методы их расчета; по-
нятие  товарооборота, дохода, прибыли и рента-
бельности предприятия, факторы, влияющие на 
них, методику расчета, планирования, анализа; 
сущность, виды и функции кредита, принципы 
кредитования предприятий, виды кредитов, мето-
дику расчета процентов за пользование банков-
ским кредитом, уплачиваемых предприятием бан-
ку; налоговую систему РФ: понятие, основные 
элементы, виды налогов и отчислений, уплачива-
емых организациями ресторанного бизнеса в госу-
дарственный бюджет и в  государственные вне-
бюджетные фонды, методику их расчета; 
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водству и реализации на осно-
вании уровня технического 
оснащения, квалификации по-
варов и кондитеров; 
прогнозировать изменения на 
рынке ресторанного бизнеса и 
восприятие потребителями ме-
ню; анализировать спрос на 
товары и услуги организации 
ресторанного бизнеса; 
грамотно определять 

маркетинговую политику ор-
ганизации ценовую политику, 
способы продвижения продук-
ции и услуг на рынке); 

проводить маркетинговые ис-
следования в соответствии с це-
лями организации и анализ по-
требительских предпочтений, 
меню конкурирующих и наибо-
лее популярных организаций пи-
тания в различных сегментах ре-
сторанного бизнеса питания (то-
варную)  

понятие бизнес-планирования, виды и разделы 
бизнес-плана; 
сущность, цели, основные принципы и функции 
менеджмента (планирование, организация, моти-
вация, контроль, коммуникация и принятие 
управленческих решений), особенности менедж-
мента в области профессиональной деятельности; 
стили управления;  
способы организации работы коллектива, виды и 
методы мотивации персонала правила делового 
общения в коллективе; 
сущность, цели, основные принципы и функции 
маркетинга; 
понятие сегментация рынка; 
методы проведения маркетинговых исследований; 
понятие товарной, ценовой, сбытовой, коммуни-
кационной политики организации питания (ком-
плекс маркетинга); 
организацию управления маркетинговой 

деятельностью в  
организации ресторанного бизнеса 
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ОП. 06 Правовые основы профессиональной деятельности 

1.1. Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельно-
сти входит в профессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, 
ОК 

Умения Знания 

ПК 6.1-6.4 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 03 

ОК 04 

ОК 05 

ОК 06 

ОК 07 

 

использовать необходимые 
нормативно- правовые доку-
менты; защищать свои права 
в 

соответствии с гражданским, 
гражданско-процессуальным 
и трудовым законодатель-
ством; анализировать и оце-
нивать результаты и послед-
ствия деятельности (бездей-
ствия) с правовой точки зре-
ния 

основные положения Конституции Рос-
сийской Федерации, Трудового Кодекса; 
права и свободы человека и гражданина, 
механизмы их реализации; 
понятие правового регулирования в сфере 
профессиональной деятельности; 
законодательные акты и другие норматив-
ные документы, регулирующие правоот-
ношения в процессе профессиональной де-
ятельности; 
организационно-правовые формы юриди-
ческих лиц; правовое положение субъек-
тов предпринимательской деятельности; 
права и обязанности работников в сфере 
профессиональной деятельности; 
порядок заключения трудового договора и 
основания его прекращения; 
роль государственного регулирования в 
обеспечении занятости населения; 
право социальной защиты граждан 

понятие дисциплинарной и материальной 
ответственности работника; 
виды административных правонарушений 
и административной ответственности; 
нормы защиты нарушенных прав и су-
дебный порядок разрешения споров 
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ОП. 07 Информационные технологии в профессиональной деятельности 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм. 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ОП.07 Информационные технологии в профессиональ-
ной деятельности входит в общепрофессиональный цикл. 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ПК 6.1-6.4 

ОК 01 

ОК 02 

ОК 03 

ОК 04 

ОК 05 

ОК 06 

ОК 07 

ОК 09 

 

пользоваться современными сред-
ствами связи и оргтехникой; обраба-
тывать текстовую и табличную ин-
формацию; 

использовать технологии сбора, раз-
мещения, хранения, накопления, 
преобразования и передачи данных в 
профессионально ориентированных 
информационных системах; 

использовать в профессиональной 
деятельности различные виды про-
граммного обеспечения, применять 
компьютерные и телекоммуникаци-
онные средства; 

обеспечивать информационную без-
опасность; 

применять антивирусные средства 
защиты информации; 

осуществлять поиск необходимой 
информации 

основные понятия автоматизированной 
обработки информации; 

общий состав и структуру персональных 
компьютеров и вычислительных систем; 

базовые системные программные про-
дукты в области профессиональной дея-
тельности; 

состав, функции и возможности исполь-
зования информационных и телекомму-
никационных технологий в профессио-
нальной деятельности; методы и сред-
ства сбора, обработки, хранения, переда-
чи и накопления информации; 

основные методы и приемы обеспечения 
информационной безопасности 
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ОП.08 ОХРАНА ТРУДА 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ОП.08 Охрана труда входит в профессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ПК 1.1 

Организовывать подготовку ра-
бочих мест, оборудования, сы-
рья, материалов для приготов-
ления полуфабрикатов в соот-
ветствии с инструкциями и ре-
гламентами 

ПК 1.2.  
Осуществлять обработку, под-
готовку экзотических и редких 
видов сырья: овощей, грибов, 
рыбы, нерыбного водного сы-
рья, дичи 

ПК 1.3.  
Проводить приготовление и 
подготовку к реализации полу-
фабрикатов для блюд, кулинар-
ных изделий сложного ассор-
тимента 

ПК 1.4.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур полуфаб-
рикатов с учетом потребностей 
различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслужи-
вания  

ПК 2.1.  
Организовывать подготовку ра-
бочих мест, оборудования, сы-
рья, материалов для приготов-
ления горячих блюд, кулинар-
ных изделий, закусок сложного 
ассортимента в соответствии с 
инструкциями и регламентами 

ПК 2.2.  
Осуществлять приготовление, 

определять вид, обеспечи-
вать рациональный подбор 
в соответствии с потребно-
стью производства техноло-
гического оборудования, 
инвентаря, инструментов; 
организовывать рабочее ме-
сто для обработки сырья, 
приготовления полуфабри-
катов, готовой продукции, 
ее отпуска в соответствии с 
правилами техники без-
опасности, санитарии и по-
жарной безопасности; 
подготавливать к работе, 
использовать технологиче-
ское оборудование по его 
назначению с учётом пра-
вил техники безопасности, 
санитарии и пожарной без-
опасности, правильно ори-
ентироваться в экстренной 
ситуации 

выявлять риски в области 
безопасности работ на про-
изводстве и разрабатывать 
предложения по их мини-
мизации и устранению; 
оценивать эффективность 
использования оборудова-
ния; 
планировать мероприятия 
по обеспечению безопасных 
и благоприятных условий 
труда на производстве, пре-
дупреждению травматизма; 

классификацию, основ-
ные технические харак-
теристики, назначение, 
принципы действия, 
особенности устрой-
ства, правила безопас-
ной эксплуатации раз-
личных групп техноло-
гического оборудова-
ния; 
принципы организации 
обработки сырья, при-
готовления полуфаб-
рикатов, готовой ку-
линарной и кондитер-
ской продукции, под-
готовки ее к реализа-
ции; 
прогрессивные спосо-
бы организации про-
цессов приготовления 
пищи с использовани-
ем современных видов 
технологического обо-
рудования; 
правила выбора техно-
логического оборудо-
вания, инвентаря, ин-
струментов, посуды 
для различных процес-
сов приготовления и 
отпуска кулинарной и 
кондитерской продук-
ции; 
методики расчета про-
изводительности тех-



163 

 

творческое оформление и под-
готовку к реализации супов 
сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных 
категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания 

ПК 2.3.  
Осуществлять приготовление, 
непродолжительное хранение 
горячих соусов сложного ассор-
тимента 

ПК 2.4.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации горячих 
блюд и гарниров из овощей, 
круп, бобовых, макаронных из-
делий сложного ассортимента с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 2.5.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации горячих 
блюд из яиц, творога, сыра, му-
ки сложного ассортимента с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания 

ПК 2.6.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации горячих 
блюд из рыбы, нерыбного вод-
ного сырья сложного ассорти-
мента с учетом потребностей 
различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслужи-
вания 

ПК 2.7.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации горячих 
блюд из мяса, домашней птицы, 
дичи, кролика сложного ассор-
тимента с учетом потребностей 
различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслужи-
вания 

контролировать соблюдение 
графиков технического об-
служивания оборудования и 
исправность приборов без-
опасности и измерительных 
приборов. 
оперативно взаимодейство-
вать с работником, ответ-
ственным за безопасные и 
благоприятные условия ра-
боты на производстве; 
рассчитывать производ-
ственные мощности и эф-
фективность работы техно-
логического оборудования 

проводить инструктаж по 
безопасной эксплуатации 
технологического оборудо-
вания 

нологического обору-
дования; 
способы организации 
рабочих мест повара, 
кондитера, пекаря в 
соответствии с видами 
изготавливаемой ку-
линарной, хлебобу-
лочной и кондитерской 
продукции; 

правила электробез-
опасности, пожарной 
безопасности; 
правила охраны труда в 
организациях питания 
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ПК 2.8.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур горячих 
блюд, кулинарных изделий, за-
кусок, в том числе авторских, 
брендовых, региональных с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 3.1. 
Организовывать подготовку ра-
бочих мест, оборудования, сы-
рья, материалов для приготов-
ления холодных блюд, кули-
нарных изделий, закусок в со-
ответствии с инструкциями и 
регламентами 

ПК 3.2.  
Осуществлять приготовление, 
непродолжительное хранение 
холодных соусов, заправок с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 3.3.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации салатов 
сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных 
категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания 

ПК 3.4.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации канапе, 
холодных закусок сложного ас-
сортимента с учетом потребно-
стей различных категорий по-
требителей, видов и форм об-
служивания 

ПК 3.5.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации холодных 
блюд из рыбы, нерыбного вод-
ного сырья сложного ассорти-
мента с учетом потребностей 
различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслужи-
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вания 

ПК 3.6.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации холодных 
блюд из мяса, домашней птицы, 
дичи сложного ассортимента с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 3.7.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур холодных 
блюд, кулинарных изделий, за-
кусок, в том числе авторских, 
брендовых, региональных с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 4.1.  
Организовывать подготовку ра-
бочих мест, оборудования, сы-
рья, материалов для приготов-
ления холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, напит-
ков в соответствии с инструк-
циями и регламентами 

ПК 4.2.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации холодных 
десертов сложного ассортимен-
та с учетом потребностей раз-
личных категорий потребите-
лей, видов и форм обслужива-
ния 

ПК 4.3.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации горячих 
десертов сложного ассортимен-
та с учетом потребностей раз-
личных категорий потребите-
лей, видов и форм обслужива-
ния 

ПК 4.4.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации холодных 
напитков сложного ассорти-
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мента с учетом потребностей 
различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслужи-
вания 

ПК 4.5.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление и под-
готовку к реализации горячих 
напитков сложного ассорти-
мента с учетом потребностей 
различных категорий потреби-
телей, видов и форм обслужи-
вания 

ПК 4.6.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур холодных 
и горячих десертов, напитков, в 
том числе авторских, брендо-
вых, региональных с учетом 
потребностей различных кате-
горий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.1.  
Организовывать подготовку ра-
бочих мест, оборудования, сы-
рья, материалов для приготов-
ления хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнооб-
разного ассортимента в соот-
ветствии с инструкциями и ре-
гламентами 

ПК 5.2.  
Осуществлять приготовление, 
хранение отделочных полуфаб-
рикатов для хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий 

ПК 5.3.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление, подго-
товку к реализации хлебобу-
лочных изделий и праздничного 
хлеба сложного ассортимента с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

ПК 5.4.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление, подго-
товку к реализации мучных 
кондитерских изделий сложно-
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го ассортимента с учетом по-
требностей различных катего-
рий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.5.  
Осуществлять приготовление, 
творческое оформление, подго-
товку к реализации пирожных и 
тортов сложного ассортимента 
с учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания 

 

ПК 5.6.  
Осуществлять разработку, 
адаптацию рецептур хлебобу-
лочных, мучных кондитерских 
изделий, в том числе авторских, 
брендовых, региональных с 
учетом потребностей различ-
ных категорий потребителей 

ПК 6.1.  
Осуществлять разработку ас-
сортимента кулинарной и кон-
дитерской продукции, различ-
ных видов меню с учетом по-
требностей различных катего-
рий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 6.2.  
Осуществлять текущее плани-
рование, координацию деятель-
ности подчиненного персонала 
с учетом взаимодействия с дру-
гими подразделениями 

ПК 6.3.  
Организовывать ресурсное 
обеспечение деятельности под-
чиненного персонала 

ПК 6.4. Осуществлять органи-
зацию и контроль текущей дея-
тельности подчиненного персо-
нала 

ОК 01 Выбирать способы ре-
шения задач профессиональной 
деятельности, применительно к 
различным контекстам 

ОК 02 Осуществлять поиск, 
анализ и интерпретацию ин-
формации, необходимой для 
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выполнения задач профессио-
нальной деятельности 

ОК 03 Планировать и реализо-
вывать собственное профессио-
нальное и личностное развитие. 
ОК 04 Работать в коллективе и 
команде, эффективно взаимо-
действовать с коллегами, руко-
водством, клиентами. 
ОК 05 Осуществлять устную и 
письменную коммуникацию на 
государственном языке с уче-
том особенностей социального 
и культурного контекста. 
ОК 06 Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, де-
монстрировать осознанное по-
ведение на основе традицион-
ных общечеловеческих ценно-
стей 

ОК 07 Содействовать сохране-
нию окружающей среды, ресур-
сосбережению, эффективно 
действовать в чрезвычайных 
ситуациях. 
ОК 09 Использовать информа-
ционные технологии в профес-
сиональной деятельности 

ОК 10 Пользоваться професси-
ональной документацией на 
государственном и иностран-
ном языках 

ОК 11 

Использовать знания по финан-
совой грамотности, планиро-
вать предпринимательскую де-
ятельность в профессиональной 
сфере. 
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ОП. 09 Безопасность жизнедеятельности 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ОП.09 Безопасность жизнедеятельности входит в про-
фессиональный цикл. 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК 1  

Выбирать способы реше-
ния задач профессиональ-
ной деятельности, приме-
нительно к различным 
контекстам. 

ОК 2 

Осуществлять поиск, ана-
лиз и интерпретацию ин-
формации, необходимой 
для выполнения задач 
профессиональной дея-
тельности. 

ОК 3 

Планировать и реализо-
вывать собственное про-
фессиональное и лич-
ностное развитие. 

ОК 4 

Работать в коллективе и 
команде, эффективно вза-
имодействовать с колле-
гами, руководством, кли-
ентами. 

ОК 5 

Осуществлять устную и 
письменную коммуника-
цию на государственном 

Организовывать и про-
водить мероприятия по 
защите работников и 
населения от негативных 
воздействий чрезвычай-
ных ситуаций. 

Предпринимать профи-
лактические меры для 
снижения уровня опас-
ностей различного вида 
и их последствий в про-
фессиональной деятель-
ности и быту. 

Выполнять правила без-
опасности труда на ра-
бочем месте. 

Использовать средства 
индивидуальной и кол-
лективной защиты от 
оружия массового пора-
жения. 

Применять первичные 
средства пожаротуше-
ния. 

Ориентироваться в пе-
речне военно-учетных 
специальностей и само-
стоятельно определять 
среди них родственные 
полученной специально-

Принципы обеспечения 
устойчивости объектов эко-
номики, прогнозирования 
развития событий и оценки 
последствий при чрезвычай-
ных техногенных ситуациях 
и стихийных явлениях, в том 
числе в условиях противо-
действия терроризму как се-
рьезной угрозе националь-
ной безопасности России. 

Основные виды потенциаль-
ных опасностей и их послед-
ствия в профессиональной 
деятельности и быту, прин-
ципы снижения вероятности 
их реализации. 

Основы законодательства о 
труде, организации охраны 
труда. 

Условия труда, причины 
травматизма на рабочем ме-
сте. 

Основы военной службы и 
обороны государства. 

Задачи и основные меропри-
ятия гражданской обороны. 

Способы защиты населения 
от оружия массового пора-
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языке с учетом особенно-
стей социального и куль-
турного контекста. 

ОК 6 

Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, 
демонстрировать осо-
знанное поведение на ос-
нове традиционных об-
щечеловеческих ценно-
стей. 

ОК 7 

Содействовать сохране-
нию окружающей среды, 
ресурсосбережению, эф-
фективно действовать в 
чрезвычайных ситуациях. 

ОК 8 

Использовать средства 
физической культуры для 
сохранения и укрепления 
здоровья в процессе про-
фессиональной деятель-
ности и поддержания не-
обходимого уровня физи-
ческой подготовленности. 

ОК 9 

Использовать информа-
ционные технологии в 
профессиональной дея-
тельности. 

ОК 10 

Пользоваться профессио-
нальной документацией 
на государственном и 
иностранном языках. 

сти. 

Применять профессио-
нальные знания в ходе 
исполнения обязанно-
стей военной службы на 
воинских должностях в 
соответствии с получен-
ной специальностью. 

Владеть способами бес-
конфликтного общения 
и само регуляции в по-
вседневной деятельно-
сти и экстремальных 
условиях военной служ-
бы. 

Оказывать первую по-
мощь. 

жения. 

Меры пожарной безопасно-
сти и правила безопасного 
поведения при пожарах. 

Организацию и порядок при-
зыва граждан на военную 
службу и поступления на нее 
в добровольном порядке. 

Основные виды вооружения, 
военной техники и специ-
ального снаряжения, состо-
ящие на вооружении (осна-
щении) воинских подразде-
лений, в которых имеются 
военно-учетные специально-
сти, родственные специаль-
ностям СПО. 

Область применения полу-
чаемых профессиональных 
знаний при исполнении обя-
занностей военной службы. 

Порядок и правила оказания 
первой помощи. 

 

 

 

 



171 

 

ОП.10 Основы финансовой грамотности 

1.1. Область применения рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 
программы: дисциплина ОП.10 Основы финансовой грамотности входит в профессиональ-
ный цикл. 

 

1.2. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК 01 

Выбирать способы 
решения задач про-
фессиональной дея-
тельности примени-
тельно к различным 
контекстам 

Уметь: 
- выполнять несложные практиче-
ские задания по анализу состояния 
личных финансов; 
- анализировать структуру семей-
ного бюджета; 
- формулировать финансовые це-
ли, предварительно оценивать их 
достижимость; 
- анализировать несложные ситуа-
ции, связанные с гражданскими, 
трудовыми правоотношениями в 
области личных финансов; 
- различать виды ценных бумаг; 
- определять практическое назна-
чение основных элементов бан-
ковской системы; 
- различать виды кредитов и сферу 
их использования; 
- рассчитывать процентные ставки 
по кредиту; 
- выявлять признаки мошенниче-
ства на финансовом рынке в от-
ношении физических лиц.  
 

Знать: 
- группы потребностей 
человека; 
- экономические явления и 
процессы общественной 
жизни; 
- влияние инфляции на 
повседневную жизнь; 
- виды налогов; 
- сферы применения раз-
личных форм денег 

ОК 03 

Планировать и реали-
зовывать собственное 

профессиональное и 
личностное развитие 

ОК 04 

Работать в коллективе 
и команде, эффектив-
но взаимодействовать 
с коллегами, руковод-
ством, клиентами. 
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ОП.11 Основы предпринимательской деятельности 

1.1. Область применения примерной рабочей программы 

 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.15 По-
варское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специальностей: 43.00.00 

Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образова-
тельной программы: дисциплина ОП.11 Основы предпринимательской деятельности 
входит в профессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК 01.  
Выбирать 
способы ре-
шения задач 
профессио-
нальной дея-
тельности, 
примени-
тельно к раз-
личным кон-
текстам 

распознавать задачу и/или 
проблему в профессиональном 
и/или социальном контексте; 
анализировать задачу и/или 
проблему и выделять её 
составные части; определять 
этапы решения задачи; выявлять 
и эффективно искать 
информацию, необходимую для 
решения задачи и/или проблемы; 
составить план действия; 
определить необходимые 
ресурсы; 
владеть актуальными методами 
работы в профессиональной и 
смежных сферах; реализовать 
составленный план; оценивать 
результат и последствия своих 
действий (самостоятельно или с 
помощью наставника) 

актуальный профессиональный и 
социальный контекст, в котором 
приходится работать и жить; 
основные источники информации и 
ресурсы для решения задач и проблем 
в профессиональном и/или 
социальном контексте; 
алгоритмы выполнения работ в 
профессиональной и смежных 
областях; методы работы в 
профессиональной и смежных сферах; 
структуру плана для решения задач; 
порядок оценки результатов решения 
задач профессиональной деятельности 

ОК 02 Осу-
ществлять 
поиск, анализ 
и интерпре-
тацию ин-
формации, 
необходимой 
для выполне-
ния задач 
профессио-
нальной дея-
тельности. 

определять задачи для поиска 
информации; определять 
необходимые источники 
информации; планировать 
процесс поиска; структурировать 
получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое в 
перечне информации; оценивать 
практическую значимость 
результатов поиска; оформлять 
результаты поиска 

номенклатура информационных 
источников, применяемых в 
профессиональной деятельности; 
приемы структурирования 
информации; формат оформления 
результатов поиска информации 

ОК 03. Пла-
нировать и 
реализовы-
вать соб-

определять актуальность 
нормативно-правовой 
документации в 
профессиональной деятельности; 

содержание актуальной нормативно-

правовой документации; современная 
научная и профессиональная 
терминология; возможные траектории 
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ственное 
профессио-
нальное и 
личностное 
развитие. 

применять современную 
научную профессиональную 
терминологию; определять и 
выстраивать траектории 
профессионального развития и 
самообразования 

профессионального развития и 
самообразования 

ОК 04. Рабо-
тать в кол-
лективе и ко-
манде, эф-
фективно 
взаимодей-
ствовать с 
коллегами, 
руковод-
ством, клиен-
тами. 

организовывать работу 
коллектива и команды; 
взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами в ходе 
профессиональной деятельности 

психологические основы деятельности 
коллектива, психологические 
особенности личности; основы 
проектной деятельности 

ОК 05. Осу-
ществлять 
устную и 
письменную 
коммуника-
цию на госу-
дарственном 
языке с уче-
том особен-
ностей соци-
ального и 
культурного 
контекста. 

грамотно излагать свои мысли и 
оформлять документы по 
профессиональной тематике на 
государственном языке, 
проявлять толерантность в 
рабочем коллективе 

особенности социального и 
культурного контекста; правила 
оформления документов и построения 
устных сообщений 

ОК 09. Ис-
пользовать 
информаци-
онные техно-
логии в про-
фессиональ-
ной деятель-
ности 

применять средства 
информационных технологий 
для решения профессиональных 
задач; использовать современное 
программное обеспечение 

современные средства и устройства 
информатизации; порядок их 
применения и программное 
обеспечение в профессиональной 
деятельности 

ОК 10. Поль-
зоваться про-
фессиональ-
ной докумен-
тацией на 
государ-
ственном и 
иностранном 
языках. 

понимать общий смысл четко 
произнесенных высказываний на 
известные темы 
(профессиональные и бытовые), 
понимать тексты на базовые 
профессиональные темы; 
участвовать в диалогах на 
знакомые общие и 
профессиональные темы; строить 
простые высказывания о себе и о 
своей профессиональной 
деятельности; кратко 

правила построения простых и 
сложных предложений на 
профессиональные темы; основные 
общеупотребительные глаголы 
(бытовая и профессиональная 
лексика); лексический минимум, 
относящийся к описанию предметов, 
средств и процессов 
профессиональной деятельности; 
особенности произношения; правила 
чтения текстов профессиональной 
направленности 
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обосновывать и объяснить свои 
действия (текущие и 
планируемые); писать простые 
связные сообщения на знакомые 
или интересующие 
профессиональные темы 

ОК 11.  
Использовать 
знания по 
финансовой 
грамотности, 
планировать 
предприни-
мательскую 
деятельность 
в профессио-
нальной сфе-
ре. 

выявлять достоинства и 
недостатки коммерческой идеи; 
презентовать идеи открытия 
собственного дела в 
профессиональной деятельности; 
оформлять бизнес-план; 
рассчитывать размеры выплат по 
процентным ставкам 
кредитования; определять 
инвестиционную 
привлекательность 
коммерческих идей в рамках 
профессиональной деятельности; 
презентовать бизнес-идею; 
определять источники 

финансирования 

основы предпринимательской 
деятельности; основы финансовой 
грамотности; правила разработки 
бизнес-планов; порядок выстраивания 
презентации; кредитные банковские 
продукты 

ПК 1.1. Орга-
низовывать 
подготовку 
рабочих мест, 
оборудова-
ния, сырья, 
материалов 
для приго-
товления по-
луфабрикатов 
в соответ-
ствии с ин-
струкциями и 
регламента-
ми. 

принимать произвольные пер-
вичные бухгалтерские докумен-
ты, рассматриваемые как пись-
менное доказательство соверше-
ния хозяйственной операции или 
получение разрешения на ее про-
ведение; 
принимать первичные бухгалтер-
ские документы на бумажном 
носителе и (или) в виде элек-
тронного документа, подписан-
ного электронной подписью; 
проверять наличие в произволь-
ных первичных бухгалтерских 
документах обязательных рекви-
зитов; 
проводить формальную проверку 
документов, проверку по суще-
ству, арифметическую проверку; 
проводить группировку первич-
ных бухгалтерских документов 
по ряду признаков; 
проводить таксировку и конти-
ровку первичных бухгалтерских 
документов; 
организовывать документообо-
рот; 

разбираться в номенклатуре дел; 

общие требования к бухгалтерскому 
учету в части документирования всех 
хозяйственных действий и операций; 
понятие первичной бухгалтерской до-
кументации; 
определение первичных бухгалтер-
ских документов; 
формы первичных бухгалтерских до-
кументов, содержащих обязательные 
реквизиты первичного учетного доку-
мента; 
порядок проведения проверки первич-
ных бухгалтерских документов, фор-
мальной проверки документов, про-
верки по существу, арифметической 
проверки; 
принципы и признаки группировки 
первичных бухгалтерских докумен-
тов; 
порядок проведения таксировки и 
контировки первичных бухгалтерских 
документов; 
порядок составления регистров бух-
галтерского учета; 
правила и сроки хранения первичной 
бухгалтерской документации. 
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заносить данные по сгруппиро-
ванным документам в регистры 
бухгалтерского учета; 
передавать первичные бухгал-
терские документы в текущий 
бухгалтерский архив; 
передавать первичные бухгал-
терские документы в постоянный 
архив по истечении установлен-
ного срока хранения; 
исправлять ошибки в первичных 
бухгалтерских документах. 
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ОП.12 Основы бережливого производства 

 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 
программы: дисциплина ОП.12 Основы бережливого производства входит в общепро-
фессиональный цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения Знания 

ОК 01 

Выбирать способы решения задач 
профессиональной деятельности 
применительно к различным контек-
стам 

планировать, организо-
вать и проводить меро-
приятия по реализации 
принципов бережливо-
го производства;  
пользоваться инстру-
ментами бережливого 
производства в профес-
сиональной деятельно-
сти 

содержание и формы 
бережливого произ-
водства;  
принципы, методы и 
инструменты береж-
ливого производства;  
алгоритм внедрения 
инструментов береж-
ливого производства в 
деятельность офиса 

ОК 02. 
Осуществлять поиск, анализ и ин-
терпретацию информации, необхо-
димой для выполнения задач про-
фессиональной деятельности. 
ОК 03. 
Планировать и реализовывать соб-
ственное профессиональное и лич-
ностное развитие 

ОК 04. 
Работать в коллективе и команде, 
эффективно взаимодействовать с 
коллегами, руководством, клиента-
ми. 
ОК 05. 
Осуществлять устную и письменную 
коммуникацию на государственном 
языке с учетом особенностей соци-
ального и культурного контекста. 
ОК 06. 
Проявлять гражданско-

патриотическую позицию, демон-
стрировать осознанное поведение на 
основе традиционных общечелове-
ческих ценностей, применять стан-
дарты антикоррупционного поведе-
ния. 
ОК 09. 
Использовать информационные тех-
нологии в профессиональной дея-
тельности. 
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ОП.13 Планирование карьеры  
 

1.1. Область применения рабочей программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессио-
нальной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности: 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело, входящей в укрупнённую группу специально-
стей: 43.00.00 Сервис и туризм 

 

1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 
программы: дисциплина ОП.13 Планирование карьеры входит в общепрофессиональный 
цикл. 

 

1.3. Планируемые результаты освоения учебной дисциплины 

Код ПК, ОК Умения  Знания  

ОК 02. Осуществлять по-
иск, анализ и  
интерпретацию  
информации,  
необходимой для выпол-
нения задач профессио-
нальной деятельности.  

Определять задачи для поиска 
информации; определять не-
обходимые источники ин-
формации; планировать про-
цесс поиска; структурировать 
получаемую информацию; 
выделять наиболее значимое 
в перечне информации; оце-
нивать практическую значи-
мость результатов поиска; 
оформлять результаты поис-
ка.  

Номенклатура информаци-
онных источников, приме-
няемых в профессиональ-
ной деятельности; приемы 
структурирования инфор-
мации.  

ОК 04. Работать в коллек-
тиве и команде, эффек-
тивно  
взаимодействовать с кол-
легами, руководством, 
клиентами.  

Организовывать работу кол-
лектива и команды; взаимо-
действовать с коллегами, ру-
ководством, клиентами в ходе 
профессиональной деятель-
ности.  

Психологические основы 
деятельности коллектива, 
психологические особенно-
сти личности; основы 
 проектной  
деятельности  

ОК 05. Осуществлять 
устную и письменную 
коммуникацию на госу-
дарственном языке с уче-
том особенностей соци-
ального и культурного 
контекста.  

Грамотно излагать свои мыс-
ли и оформлять документы 
 по профессиональной 
тематике на государственном 
языке, проявлять толерант-
ность в рабочем коллективе.  

Особенности социального 
и культурного контекста; 
правила оформления доку-
ментов и построения уст-
ных сообщений.  
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ПМ.01 Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  
В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основной 

вид деятельности «Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реа-
лизации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента» и соот-
ветствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции: 
1.1.1. Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК. 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам 

ОК. 02 Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК. 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие 

ОК. 04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами 

ОК. 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном язы-
ке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК. 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, приме-
нять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК. 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффек-
тивно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК. 09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности 

ОК. 10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-
странном языке 

ОК 11.   Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-
тельскую деятельность в профессиональной сфере. 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций  

 

Код Профессиональные компетенции 

ВД 1 Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента 

ПК 1.1 Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления полуфабрикатов в соответствии с инструкциями и регла-
ментами 

ПК 1.2 Осуществлять обработку, подготовку экзотических и редких видов сырья: 
овощей, грибов, рыбы, нерыбного водного сырья, дичи 

ПК 1.3 Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента 

ПК 1.4 Осуществлять разработку, адаптацию рецептур полуфабрикатов с учетом по-
требностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

 
В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 
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иметь прак-
тический 
опыт 

разработке ассортимента полуфабрикатов; 
разработке, адаптации рецептур полуфабрикатов с учетом взаимозаме-

няемости сырья, продуктов, изменения выхода полуфабрикатов; 
организации и проведении подготовки рабочих мест, подготовки к ра-

боте и безопасной эксплуатации технологического оборудования, произ-
водственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов в 
соответствии с инструкциями и регламентами; 

подборе в соответствии с технологическими требованиями, оценке ка-
чества, безопасности, обработке различными методами экзотических и 
редких видов сырья, приготовлении полуфабрикатов сложного ассорти-
мента; 

упаковке, хранении готовой продукции и обработанного сырья с учетом 
требований к безопасности; 

контроле качества и безопасности обработанного сырья и полуфабрика-
тов; 

контроле хранения и расхода продуктов. 
уметь разрабатывать, изменять ассортимент, разрабатывать и адаптировать 

рецептуры полуфабрикатов в зависимости от изменения спроса; 
обеспечивать наличие, контролировать хранение и рациональное ис-

пользование сырья, продуктов и материалов с учетом нормативов, требо-
ваний к безопасности; 

оценивать их качество и соответствие технологическим требованиям; 
организовывать и проводить подготовку рабочих мест, технологическо-

го оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизме-
рительных приборов в соответствии с инструкциями и регламентами; 

применять регламенты, стандарты и нормативно-техническую доку-
ментацию, соблюдать санитарно-эпидемиологические требования; 

соблюдать правила сочетаемости, взаимозаменяемости основного сы-
рья и дополнительных ингредиентов, применения ароматических веществ; 

использовать различные способы обработки, подготовки экзотических 
и редких видов сырья, приготовления полуфабрикатов сложного ассорти-
мента; 

организовывать упаковку на вынос, хранение с учетом требований к 
безопасности готовой продукции. 

знать требования охраны труда, пожарной безопасности и производственной 
санитарии в организации питания; 

виды, назначение, правила безопасной эксплуатации технологического 
оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмери-
тельных приборов, посуды и правила ухода за ними; 

ассортимент, требования к качеству, условиям и срокам хранения тра-
диционных, экзотических и редких видов сырья, изготовленных из них 
полуфабрикатов; 

рецептуру, методы обработки экзотических и редких видов сырья, при-
готовления полуфабрикатов сложного ассортимента; 

способы сокращения потерь в процессе обработки сырья и приготовле-
нии полуфабрикатов; 

правила охлаждения, замораживания, условия и сроки хранения обра-
ботанного сырья, продуктов, готовых полуфабрикатов; 

правила составления заявок на продукты. 
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ПМ.02 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 
к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслужива-

ния 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля 

В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основной 
вид деятельности «Организация и ведение процессов приготовления, оформления и под-
готовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания» 
и соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции: 

1.1.3. Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК. 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам 

ОК. 02 Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК. 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие 

ОК. 04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами 

ОК. 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном язы-
ке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК. 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, приме-
нять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК. 07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффек-
тивно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК. 09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности 

ОК. 10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-
странном языках 

ОК 11.   Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-
тельскую деятельность в профессиональной сфере. 

1.1.4. Перечень профессиональных компетенций  
 

Код Профессиональные компетенции 

ВД 2 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассорти-
мента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 2.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ас-
сортимента в соответствии с инструкциями и регламентами 

ПК 2.2 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации супов сложного ассортимента с учетом потребностей различных катего-
рий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.3 Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение горячих соусов 
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сложного ассортимента 

ПК 2.4 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд и гарниров из овощей, круп, бобовых, макаронных изде-
лий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий по-
требителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.5 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд из яиц, творога, сыра, муки сложного ассортимента с уче-
том потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслужи-
вания. 

ПК 2.6 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд из рыбы, нерыбного водного сырья сложного ассортимен-
та с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания. 

ПК 2.7 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации горячих блюд из мяса, домашней птицы, дичи и кролика сложного ас-
сортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания. 

ПК 2.8 Осуществлять разработку, адаптацию рецептур горячих блюд, кулинарных из-
делий, закусок, в том числе авторских, брендовых, региональных с учетом по-
требностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

 
В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 
иметь прак-
тический 
опыт 

разработке ассортимента горячей кулинарной продукции с учетом по-
требностей различных категорий потребителей, видов и форм обслужи-
вания; 
разработке, адаптации рецептур с учетом взаимозаменяемости сырья, 
продуктов, изменения выхода продукции, вида и формы обслуживания; 
организации и проведении подготовки рабочих мест, подготовки к рабо-
те и безопасной эксплуатации технологического оборудования, произ-
водственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов в 
соответствии с инструкциями и регламентами; 
подборе в соответствии с технологическими требованиями, оценке каче-
ства, безопасности продуктов, полуфабрикатов, приготовлении различ-
ными методами, творческом оформлении, эстетичной подаче горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента, в том числе 
авторских, брендовых, региональных; 
упаковке, хранении готовой продукции с учетом требований к безопас-
ности; 
контроле качества и безопасности готовой кулинарной продукции; 
контроле хранения и расхода продуктов. 

уметь разрабатывать, изменять ассортимент, разрабатывать и адаптировать ре-
цептуры горячей кулинарной продукции в соответствии с изменением 
спроса, с учетом потребностей различных категорий потребителей, ви-
дов и форм обслуживания; 
обеспечивать наличие, контролировать хранение и рациональное ис-
пользование сырья, продуктов и материалов с учетом нормативов, тре-
бований к безопасности; 
оценивать их качество и соответствие технологическим требованиям; 
организовывать и проводить подготовку рабочих мест, технологическо-
го оборудования, производственного инвентаря, 
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инструментов, весоизмерительных приборов в соответствии с инструк-
циями и регламентами; 
применять, комбинировать различные способы приготовления, творче-
ского оформления и подачи супов, горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента, в том числе авторских, брендовых, ре-
гиональных; 
организовывать их упаковку на вынос, хранение с учетом требований к 
безопасности готовой продукции; 
соблюдать правила сочетаемости, взаимозаменяемости основного сырья 
и дополнительных ингредиентов, применения ароматических веществ. 

знать требования охраны труда, пожарной безопасности и производственной 
санитарии в организации питания; 
виды, назначение, правила безопасной эксплуатации технологического 
оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизме-
рительных приборов, посуды и правила ухода за ними; 
ассортимент, требования к качеству, условия и сроки хранения супов, 
соусов, горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассорти-
мента, в том числе авторских, брендовых, региональных; 
рецептуры, современные методы приготовления, варианты оформления 
и подачи супов, горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента, в том числе авторских, брендовых, региональных; 
актуальные направления в приготовлении горячей кулинарной продук-
ции; 
способы сокращения потерь и сохранения пищевой ценности продуктов 
при приготовлении горячей кулинарной продукции; 
правила составления меню, разработки рецептур, составления заявок на 
продукты; 

виды и формы обслуживания, правила сервировки стола и правила пода-
чи горячих блюд, кулинарных изделий и закусок. 
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ПМ 03. Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслужи-

вания 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  
В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основ-

ной вид деятельности «Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассор-
тимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслу-
живания» и соответствующие ему профессиональные компетенции: 
Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном язы-
ке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, приме-
нять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффек-
тивно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности 

ОК.10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-
странном языках 

ОК 11 Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-
тельскую деятельность в профессиональной сфере 

1.1.5. Перечень профессиональных компетенций  
 

Код Профессиональные компетенции 

ВД 3 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассорти-
мента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания 

ПК 3.1 Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок в соответ-
ствии с инструкциями и регламентами 

ПК 3.2 Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение холодных соусов, 
заправок с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 3.3 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализа-
ции салатов сложного ассортимента с учетом потребностей различных катего-
рий потребителей, видов и форм обслуживания 
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ПК 3.4 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализа-
ции канапе, холодных закусок сложного ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

ПК 3.5 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализа-
ции холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм об-
служивания 

ПК 3.6 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализа-
ции холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслу-
живания 

ПК 3.7 Осуществлять разработку, адаптацию рецептур холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок, в том числе авторских, брендовых, региональных с учетом 
потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

 
В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 
Практический опыт разработке ассортимента холодной кулинарной продукции с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания; 

разработке, адаптации рецептур с учетом взаимозаменяемо-
сти сырья, продуктов, изменения выхода продукции, вида и формы 
обслуживания; 

организации и проведении подготовки рабочих мест, подго-
товки к работе и безопасной эксплуатации технологического обо-
рудования, производственного инвентаря, инструментов, весоиз-
мерительных приборов в соответствии с инструкциями и регламен-
тами; 

подборе в соответствии с технологическими требованиями, 
оценке качества, безопасности продуктов, полуфабрикатов, приго-
товлении различными методами, творческом оформлении, эсте-
тичной подаче холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента, в том числе авторских, брендовых, регио-
нальных; 

упаковке, хранении готовой продукции с учетом требований 
к безопасности; 

контроле качества и безопасности готовой кулинарной про-
дукции; 

контроле хранения и расхода продуктов. 
 

уметь разрабатывать, изменять ассортимент, разрабатывать и адап-
тировать рецептуры холодной кулинарной продукции в соответ-
ствии с изменением спроса, с учетом потребностей различных ка-
тегорий потребителей, видов и форм обслуживания; 

обеспечивать наличие, контролировать хранение и рацио-
нальное использование сырья, продуктов и материалов с учетом 
нормативов, требований к безопасности; 

оценивать их качество и соответствие технологическим тре-
бованиям; 

организовывать и проводить подготовку рабочих мест, тех-
нологического оборудования, производственного инвентаря, ин-
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струментов, весоизмерительных приборов в соответствии с ин-
струкциями и регламентами; 

применять, комбинировать различные способы приготовле-
ния, творческого оформления и подачи холодных блюд, кулинар-
ных изделий, закусок сложного ассортимента, в том числе автор-
ских, брендовых, региональных; 

соблюдать правила сочетаемости, взаимозаменяемости ос-
новного сырья и дополнительных ингредиентов, применения аро-
матических веществ; 
порционировать (комплектовать), эстетично упаковывать на вынос, 
хранить с учетом требований к безопасности готовой продукции 

знать требования охраны труда, пожарной безопасности и произ-
водственной санитарии в организации питания; 

виды, назначение, правила безопасной эксплуатации техно-
логического оборудования, производственного инвентаря, инстру-
ментов, весоизмерительных приборов, посуды и правила ухода за 
ними; 

ассортимент, требования к качеству, условия и сроки хране-
ния холодных блюд, кулинарных изделий и закусок сложного при-
готовления, в т. ч. авторских, брендовых, региональных; 

рецептуры, современные методы приготовления, варианты 
оформления и подачи холодных блюд, кулинарных изделий, заку-
сок сложного ассортимента, в том числе авторских, брендовых, ре-
гиональных; 

актуальные направления в приготовлении холодной кулинар-
ной продукции; 

способы сокращения потерь и сохранения пищевой ценности 
продуктов при приготовлении холодной кулинарной продукции; 

правила составления меню, разработки рецептур, составле-
ния заявок на продукты; 

виды и формы обслуживания, правила сервировки стола и 
правила подачи холодных блюд, кулинарных изделий и закусок 
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ПМ.04 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подго-
товки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслужи-

вания 

 

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  
В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основной 

вид деятельности «Организация и ведение процессов приготовления, оформления и под-
готовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания» и 
соответствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции: 

 

1.1.1. Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК. 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам 

ОК. 02 Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллега-
ми, руководством, клиентами 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 
языке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе общечеловеческих ценностей 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффек-
тивно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельно-
сти  

ОК.10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-
странном языке 

ОК 11 Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-
тельскую деятельность в профессиональной сфере. 

 

1.1.2. Перечень профессиональных компетенций  
Выпускник, освоивший программу СПО по профессии должен обладать профес-

сиональными компетенциями  
Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций 

ВД 4 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм об-
служивания 

ПК 4.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков в 
соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 4.2. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков в 
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соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 4.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации горячих десертов сложного ассортимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 4.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации холодных напитков сложного ассортимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 4.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реали-
зации горячих напитков сложного ассортимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 4.6 Осуществлять разработку, адаптацию рецептур холодных и горячих десертов, 
напитков, в том числе авторских, брендовых, региональных с учетом потреб-
ностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

 

1.1.3. В результате освоения профессионального модуля студент должен: 
Иметь прак-

тический 
опыт 

подготовке, уборке рабочего места, выборе, подготовке к работе, безопас-
ной эксплуатации технологического оборудования, производственного 
инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов; 
выборе, оценке качества, безопасности продуктов, полуфабрикатов, при-
готовлении, творческом оформлении, эстетичной подаче холодных и го-
рячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента, в 
том числе региональных; 
упаковке, складировании неиспользованных продуктов; 
порционировании (комплектовании), упаковке на вынос, хранении с уче-
том требований к безопасности готовой продукции; 
ведении расчетов с потребителями 

Уметь 

 

 

рационально организовывать, проводить уборку рабочего места повара, 
выбирать, подготавливать к работе, безопасно эксплуатировать техноло-
гическое оборудование, производственный инвентарь, инструменты, весо-
измерительные приборы с учетом инструкций и регламентов; 
соблюдать правила сочетаемости, взаимозаменяемости продуктов, подго-
товки и применения пряностей и приправ; 
выбирать, применять, комбинировать способы приготовления, творческо-
го оформления и подачи холодных и горячих сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного ассортимента, в том числе региональных; 
порционировать (комплектовать), эстетично упаковывать на вынос, хра-
нить с учетом требований к безопасности готовой продукции 

Знать требования охраны труда, пожарной безопасности, производственной са-
нитарии и личной гигиены в организациях питания; 
виды, назначение, правила безопасной эксплуатации технологического 
оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмери-
тельных приборов, посуды и правила ухода за ними; 
ассортимент, требования к качеству, условиям и срокам хранения, рецеп-
туры, методы приготовления, варианты оформления и подачи холодных и 
горячих сладких блюд, десертов, напитков, в том числе региональных; 
нормы расхода, способы сокращения потерь, сохранения пищевой ценно-
сти продуктов при приготовлении и хранении; 
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правила и способы сервировки стола, презентации холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента, в том 
числе региональных 
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ПМ.05 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки 
к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслужи-

вания 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  
В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основ-

ной вид деятельности Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассор-
тимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслу-
живания и соответствующие ему общие и профессиональные компетенции: 
1.1.1 Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном язы-
ке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффек-
тивно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности 

ОК.10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-
странном языках 

ОК 11 Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере 

1.1.2  Перечень профессиональных компетенций  
Код Наименование профессиональных компетенций 

ВД 5 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного ассор-
тимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания 

ПК 5.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов 
для приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнооб-
разного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами 

ПК 5.2 Осуществлять приготовление, хранение отделочных полуфабрикатов для хле-
бобулочных, мучных кондитерских изделий 

ПК 5.3 Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализа-
ции хлебобулочных изделий и праздничного хлеба сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм об-
служивания 
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ПК 5.4 Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализа-
ции мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потреб-
ностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

ПК 5.5 Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализа-
ции пирожных и тортов сложного ассортимента с учетом потребностей раз-
личных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

ПК 5.6 Осуществлять разработку, адаптацию рецептур хлебобулочных, мучных кон-
дитерских изделий, в том числе авторских, брендовых, региональных с учетом 
потребностей различных категорий потребителей 

В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 
уметь разрабатывать, изменять ассортимент, разрабатывать и адаптировать 

рецептуры хлебобулочных, мучных кондитерских изделий в соответствии с 
изменением спроса, с учетом потребностей различных категорий потребите-
лей, видов и форм обслуживания; 

обеспечивать наличие, контролировать хранение и рациональное ис-
пользование сырья, продуктов и материалов с учетом нормативов, требований 
к безопасности; 

оценивать их качество и соответствие технологическим требованиям; 
организовывать и проводить подготовку рабочих мест, технологиче-

ского оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизме-
рительных приборов в соответствии с инструкциями и регламентами; 

соблюдать правила сочетаемости, взаимозаменяемости, рационального 
использования основных и дополнительных ингредиентов, применения арома-
тических, красящих веществ; 

проводить различными методами подготовку сырья, продуктов, замес 
теста, приготовление фаршей, начинок, отделочных полуфабрикатов, формо-
вание, выпечку, отделку хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потреби-
телей; 
хранить, порционировать (комплектовать), эстетично упаковывать на вынос 
готовую продукцию с учетом требований к безопасности 

знать требования охраны труда, пожарной безопасности и производственной 
санитарии в организациях питания; 

виды, назначение, правила безопасной эксплуатации технологического 
оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмеритель-
ных приборов, посуды и правила ухода за ними; 

ассортимент, требования к качеству, условия и сроки хранения хлебо-
булочных, мучных кондитерских изделий сложного ассортимента; 

актуальные направления в области приготовления хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий; 

рецептуры, современные методы подготовки сырья, продуктов, приго-
товления теста, отделочных полуфабрикатов, формовки, варианты оформле-
ния, правила и способы презентации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий сложного ассортимента, в том числе авторские, брендовые, регио-
нальные; 

правила применения ароматических, красящих веществ, сухих смесей и 
готовых отделочных полуфабрикатов промышленного производства при при-
готовлении, отделке хлебобулочных, мучных кондитерских изделий; 

способы сокращения потерь и сохранения пищевой ценности продук-
тов при приготовлении хлебобулочных, мучных кондитерских изделий; 
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правила разработки рецептур, составления заявок на продукты 

Иметь 
практи-
ческий 
опыт 

разработки ассортимента хлебобулочных, мучных кондитерских изде-
лий с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания; 

разработки, адаптации рецептур с учетом взаимозаменяемости сырья, 
продуктов, изменения выхода продукции, вида и формы обслуживания; 

организации и проведения подготовки рабочих мест кондитера, пекаря, 
подготовки к работе и безопасной эксплуатации технологического оборудова-
ния, производственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных прибо-
ров в соответствии с инструкциями и регламентами; 

подбора в соответствии с технологическими требованиями, оценки ка-
чества, безопасности кондитерского сырья, продуктов, отделочных полуфаб-
рикатов; 

приготовления различными методами, творческого оформления, эсте-
тичной подачи хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного при-
готовления, в том числе авторских, брендовых, региональных; 

упаковки, хранения готовой продукции с учетом требований к безопас-
ности; 

приготовления, хранения фаршей, начинок,отделочных полуфабрика-
тов; 

подготовки к использованию и хранения отделочных полуфабрикатов 
промышленного производства; 

контроля качества и безопасности готовой кулинарной продукции; 
контроля хранения и расхода продуктов 
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ПМ 06. Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  
В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основной вид 
деятельности Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала и 
соответствующие ему общие и профессиональные компетенции: 

 

Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном язы-
ке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК.06 проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, приме-
нять стандарты антикоррупционного поведения. 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффек-
тивно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности 

ОК.10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-
странном языках 

ОК 11 Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-
тельскую деятельность в профессиональной сфере. 

1.1.6. Перечень профессиональных компетенций  
 

Код Профессиональные компетенции 

ВД 6 Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала 

ПК 6.1. Осуществлять разработку ассортимента кулинарной и кондитерской продук-
ции, различных видов меню с учетом потребностей различных категорий по-
требителей, видов и форм обслуживания 

ПК 6.2 Осуществлять текущее планирование, координацию деятельности подчинен-
ного персонала с учетом взаимодействия с другими подразделениями. 

ПК 6.3 Организовывать ресурсное обеспечение деятельности подчиненного персонала 

ПК 6.4 Осуществлять организацию и контроль текущей деятельности подчиненного 
персонала 

ПК 6.5 Осуществлять инструктирование, обучение поваров, кондитеров, пекарей и 
других категорий работников кухни на рабочем месте 

В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 

уметь контролировать соблюдение регламентов и стандартов организа-
ции питания, отрасли; 
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определять критерии качества готовых блюд, кулинарных, конди-
терских изделий, напитков; 
организовывать рабочие места различных зон кухни; 
оценивать потребности, обеспечивать наличие материальных и 
других ресурсов; 
взаимодействовать со службой обслуживания и другими структур-
ными подразделениями организации питания; 
разрабатывать, презентовать различные виды меню с учетом по-
требностей различных категорий потребителей, видов и форм об-
служивания; 

изменять ассортимент в зависимости от изменения спроса; 
составлять калькуляцию стоимости готовой продукции; 
планировать, организовывать, контролировать и оценивать работу 
подчиненного персонала; 
составлять графики работы с учетом потребности организации пи-
тания; 
обучать, инструктировать поваров, кондитеров, других категорий 
работников кухни на рабочих местах; 

управлять конфликтными ситуациями, разрабатывать и осуществ-
лять мероприятия по мотивации и стимулированию персонала; 
предупреждать факты хищений и других случаев нарушения тру-
довой дисциплины; 
рассчитывать по принятой методике основные производственные 
показатели, стоимость готовой продукции; 
вести утвержденную учетно-отчетную документацию; 

организовывать документооборот 

знать нормативные правовые акты в области организации питания раз-
личных категорий потребителей; 
основные перспективы развития отрасли; 
современные тенденции в области организации питания для раз-
личных категорий потребителей; 
классификацию организаций питания; 
структуру организации питания; 
принципы организации процесса приготовления кулинарной и 
кондитерской продукции, способы ее реализации; 
правила отпуска готовой продукции из кухни для различных форм 
обслуживания; 
правила организации работы, функциональные обязанности и об-
ласти ответственности поваров, кондитеров, пекарей и других ка-
тегорий работников кухни; 
методы планирования, контроля и оценки качества работ исполни-
телей; 

виды, формы и методы мотивации персонала; 
способы и формы инструктирования персонала; 
методы контроля возможных хищений запасов; 
основные производственные показатели подразделения организа-
ции питания; 
правила первичного документооборота, учета и отчетности; 
формы документов, порядок их заполнения; 
программное обеспечение управления расходом продуктов и дви-
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жением готовой продукции; 
правила составления калькуляции стоимости; 
правила оформления заказа на продукты со склада и приема про-
дуктов, со склада и от поставщиков, ведения учета и составления 
товарных отчетов; 
процедуры и правила инвентаризации запасов 

Иметь практиче-
ский опыт 

разработки различных видов меню, разработки и адаптации рецеп-
тур блюд, напитков, кулинарных и кондитерских изделий, в том 
числе авторских, брендовых, региональных с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания; 
организации ресурсного обеспечения деятельности подчиненного 
персонала; 
осуществления текущего планирования деятельности подчиненно-
го персонала с учетом взаимодействия с другими подразделения-
ми; 
организации и контроля качества выполнения работ по приготов-
лению блюд, кулинарных и кондитерских изделий, напитков по 
меню; 

обучения, инструктирования поваров, кондитеров, пекарей, других 
категорий работников кухни на рабочем месте 
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ПМ.07 Выполнение работ по профессии: 16675 Повар,  

12901 Кондитер, 16472 Пекарь 

 

1.1. Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля  
В результате изучения профессионального модуля студент должен освоить основной вид 
деятельности «Выполнение работ по профессиям повар, кондитер, пекарь» и соответ-
ствующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции: 

1.1.7. Перечень общих компетенций 

Код Наименование общих компетенций 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени-
тельно к различным контекстам 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для 
выполнения задач профессиональной деятельности 

ОК.03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие 

ОК.04 Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами 

ОК.05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном язы-
ке с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК.06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознан-
ное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, приме-
нять стандарты антикоррупционного поведения 

ОК.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффек-
тивно действовать в чрезвычайных ситуациях 

ОК.09 Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности 

ОК.10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и ино-
странном языках 

ОК.11 Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринима-
тельскую деятельность в профессиональной сфере. 
 

1.1.8. Перечень профессиональных компетенций  

 

Код Профессиональные компетенции 

ПК 7.1 
Готовить полуфабрикаты для простых и основных блюд из овощей, грибов, 
рыбы, мяса, домашней птицы 

ПК 7.2 Готовить основные горячие и холодные супы 

ПК 7.3 Готовить основные горячие и холодные соусы 

ПК 7.4 
Готовить простые и основные блюда из овощей, грибов, круп, бобовых, мака-
ронных изделий 

ПК 7.5 Готовить простые и основные блюда из рыбы; 
ПК 7.6 Готовить простые и основные блюда из мяса. 
ПК 7.7 Готовить простые и основные блюда из домашней птицы; 
ПК 7.8 Готовить простые и основные блюда из яиц, творога 

ПК 7.9 Готовить простые и основные холодные блюда, и закуски 

ПК 7.10 Готовить простые и основные десерты, холодные и горячие напитки. 
ПК 7.11 Готовить мучные блюда, мучные кулинарные изделия, мучные гарниры. 



196 

 

ПК 7.12 Готовить и оформлять основные мучные кондитерские изделия 

ПК 7.13 Готовить и оформлять печенье, пряники, коврижки 

ПК 7.14 
Готовить и использовать в оформлении простые и основные отделочные полу-
фабрикаты 

ПК 7.15 Готовить и оформлять отечественные классические торты и пирожные 

ПК 7.16 Готовить и оформлять фруктовые и лёгкие обезжиренные торты, и пирожные. 
ПК 7.17 Готовить и оформлять простые хлебобулочные изделия и хлеб 

В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 

иметь практический 
опыт 

– подготовки традиционных видов овощей, грибов, рыбы с кост-
ным скелетом, четвертин говядины, полутуш телятины, барани-
ны, свинины и птицы для приготовления простых и основных 
блюд; 

– приготовления простой и основной горячей кулинарной продук-
ции: супов, соусов, блюд из овощей, грибов, круп, бобовых, ма-
каронных изделий, рыбы, мяса, птицы, яиц и творога;  
  

– приготовления простой и основной холодной кулинарной про-
дукции: бутербродов, салатов, винегретов, холодных закусок, 
холодных рыбных и мясных блюд; 

– приготовления простых и основных мучных блюд, и хлебобу-
лочных изделий из дрожжевого теста; 

– приготовления основных видов теста: бисквитного, песочного 
(сладкого и соленого), сдобного пресного и заварного; 

– приготовления простой и основной горячей и холодной кули-
нарной продукции, используя различные методы, оборудование 
и инвентарь;  

– сервировки и оформления простой и основной кулинарной про-
дукции; 

– хранения подготовленных полуфабрикатов и готовой простой и 
основной кулинарной продукции в охлажденном и мороженом 
виде с учетом требований к безопасности 

уметь – органолептически оценивать качество продуктов и готовых по-
луфабрикатов из овощей, грибов, рыбы, мяса и птицы для при-
готовления простых и основных блюд; 

– выбирать различные способы и приемы подготовки овощей, мя-
са, рыбы и птицы для простой и основной кулинарной продук-
ции;  

– выбирать и безопасно пользоваться производственным инвента-
рем и технологическим 

оборудованием при приготовлении простой и основной кулинар-
ной продукции: супов, соусов, блюд и гарниров из овощей, круп, 
бобовых, кукурузы, макаронных изделий, блюд из рыбы, мяса, 
птицы, яиц, творога, холодных блюд и закусок, десертов, муч-
ных блюд и хлебобулочных изделий из дрожжевого теста; 

- выбирать и безопасно пользоваться производственным инвента-
рем и технологическим оборудованием при приготовлении 
бисквитного, песочного (сладкого и соленого), сдобного пресно-
го и заварного теста; 

– выбирать температурный режим при подаче и хранении простой 
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и основной кулинарной продукции;  
– оценивать качество и безопасность готовой продукции; 
– обеспечивать безопасность при охлаждении, замораживании, 

размораживании и хранении подготовленных полуфабрикатов и 
готовой простой и основной кулинарной продукции в охла-
жденном и мороженом виде с учетом требований к безопасно-
сти.  

- готовить различные виды начинок, сиропов, помадок, кремов, 
фаршей   

-осуществлять технологический процесс приготовления различных 

видов теста, полуфабрикатов и изделий из них   
- изготовлять штучные кондитерские изделия, пирожные и торты 

-  украшать кондитерские изделия 

знать – ассортимент полуфабрикатов из традиционных видов овощей, 
рыбы, мяса, домашней птицы, для простых и основных блюд; 

– виды традиционных овощей и требования к их качеству для 
приготовления простых и основных блюд; 

– виды рыб и требования к их качеству для приготовления про-
стых и основных блюд; 

– основные характеристики, пищевую ценность и требования к 
качеству четвертин говядины, полутуш телятины, баранины, 
свинины, тушек домашней птицы; 

– основные критерии оценки качества подготовленных полуфаб-
рикатов из мяса, рыбы, домашней птицы; 

– методы обработки и подготовки традиционных видов овощей, 
рыбы, мяса, домашней птицы для простых и основных блюд; 

– виды технологического оборудования и производственного ин-
вентаря и его безопасное использование при подготовке овощей, 
рыбы, мяса, домашней птицы; 

– способы минимизации отходов при подготовке традиционных 
видов овощей, рыбы, мяса, домашней птицы для простых и ос-
новных блюд; 

– правила охлаждения и замораживания подготовленных полу-
фабрикатов из рыбы, мяса, домашней птицы; 

– требования к безопасности хранения полуфабрикатов из рыбы, 
мяса, птицы в охлажденном и замороженном виде; 

– ассортимент простой и основной кулинарной продукции: супов, 
соусов, блюд и гарниров из овощей, круп, бобовых, кукурузы, 
макаронных изделий, блюд из рыбы, мяса, птицы, яиц, творога, 
холодных блюд и закусок, десертов, мучных блюд;  

– требования к качеству и правила выбора основных продуктов и 
дополнительных ингредиентов к ним, используемых для приго-
товления простых и основных супов, соусов, блюд и гарниров из 
круп, бобовых, кукурузы и макаронных изделий;  

– требования к качеству и правила выбора полуфабрикатов из 
традиционных видов овощей, рыбы, мяса, домашней птицы и 
дополнительных ингредиентов к ним в соответствии с видом 
тепловой обработки; 

– основные критерии оценки качества готовой простой и основной 
кулинарной продукции; 
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– варианты сочетания основных продуктов с другими ингредиен-
тами для создания гармоничных горячих и холодных блюд; 

– виды технологического оборудования и производственного ин-
вентаря и его безопасное использование для приготовления про-
стой и основной кулинарной продукции; 

– технологию приготовления простой и основной горячей и хо-
лодной кулинарной продукции; 

– технологию приготовления основных видов теста: дрожжевого 
(опарным и безопарным способом), бисквитного, песочного 
(сладкого и соленого), сдобного пресного и заварного теста; 

– органолептические способы определения степени готовности и 
требования к качеству простой и основной, горячей и холодной 
кулинарной продукции;  

– правила подбора гарниров и соусов к различным группам блюд; 
– технику нарезки готовой рыбы, мяса, птицы в горячем и холод-

ном виде; 
– правила порционирования птицы, приготовленной целой туш-

кой в зависимости от размера (массы), рыбных и мясных блюд; 
– методы сервировки и подачи простых и основных, холодных и 

горячих блюд;  
– варианты оформления простых и основных, холодных и горячих 

блюд, и гарниров;  
– температуру подачи простых и основных холодных и горячих 

блюд и гарниров;   
– требования к безопасности приготовления и хранения готовых 

простой и основной, горячей и холодной кулинарной продукции 
в охлажденном и мороженом виде с учетом требований к без-
опасности 

- технологический процесс приготовления различного вида теста; 
способы украшения условия и сроки хранения, реализации муч-
ных, 

 кулинарных, кондитерских и булочных изделий; 
-  рецептуру приготовления блюд, кулинарных изделий, мучных, 

кондитерских, булочных и кулинарных изделий. 
 

 


